
หนา   ๔๖ 
เลม   ๑๒๗   ตอนพิเศษ   ๗๔   ง ราชกิจจานุเบกษา ๑๔   มิถุนายน   ๒๕๕๓ 
 

 

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
เร่ือง  ผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง 

 

 

โดยที่เปนการสมควรปรับปรุงประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง  ผลิตภัณฑปรุงรส 

ที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง 

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา  ๕  และมาตรา  ๖  (๓)  (๔)  (๕)  (๖)  (๗)  และ  (๑๐)   

แหงพระราชบัญญัติอาหาร  พ.ศ.  ๒๕๒๒  อันเปนกฎหมายที่มีบทบัญญัติบางประการเกี่ยวกับการจํากัด

สิทธิและเสรีภาพของบุคคล  ซ่ึงมาตรา  ๒๙  ประกอบกับมาตรา  ๓๓  มาตรา  ๔๑  มาตรา  ๔๓  และ  

มาตรา   ๔๕   ของรัฐธรรมนูญแหงราชอาณาจักรไทย   บัญญัติใหกระทําไดโดยอาศัยอํานาจ 

ตามบทบัญญัติแหงกฎหมาย  รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุขโดยคําแนะนําของคณะกรรมการ

อาหารออกประกาศไว  ดังตอไปนี้ 

ขอ ๑ ใหยกเลิก 

(๑) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข  (ฉบับที่  ๒๐๒)  พ.ศ.  ๒๕๔๓  เร่ือง  ผลิตภัณฑปรุงรส 

ที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง  ลงวันที่  ๑๙  กันยายน  พ.ศ.  ๒๕๔๓ 

(๒) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข  (ฉบับที่  ๒๔๘)  พ.ศ.  ๒๕๔๔  เร่ือง  ผลิตภัณฑปรุงรส 

ที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง  (ฉบับที่  ๒)  ลงวันที่  ๒๘  พฤศจิกายน  พ.ศ.  ๒๕๔๔ 

ขอ ๒ ใหผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลืองเปนอาหารที่กําหนด  

คุณภาพหรือมาตรฐาน 

ขอ ๓ ผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง  หมายความวา  ผลิตภัณฑ 

ที่เปนของเหลวไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลืองดวยการหมักหรือกรรมวิธีอื่นที่เหมาะสม  และจะแตงรส

หรือสีหรือไมก็ได  เชน  ซีอิ๊ว  ซอสปรุงรส  เปนตน  ทั้งนี้  ใหหมายความรวมถึงผลิตภัณฑปรุงรส 

ที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลืองที่ไดระเหยน้ําออกแลว 

ขอ ๔ ผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง  ตองมีคุณภาพหรือมาตรฐาน

ดังตอไปนี้ 

(๑) มีกลิ่นหรือรสตามลักษณะเฉพาะของผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง 



หนา   ๔๗ 
เลม   ๑๒๗   ตอนพิเศษ   ๗๔   ง ราชกิจจานุเบกษา ๑๔   มิถุนายน   ๒๕๕๓ 
 

 

(๒) มีโปรตีน 
 (๒.๑) ไมนอยกวารอยละ  ๔  ของน้ําหนัก  สําหรับผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีน

ของถั่วเหลืองดวยการหมักที่มิไดมีการปรุงแตงรสหรือสี 
 (๒.๒) ไมนอยกวารอยละ  ๑.๕  ของน้ําหนัก  สําหรับผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีน

ของถั่วเหลืองดวยการหมักที่ไดมีการปรุงแตงรสหรือสี 
 (๒.๓) ไมนอยกวารอยละ   ๑๐   ของน้ําหนัก  สําหรับผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจาก 

การไฮโดรไลซโปรตีนของถั่วเหลือง 
 (๒.๔) ตามความเห็นชอบของสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา  สําหรับผลิตภัณฑ

ปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลืองดวยกรรมวิธีอื่นที่เหมาะสม 
(๓) ตรวจพบสารปนเปอนไดไมเกินที่กําหนด  ดังตอไปนี้ 
 (๓.๑) ตะกั่ว  ๑  มิลลิกรัม  ตอผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง  

๑  กิโลกรัม 
 (๓.๒) ทองแดง  ๒๐  มิลลิกรัม  ตอผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง  

๑  กิโลกรัม 
 (๓.๓) สารหนู  (คิดเปนอารเซนิก)  ๒  มิลลิกรัม  ตอผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีน

ของถั่วเหลือง  ๑  กิโลกรัม 
 (๓.๔) ๓ - เอ็มซีพีดี  (3-MCPD)  หรือ  ๓-คลอโร-๑,  ๒-โพรเพนไดออล  (3-Chloro-1,  

2-propanediol)  ในผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลืองแลวแตกรณี  คือ 
   (๓.๔.๑) ไมเกิน  ๐.๔  มิลลิกรัมตอ  ๑  กิโลกรัม  ของผลิตภัณฑปรุงรสที่ได 

จากการยอยโปรตีนของถั่วเหลืองที่มีของแข็งที่เหลือหลังจากการระเหยน้ํา  (Dry  matter)  ไมเกินรอยละ  ๔๐ 
   (๓.๔.๒) ไมเกิน  ๑  มิลลิกรัมตอ  ๑  กิโลกรัม  ของผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจาก 

การยอยโปรตีนของถั่วเหลืองที่มีของแข็งที่เหลือหลังจากการระเหยน้ํา  (Dry  matter)  เกินกวารอยละ  ๔๐   
แตทั้งนี้  คาของ  3-MCPD  จะตองคํานวณตามเกณฑสัดสวนของของแข็งที่เหลือหลังจากการระเหยน้ํา  
(Dry  matter)  ตาม  (๓.๔.๑)   

(๔) ไมมีสารเปนพิษจากจุลินทรียหรือสารพิษอื่นในปริมาณที่อาจเปนอันตรายตอสุขภาพ 
(๕) จุลินทรียที่ทําใหเกิดโรคเปนไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง  มาตรฐาน

อาหารดานจุลินทรียที่ทําใหเกิดโรค 
(๖) ตรวจพบยีสตและราไมเกิน  ๑๐  ตอผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการ  ยอยโปรตีนของถั่วเหลือง  

๑  กรัม 



หนา   ๔๘ 
เลม   ๑๒๗   ตอนพิเศษ   ๗๔   ง ราชกิจจานุเบกษา ๑๔   มิถุนายน   ๒๕๕๓ 
 

 

(๗) ตรวจพบแบคทีเรียชนิดโคลิฟอรมนอยกวา  ๓  ตอผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีน
ของถั่วเหลือง  ๑  กรัม  โดยวิธี  เอ็ม  พี  เอ็น  (Most  Probable  Number) 

(๘) ไมใชสี  เวนแตสีน้ําตาลเค่ียวไหมหรือสีคาราเมล 
ขอ ๕ ผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลืองที่ระเหยน้ําออก  ตองมี  

คุณภาพหรือมาตรฐานตาม  (๑)  (๓.๔)  ของ  (๓)  (๔)  และ  (๘)  ของขอ  ๔  และมีคุณภาพหรือ  
มาตรฐานอื่นตามความเห็นชอบของสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 

ขอ ๖ ผูผลิตหรือผูนําเขาผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลืองตองปฏิบัติ
ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง  วิธีการผลิต  เคร่ืองมือเครื่องใชในการผลิต  และการเก็บ
รักษาอาหาร 

ขอ ๗ การใชวัตถุเจือปนอาหาร  ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข  วาดวยเร่ือง  
วัตถุเจือปนอาหาร 

ขอ ๘ การใชภาชนะบรรจุผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง   
ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง  ภาชนะบรรจุ 

ขอ ๙ การแสดงฉลากของผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง   
ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง  ฉลาก 

ขอ ๑๐ ใหผูผลิต  ผูนําเขาผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง  ที่ไดรับ
อนุญาตอยูกอนวันที่ประกาศนี้ใชบังคับ  ปฏิบัติใหถูกตองตามประกาศฉบับนี้ภายในสองป  นับแตวันที่
ประกาศนี้ใชบังคับ 

ขอ ๑๑ ประกาศนี้ใหใชบังคับเมื่อพนกําหนดหนึ่งรอยแปดสิบวัน   นับแต วันถัดจาก 
วันประกาศในราชกิจจานุเบกษาเปนตนไป 

 
ประกาศ  ณ  วันที่  ๖  พฤษภาคม  พ.ศ.  ๒๕๕๓ 

จุรินทร  ลักษณวิศิษฏ 
รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุข 


