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ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
เร่ือง  ผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง 

 

 

โดยที่เปนการสมควรปรับปรุงประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง  ผลิตภัณฑปรุงรส 

ที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง 

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา  ๕  และมาตรา  ๖  (๓)  (๔)  (๕)  (๖)  (๗)  และ  (๑๐)   

แหงพระราชบัญญัติอาหาร  พ.ศ.  ๒๕๒๒  อันเปนกฎหมายที่มีบทบัญญัติบางประการเกี่ยวกับการจํากัด

สิทธิและเสรีภาพของบุคคล  ซ่ึงมาตรา  ๒๙  ประกอบกับมาตรา  ๓๓  มาตรา  ๔๑  มาตรา  ๔๓  และ  

มาตรา   ๔๕   ของรัฐธรรมนูญแหงราชอาณาจักรไทย   บัญญัติใหกระทําไดโดยอาศัยอํานาจ 

ตามบทบัญญัติแหงกฎหมาย  รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุขโดยคําแนะนําของคณะกรรมการ

อาหารออกประกาศไว  ดังตอไปนี้ 

ขอ ๑ ใหยกเลิก 

(๑) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข  (ฉบับที่  ๒๐๒)  พ.ศ.  ๒๕๔๓  เร่ือง  ผลิตภัณฑปรุงรส 

ที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง  ลงวันที่  ๑๙  กันยายน  พ.ศ.  ๒๕๔๓ 

(๒) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข  (ฉบับที่  ๒๔๘)  พ.ศ.  ๒๕๔๔  เร่ือง  ผลิตภัณฑปรุงรส 

ที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง  (ฉบับที่  ๒)  ลงวันที่  ๒๘  พฤศจิกายน  พ.ศ.  ๒๕๔๔ 

ขอ ๒ ใหผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลืองเปนอาหารที่กําหนด  

คุณภาพหรือมาตรฐาน 

ขอ ๓ ผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง  หมายความวา  ผลิตภัณฑ 

ที่เปนของเหลวไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลืองดวยการหมักหรือกรรมวิธีอื่นที่เหมาะสม  และจะแตงรส

หรือสีหรือไมก็ได  เชน  ซีอิ๊ว  ซอสปรุงรส  เปนตน  ทั้งนี้  ใหหมายความรวมถึงผลิตภัณฑปรุงรส 

ที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลืองที่ไดระเหยน้ําออกแลว 

ขอ ๔ ผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง  ตองมีคุณภาพหรือมาตรฐาน

ดังตอไปนี้ 

(๑) มีกลิ่นหรือรสตามลักษณะเฉพาะของผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง 
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(๒) มีโปรตีน 
 (๒.๑) ไมนอยกวารอยละ  ๔  ของน้ําหนัก  สําหรับผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีน

ของถั่วเหลืองดวยการหมักที่มิไดมีการปรุงแตงรสหรือสี 
 (๒.๒) ไมนอยกวารอยละ  ๑.๕  ของน้ําหนัก  สําหรับผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีน

ของถั่วเหลืองดวยการหมักที่ไดมีการปรุงแตงรสหรือสี 
 (๒.๓) ไมนอยกวารอยละ   ๑๐   ของน้ําหนัก  สําหรับผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจาก 

การไฮโดรไลซโปรตีนของถั่วเหลือง 
 (๒.๔) ตามความเห็นชอบของสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา  สําหรับผลิตภัณฑ

ปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลืองดวยกรรมวิธีอื่นที่เหมาะสม 
(๓) ตรวจพบสารปนเปอนไดไมเกินที่กําหนด  ดังตอไปนี้ 
 (๓.๑) ตะกั่ว  ๑  มิลลิกรัม  ตอผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง  

๑  กิโลกรัม 
 (๓.๒) ทองแดง  ๒๐  มิลลิกรัม  ตอผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง  

๑  กิโลกรัม 
 (๓.๓) สารหนู  (คิดเปนอารเซนิก)  ๒  มิลลิกรัม  ตอผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีน

ของถั่วเหลือง  ๑  กิโลกรัม 
 (๓.๔) ๓ - เอ็มซีพีดี  (3-MCPD)  หรือ  ๓-คลอโร-๑,  ๒-โพรเพนไดออล  (3-Chloro-1,  

2-propanediol)  ในผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลืองแลวแตกรณี  คือ 
   (๓.๔.๑) ไมเกิน  ๐.๔  มิลลิกรัมตอ  ๑  กิโลกรัม  ของผลิตภัณฑปรุงรสที่ได 

จากการยอยโปรตีนของถั่วเหลืองที่มีของแข็งที่เหลือหลังจากการระเหยน้ํา  (Dry  matter)  ไมเกินรอยละ  ๔๐ 
   (๓.๔.๒) ไมเกิน  ๑  มิลลิกรัมตอ  ๑  กิโลกรัม  ของผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจาก 

การยอยโปรตีนของถั่วเหลืองที่มีของแข็งที่เหลือหลังจากการระเหยน้ํา  (Dry  matter)  เกินกวารอยละ  ๔๐   
แตทั้งนี้  คาของ  3-MCPD  จะตองคํานวณตามเกณฑสัดสวนของของแข็งที่เหลือหลังจากการระเหยน้ํา  
(Dry  matter)  ตาม  (๓.๔.๑)   

(๔) ไมมีสารเปนพิษจากจุลินทรียหรือสารพิษอื่นในปริมาณที่อาจเปนอันตรายตอสุขภาพ 
(๕) จุลินทรียที่ทําใหเกิดโรคเปนไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง  มาตรฐาน

อาหารดานจุลินทรียที่ทําใหเกิดโรค 
(๖) ตรวจพบยีสตและราไมเกิน  ๑๐  ตอผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการ  ยอยโปรตีนของถั่วเหลือง  

๑  กรัม 
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(๗) ตรวจพบแบคทีเรียชนิดโคลิฟอรมนอยกวา  ๓  ตอผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีน
ของถั่วเหลือง  ๑  กรัม  โดยวิธี  เอ็ม  พี  เอ็น  (Most  Probable  Number) 

(๘) ไมใชสี  เวนแตสีน้ําตาลเค่ียวไหมหรือสีคาราเมล 
ขอ ๕ ผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลืองที่ระเหยน้ําออก  ตองมี  

คุณภาพหรือมาตรฐานตาม  (๑)  (๓.๔)  ของ  (๓)  (๔)  และ  (๘)  ของขอ  ๔  และมีคุณภาพหรือ  
มาตรฐานอื่นตามความเห็นชอบของสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 

ขอ ๖ ผูผลิตหรือผูนําเขาผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลืองตองปฏิบัติ
ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง  วิธีการผลิต  เคร่ืองมือเครื่องใชในการผลิต  และการเก็บ
รักษาอาหาร 

ขอ ๗ การใชวัตถุเจือปนอาหาร  ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข  วาดวยเร่ือง  
วัตถุเจือปนอาหาร 

ขอ ๘ การใชภาชนะบรรจุผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง   
ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง  ภาชนะบรรจุ 

ขอ ๙ การแสดงฉลากของผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง   
ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง  ฉลาก 

ขอ ๑๐ ใหผูผลิต  ผูนําเขาผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง  ที่ไดรับ
อนุญาตอยูกอนวันที่ประกาศนี้ใชบังคับ  ปฏิบัติใหถูกตองตามประกาศฉบับนี้ภายในสองป  นับแตวันที่
ประกาศนี้ใชบังคับ 

ขอ ๑๑ ประกาศนี้ใหใชบังคับเมื่อพนกําหนดหนึ่งรอยแปดสิบวัน   นับแต วันถัดจาก 
วันประกาศในราชกิจจานุเบกษาเปนตนไป 

 
ประกาศ  ณ  วันที่  ๖  พฤษภาคม  พ.ศ.  ๒๕๕๓ 

จุรินทร  ลักษณวิศิษฏ 
รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุข 


