
 
ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ 

(ฉบบัท่ี 281) พ.ศ.2547 
เร่ือง  วตัถเุจือปนอาหาร 

---------------------------------------------- 
โดยท่ีเป็นการสมควรปรับปรุงประกาศกระทรวงสาธารณสขุว่าด้วยเร่ือง สีผสมอาหาร 

วตัถุท่ีใช้ปรุงแต่งรสอาหาร และวตัถุเจือปนอาหาร ให้เหมาะสมกับสภาวการณ์ในปัจจุบนัและเพิ่ม
ประสิทธิภาพในการคุ้มครองผู้บริโภคย่ิงขึน้ 

อาศยัอ านาจตามความในมาตรา 5 และมาตรา 6(1)(2)(4)(5)(6)(7)(9) และ (10) แห่ง
พระราชบญัญัติอาหาร พ.ศ.2522 อนัเป็นพระราชบญัญัติท่ีมีบทบญัญัติบางประการเก่ียวกับการ
จ ากัดสิทธิและ  เสรีภาพของบคุคล ซึ่งมาตรา 29 ประกอบกบัมาตรา 35 มาตรา 39 มาตรา 48 และ
มาตรา 50 ของรัฐธรรมนูญแห่งราชอาณาจักรไทยบัญญัติให้กระท าได้โดยอาศัยอ านาจตาม
บทบญัญตัแิหง่กฎหมาย รัฐมนตรีวา่การกระทรวงสาธารณสขุออกประกาศไว้ ดงัตอ่ไปนี ้

ข้อ 1  ให้ยกเลิก 
(1)  ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 21 (พ.ศ.2522) เร่ือง ก าหนดสีผสม

อาหารเป็นอาหารควบคุมเฉพาะและก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน การใช้ การผสม และฉลาก 
ลงวนัท่ี 13 กนัยายน พ.ศ.2522 

(2)  ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ  ฉบบัที่ 38 (พ.ศ.2522)  เร่ือง  ก าหนด
วตัถทุี่ใช้ปรุงแตง่รสอาหาร เป็นอาหารควบคมุเฉพาะและก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน ลงวนัท่ี 13 
กนัยายน พ.ศ.2522 

(3)  ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 55 (พ.ศ.2524) เร่ือง แก้ไขเพิ่มเติม
ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 21 (พ.ศ.2522) ลงวนัท่ี 2 มกราคม พ.ศ.2524 

(4)  ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 66 (พ.ศ.2525) เร่ือง แก้ไขเพิ่มเติม
ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 55 (พ.ศ.2524) ลงวนัท่ี 11 มกราคม พ.ศ.2525 

(5)  ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 84 (พ.ศ.2527) เร่ือง วตัถุเจือปน
อาหาร ลงวนัท่ี 25 ธนัวาคม พ.ศ.2527 

(6)  ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 119 (พ.ศ.2532) เร่ือง วตัถุเจือปน
อาหาร (ฉบบัท่ี 2) ลงวนัท่ี 8 กมุภาพนัธ์ พ.ศ.2532 

ข้อ 2  ให้วตัถเุจือปนอาหาร (Food Additive) เป็นอาหารควบคมุเฉพาะ 
ข้อ 3  วัตถุเจือปนอาหาร หมายความว่า วตัถุท่ีตามปกติมิได้ใช้เป็นอาหารหรือเป็น

ส่วนประกอบท่ีส าคญัของอาหาร ไม่ว่าวตัถุนัน้จะมีคณุค่าทางอาหารหรือไม่ก็ตาม แต่ใช้เจือปนใน
อาหารเพ่ือประโยชน์ทางเทคโนโลยีการผลิต การแต่งสีอาหาร การปรุงแต่งกลิ่นรสอาหาร การบรรจ ุ
การเก็บรักษา หรือการขนส่ง ซึ่งมีผลต่อคุณภาพหรือมาตรฐานหรือลักษณะของอาหาร ทัง้นีใ้ห้
หมายความรวมถึงวตัถท่ีุมิได้เจือปนในอาหาร แตมี่ภาชนะบรรจไุว้เฉพาะแล้วใส่รวมอยู่กบัอาหารเพ่ือ
ประโยชน์ดงักลา่วข้างต้นด้วย เชน่ วตัถกุนัชืน้ วตัถดุดูออกซิเจน เป็นต้น 

ความในวรรคหนึง่ ไมร่วมถึงสารอาหารท่ีเตมิเพ่ือเพิ่มหรือปรับให้คงคณุคา่ทาง
โภชนาการของอาหาร เชน่ โปรตีน ไขมนั คาร์โบไฮเดรต วิตามิน เกลือแร่ 

ข้อ 4  วตัถเุจือปนอาหาร ต้องมีคณุภาพหรือมาตรฐานตามเง่ือนไขใดเง่ือนไขหนึง่ 
ดงัตอ่ไปนี ้

(1)  ตามท่ีก าหนดไว้ใน Codex Advisory Specification for the Identity and 
Purity of Food Additives  

(2)  ตามประกาศส านกังานคณะกรรมการอาหารและยา โดยความเห็นชอบของ
คณะกรรมการอาหาร 

1



 

(3)  ตามท่ีได้รับความเห็นชอบจากคณะอนุกรรมการเพื่อศึกษาวิเคราะห์
ปัญหาและวินิจฉัยในเชิงวิชาการเก่ียวกับอาหาร โดยผู้ ผลิตหรือผู้ น าเข้าจะต้องส่งมอบผลการ
ประเมินความปลอดภยัของวตัถเุจือปนอาหารชนิดนัน้ พร้อมรายละเอียดข้อมูลประกอบการย่ืนขอ 
ดงันี ้ 

(3.1)  การระบสุ่วนประกอบและลกัษณะทางเคมีของวตัถเุจือปนอาหารท่ี
น ามาประเมินความปลอดภยัโดยมีรายละเอียด ดงันี ้

(3.1.1)  เอกลกัษณ์และความบริสทุธ์ิของวัตถเุจือปนอาหารที่ใช้ใน
การทดสอบความเป็นพิษ เพ่ือประเมินความปลอดภยั (Identity and Purity) 

(3.1.2)  ปฏิกิริยาท่ีเกิดขึน้และวิถีของวตัถเุจือปนอาหารนัน้ ๆ ใน
อาหาร (Reactions and Fate of Food Additives in Food) 

(3.1.3)  ข้อก าหนดคุณลักษณะเฉพาะของวัตถุเจือปนอาหาร 
(Specifications) 

(3.2)  กระบวนการทดสอบและการประเมินความปลอดภัย โดยแสดง
รายละเอียดดงันี ้

(3.2.1)  ระบตุวัชีว้ดัในการทดลองและการศกึษาข้อมลูเร่ืองการเกิดพิษ 
ดงัตอ่ไปนี ้

(ก)  ผลกระทบตอ่หน้าท่ีการท างานของร่างกาย (Functional 
Manifestations) 

(ข)  การก่อให้เกิดการเปล่ียนแปลงรูปร่างลกัษณะ 
 (Morphological Manifestations) 

 (ค)  การก่อมะเร็ง (Neoplasms) 
 (ง)  ความเป็นพิษต่อระบบสืบพนัธุ์และการพฒันาการ

ของร่างกาย (Reproduction and Developmental Toxicity) 
 (จ)  ผลการศกึษานอกสตัว์ทดลอง (In Vitro Studies) 

(3.2.2)  การน าข้อมลูด้านการเปลี่ยนแปลงในร่างกายและเภสชั
จลนศาสตร์ของวตัถเุจือปนอาหารนัน้ ๆ มาใช้ในการประเมินความปลอดภยั (The Use of Metabolic 
and Pharmacokinetic Studies in Safety Assessment) โดยกลา่วถึงในประเดน็ ดงัตอ่ไปนี ้

 (ก)  ชนิดของสัตว์ท่ีน ามาใช้ในการศึกษาทดลองว่ามี
ความเทียบเคียงกบัมนษุย์ได้หรือไม ่มากน้อยเพียงใด (Identifying Relevant Animal Species) 

 (ข)  กลไกการเกิดพิษของวัตถุเจือปนอาหารท่ีประเมิน 
(Determining the Mechanisms of Toxicity) 

 (ค)  การเปล่ียนแปลงของวตัถเุจือปนอาหารนัน้ ๆ ในร่างกาย 
(Metabolism into Normal Body Constituents) 

 (ง)  ผลกระทบของจุลินทรีย์ท่ีอยู่ในทางเดินอาหารต่อวตัถุ
เจือปนอาหารนัน้ ๆ และผลกระทบของวัตถุเจือปนอาหารนัน้ ๆ ต่อจุลินทรีย์ท่ีอยู่ในทางเดินอาหาร 
(Effects of the Gut Microflora on the Chemical and Effects of the Chemical on the Gut 
Microflora) 

(3.2.3)  อิทธิพลของอาย ุภาวะโภชนาการ และภาวะสขุภาพของกลุ่ม
ตวัอย่างท่ีใช้ศึกษาทดลองต่อการแปลผลการศึกษา และลกัษณะของการออกแบบการศึกษาทดลอง 
(Influence of Age, Nutritional Status, and Health Status in the Design and Interpretation of 
Studies) 

2



 

(3.2.4)  ข้อมลูการศึกษาในมนษุย์ท่ีน ามาใช้ในการประเมินความ
ปลอดภยั ดงัตอ่ไปนี ้

(ก)  การศกึษาทางระบาดวิทยา (Epidemiological 
Studies) 

(ข)  อาการไม่พึงประสงค์ท่ีเกิดขึน้จากการรับประทาน
อาหารท่ีมีวตัถเุจือปนอาหารนัน้ ๆ เป็นสว่นประกอบอยู ่(Food Intolerance) 

(3.2.5)  การก าหนดคา่ท่ีปลอดภยัส าหรับมนษุย์ในการรับสมัผสัโดย
การรับประทานต่อวัน (Acceptable Daily Intake: ADI) โดยกล่าวถึงข้อมูลท่ีน ามาใช้ในการ
ก าหนดคา่ ดงัตอ่ไปนี ้

(ก)  ค่าของขนาดสูงสุดท่ีให้แก่สตัว์ทดลองแล้วไม่สงัเกตเห็น
ความผิดปกต ิ(No-observed-effect level: NOEL) ท่ีใช้ 

(ข)  การใช้องค์ประกอบความปลอดภยั (Safety factor) ในการ
ค านวณ 

(ค)  การพิจารณาถึงความเป็นพิษและปฏิกิริยาการ
ตอบสนองของร่างกาย (Toxicological versus physiological responses) 

(ง)  การเปรียบเทียบคา่ท่ีปลอดภยัส าหรับมนษุย์ในการรับ
สมัผสัโดยการรับประทานตอ่วนั (ADI) ท่ีก าหนดขึน้กบัแนวโน้มท่ีมนษุย์จะมีโอกาสได้รับสมัผสัวตัถเุจือปน
อาหารนัน้  ๆจริง 

ข้อ 5  วตัถเุจือปนอาหารต้องมีวิธีการตรวจวิเคราะห์เป็นไปตามท่ีก าหนดไว้ใน Codex 
Advisory Specification for the Identity and Purity of Food Additives กรณีการใช้วิธีการตรวจ
วิเคราะห์ท่ีแตกต่างไปจากข้อก าหนดดงักล่าว ต้องเป็นวิธีการตรวจวิเคราะห์ตามประกาศส านกังาน
คณะกรรมการอาหารและยา โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการอาหาร 

ข้อ 6  การใช้วตัถุเจือปนอาหาร ต้องใช้ตามช่ือวตัถเุจือปนอาหาร หมวดอาหารหรือชนิดอาหาร 
หน้าท่ีทางด้านเทคโนโลยีการผลิต และปริมาณสูงสุดท่ีอนุญาตท่ีก าหนดไว้ตามบญัชีหมายเลข 1 โดยมี
ค าอธิบายเพิ่มเตมิตามบญัชีหมายเลข 2 แนบท้ายประกาศนี ้(1) (2) 

การใช้วัตถุเจือปนอาหารท่ีมีการก าหนดปริมาณสูงสุดท่ีอนุญาตเป็นตัวเลขในกลุ่มหน้าท่ี
เดียวกนัรวมกันตัง้แต่สองชนิดขึน้ไป จะต้องมีผลรวมของสดัส่วนของปริมาณการใช้วตัถเุจือปนอาหารต่อ
ปริมาณสงูสดุท่ีอนญุาตของวตัถเุจือปนอาหารแตล่ะชนิดไมเ่กินหนึง่ 

ข้อ 6/1 กรณีการใช้วัตถุเจือปนอาหารท่ีแตกต่างไปจากข้อ 6 ต้องได้รับความเห็นชอบจาก
ส านกังานคณะกรรมการอาหารและยา โดยจะต้องผา่นการประเมินความปลอดภยั ดงันี ้(3) 

(1) ต้องเป็นวตัถุเจือปนอาหารท่ีมีข้อก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐานและคา่ความปลอดภัยไว้
แล้วอย่างสมบรูณ์ตามท่ีก าหนดไว้ใน Codex Advisory Specification for the Identity and Purity of 

                                                           
1
 ความในข้อ  6 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 281) พ.ศ. 2547 ถกูยกเลิกโดยข้อ 1 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 
381) พ.ศ. 2559 เร่ือง วตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 4)   
2
 บญัชีหมายเลข 1 และบญัชีหมายเลข 2 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่  418) พ.ศ. 2563 ออกตามความในพระราชบญัญัติ

อาหาร พ.ศ. 2522 เร่ือง ก าหนดหลกัเกณฑ์ เงื่อนไข วิธีการใช้ และอตัราสว่นของวตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 2) ถกูยกเลิกโดยข้อ 1 ของประกาศ
กระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่  444) พ.ศ. 2566 ออกตามความในพระราชบญัญัติอาหาร พ.ศ. 2522 เร่ือง ก าหนดหลกัเกณฑ์ เงื่อนไข วิธีการใช้ 
และอตัราสว่นของวตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 3) 
3 ความในข้อ 6/1 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 281) พ.ศ.2547  ถกูเพ่ิมเติมโดยข้อ 1 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 
363) พ.ศ.2556 เร่ือง  วตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 2) และถกูยกเลิกโดยข้อ 2 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 381) พ.ศ. 2559 เร่ือง 
วตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 4)   
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Food Additives ฉบบัล่าสดุ หรือ ประกาศส านกังานคณะกรรมการอาหารและยาว่าด้วยเร่ืองการก าหนด
คณุภาพหรือมาตรฐานของวตัถเุจือปนอาหาร 

(2) ผา่นการประเมินการได้รับสมัผสัวตัถเุจือปนอาหาร  
(3) มีเอกสารวิชาการหรือผลการศึกษาวิจัยท่ีน่าเช่ือถือซึ่งสนับสนุนความจ าเป็นทางด้าน

เทคโนโลยีการผลิตและประสิทธิภาพของวตัถเุจือปนอาหารนัน้ๆ ในผลิตภณัฑ์อาหารท่ีจะเสนอขอใช้ 
(4) มีกฎหมายหรือกฎระเบียบฉบบัล่าสุดของประเทศท่ีมีระบบประเมินความปลอดภัยท่ี

นา่เช่ือถือตัง้แต ่2 ประเทศขึน้ไปท่ียอมรับการใช้วตัถเุจือปนอาหารนัน้ๆ ในผลิตภณัฑ์อาหารท่ีจะเสนอขอใช้ 
ข้อ 6/2 การใช้วัตถุเจือปนอาหารตามข้อ 6 และ ข้อ 6/1 ไม่ใช้บงัคบัส าหรับอาหารควบคุม

เฉพาะ หรืออาหารท่ีก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐานซึ่งได้มีประกาศกระทรวงสาธารณสขุก าหนดการใช้วตัถุ
เจือปนอาหารไว้แล้วเป็นการเฉพาะ(4) 

ข้อ 7  (ยกเลิก)(5) 
ข้อ 8  ผู้ผลิตหรือผู้น าเข้าวตัถุเจือปนอาหารเพื่อจ าหน่าย ต้องปฏิบตัิตามประกาศ

กระทรวงสาธารณสขุวา่ด้วยเร่ือง วิธีการผลติ เคร่ืองมือเคร่ืองใช้ในการผลติ และการเก็บรักษาอาหาร 
ข้อ 8/1  ผู้ผลิตหรือผู้น าเข้าวตัถเุจือปนอาหารเพ่ือจ าหน่ายจะต้องแสดงหลกัฐานหรือให้

ข้อมลูท่ีจ าเป็นเพ่ือให้ผู้ผลิตอาหารสามารถควบคมุการใช้วตัถุเจือปนอาหารให้เป็นไปตามประกาศ
กระทรวงสาธารณสขุวา่ด้วยเร่ือง  วตัถเุจือปนอาหาร (6) 

ข้อ 9  การใช้ภาชนะบรรจุวัตถุเจือปนอาหาร ให้ปฏิบัติตามประกาศกระทรวง
สาธารณสขุวา่ด้วยเร่ือง ภาชนะบรรจุ 

ข้อ 10 การแสดงฉลากวตัถุเจือปนอาหารให้ปฏิบตัิตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข(ฉบบัท่ี 
367) พ.ศ. 2557 เร่ือง การแสดงฉลากของอาหารในภาชนะบรรจ ุลงวนัท่ี 8 พฤษภาคม พ.ศ. 2557 ยกเว้น 
ข้อ 4 และข้อ 5 ให้ปฏิบตั ิดงันี ้(7) 

ฉลากของวตัถุเจือปนอาหาร ต้องแสดงข้อความเป็นภาษาไทย และจะมีภาษาต่างประเทศ
ด้วยก็ได้ โดยจะต้องมีข้อความแสดงรายละเอียดดงัตอ่ไปนีเ้ห็นได้ชดัเจนและอา่นได้ง่าย 

(1) ช่ืออาหาร โดยมีค าว่า “วัตถุเจือปนอาหาร” หรือกลุ่มหน้าท่ี (functional classes) ใน
อาหาร ก ากบัไว้ด้วย  

(2) เลขสารบบอาหาร 
(3) ช่ือและท่ีตัง้ของผู้ผลิตหรือผู้แบ่งบรรจุหรือผู้น าเข้า  หรือส านกังานใหญ่ แล้วแต่กรณี

ดงัตอ่ไปนี ้
(3.1) วตัถเุจือปนอาหารท่ีผลิตในประเทศ ให้แสดงช่ือและท่ีตัง้ของผู้ผลิตหรือผู้แบง่บรรจุ 

หรือแสดงช่ือและท่ีตัง้ของส านกังานใหญ่ของผู้ผลิตหรือผู้แบง่บรรจก็ุได้ โดยต้องมีข้อความดงัตอ่ไปนี  ้ก ากบั
ไว้ด้วย 

(3.1.1) ข้อความวา่ “ผู้ผลิต” หรือ “ผลิตโดย” ส าหรับกรณีเป็นผู้ผลิต 
(3.1.2) ข้อความวา่ “ผู้แบง่บรรจ”ุ หรือ “แบง่บรรจโุดย” ส าหรับกรณีเป็น  ผู้แบง่บรรจ ุ

                                                           
4
 ความในข้อ 6/2 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 281) พ.ศ.2547  ถกูเพ่ิมเติมโดยข้อ 3 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 
381) พ.ศ. 2559 เร่ือง วตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 4)   
5
 ความในข้อ 7 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 281) พ.ศ.2547 ถกูยกเลิกโดยข้อ 4  ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 
381) พ.ศ. 2559 เร่ือง วตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 4)   
6ความในข้อ 8/1 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 281) พ.ศ.2547  ถกูเพ่ิมเติมโดยข้อ 2 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 
363) พ.ศ.2556 เร่ือง  วตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 2)   
7 ความในข้อ  10 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 281) พ.ศ. 2547 ถกูยกเลิกโดยข้อ 1 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 
372) พ.ศ. 2558 เร่ือง วตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 3)   
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(3.1.3) ข้อความว่า “ส านกังานใหญ่” ส าหรับกรณีเป็นผู้ผลิตหรือผู้แบง่บรรจท่ีุประสงค์
จะแสดงช่ือและท่ีตัง้ของส านกังานใหญ่ 

(3.2)วัตถุเจือปนอาหารท่ีน าเข้าจากต่างประเทศ ให้แสดงช่ือและท่ีตัง้ของผู้น าเข้าโดยมี
ข้อความวา่ “ผู้น าเข้า” หรือ “น าเข้าโดย” ก ากบั และแสดงช่ือและประเทศของผู้ผลิตด้วย 

(4)รุ่นท่ีผลิต โดยมีค าว่า “รุ่นท่ีผลิต” ก ากับไว้ด้วย หรืออาจแสดงข้อความอ่ืนท่ีสามารถ
ตรวจสอบย้อนกลบัได้ 

(5)ปริมาณของวตัถเุจือปนอาหารเป็นระบบเมตริก 
(5.1)วตัถเุจือปนอาหารท่ีเป็นของแข็ง ให้แสดงน า้หนกัสทุธิ 
(5.2)วัตถุเจือปนอาหารท่ีเป็นของเหลว หรือมีลักษณะคร่ึงแข็งคร่ึงเหลว อาจแสดงเป็น

น า้หนกัสทุธิหรือปริมาตรสทุธิก็ได้ 
(5.3)วัตถุเจือปนอาหารท่ีมีลักษณะเม็ดหรือแคปซูล (Tablet or Capsule) ให้แสดงเป็น

น า้หนกัสทุธิ และแสดงจ านวนเม็ดหรือแคปซูล  
(5.4)วตัถเุจือปนอาหารท่ีมีลกัษณะอ่ืน  ๆนอกจาก (5.1) – (5.3) ให้แสดงเป็นน า้หนกัสทุธิ 

(6) เดือนและปีท่ีผลิต หรือเดือนและปีท่ีหมดอายกุารบริโภค โดยมีข้อความว่า “ผลิต...(ระบเุดือน
และปี)...” หรือ “หมดอายุ...(ระบุเดือนและปี)...” หรือข้อความอ่ืนท่ีมีความหมายในท านองเดียวกัน ก ากับไว้
ด้วย เว้นแต่วัตถุเจือปนอาหารท่ีมีอายุการเก็บรักษาไม่เกิน 18 เดือน ต้องแสดงเดือนและปีท่ีหมดอายุการ
บริโภค โดยมีข้อความว่า “หมดอายุ...(ให้ระบุเดือนและปี)...” หรือข้อความอ่ืนท่ีมีความหมายในท านอง
เดียวกนั ก ากบัไว้ด้วย เชน่ ใช้ได้ถึง...(ให้ระบเุดือนและปี)... ทัง้นีอ้าจแสดง “เดือน” เป็นตวัเลขหรืออกัษรก็ได้ 

กรณีท่ีมีการแสดงไม่เป็นไปตามวรรคหนึ่ง ต้องมีข้อความหรือตวัอักษรท่ีส่ือให้ผู้บริโภคเข้าใจ
อยา่งชดัเจนถึงวิธีการแสดงข้อความดงักลา่วก ากบัไว้ด้วย 

(7)ส่วนประกอบของอาหาร ให้แสดงส่วนประกอบท่ีเป็นวตัถุเจือปนอาหาร และส่วนประกอบ
อ่ืนท่ีไมใ่ชว่ตัถเุจือปนอาหาร ตามล าดบั ดงันี ้

(7.1)ส่วนประกอบท่ีเป็นวตัถุเจือปนอาหาร ให้แสดงช่ือและปริมาณของวัตถุเจือปนอาหาร
เป็นร้อยละโดยเรียงล าดบัตามปริมาณจากมากไปน้อย และช่ือของวตัถุเจือปนอาหารต้องเป็นช่ือเฉพาะตาม
มาตรฐานทัว่ไปส าหรับการใช้วตัถเุจือปนอาหารของโคเด็กซ์ (Codex General Standard for Food Additives) 
ฉบับล่าสุด หรือตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเร่ือง วัตถุเจือปนอาหาร และต้องมีตัวเลขตาม 
International Numbering System (INS) for Food Additives ก ากบัไว้ด้วย แล้วแตก่รณี  

(7.2)ส่วนประกอบอ่ืนท่ีไม่ใช่วตัถุเจือปนอาหาร ให้แสดงช่ือของส่วนประกอบอ่ืน เรียงล าดบั
ตามปริมาณจากมากไปน้อย 

กรณีท่ีส่วนประกอบอ่ืนมีวตัถุแต่งกลิ่นรสเป็นส่วนผสม อาจแสดงข้อความว่า “วัตถุแต่ง
กลิ่นรสธรรมชาติ” หรือ “วตัถุแต่งกลิ่นรสเลียนธรรมชาติ” หรือ “วตัถุแต่งกลิ่นรสสงัเคราะห์” แล้วแต่กรณี 
แทนการแสดงช่ือของวตัถุแต่งกลิ่นรสนัน้ๆ ก็ได้ และกรณีท่ีส่วนประกอบอ่ืนมีเคร่ืองเทศหรือสมุนไพรเป็น
ส่วนผสม อาจแสดงข้อความว่า“เคร่ืองเทศ” หรือ “สมนุไพร”แล้วแต่กรณี แทนการแสดงช่ือของเคร่ืองเทศ
หรือสมนุไพรนัน้ๆ ก็ได้ ทัง้นีไ้มร่วมถึงวตัถเุปล่ียนแปลงกลิ่นรสอาหาร (flavor modifiers) 

(8) วิธีการใช้ ท่ีเข้าใจได้ง่ายและปฏิบตัไิด้ถกูต้อง โดยอยา่งน้อยต้องระบุ  
(8.1) วตัถปุระสงค์การใช้ 
(8.2) ชนิดของอาหารท่ีใช้ 
(8.3) ปริมาณการใช้ในอาหาร 

(9) ค าแนะน าในการเก็บรักษา  
(10) ข้อจ ากดัในการใช้และค าเตือนหรือข้อควรระวงั (ถ้ามี)  
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การแสดงข้อความตาม (1) (5) และ (6) ให้แสดงในต าแหน่งท่ีสามารถเห็นได้ชดัเจน  กรณีการ
แสดงข้อความตาม (6) ไว้ท่ีด้านล่างของภาชนะบรรจุ ต้องมีข้อความท่ีฉลากท่ีส่ือได้ชดัเจนถึงต าแหน่งท่ี
แสดงเดือนและปีท่ีผลิต หรือเดือนและปีท่ีหมดอายกุารบริโภค 

ข้อ 10/1 การแสดงฉลากวัตถุเจือปนอาหารท่ีไม่จ าหน่ายโดยตรงต่อผู้บริโภค ผู้ปรุงอาหารเพ่ือ
จ าหนา่ย ผู้จ าหน่ายวตัถเุจือปนอาหาร หรือผู้แบง่บรรจวุตัถเุจือปนอาหารเพ่ือจ าหน่าย อาจแสดงข้อความเป็น
ภาษาไทยหรือภาษาอังกฤษก็ได้ และหากไม่อาจแสดงรายละเอียดตามข้อ 10 ได้  อย่างน้อยให้แสดง
รายละเอียดตามข้อ 10 (1) (2) (3) (4) (5) และ (6) พร้อมทัง้ต้องแสดงข้อความว่า “เป็นวตัถดุิบส าหรับแปรรูป
อาหารเทา่นัน้” หรือข้อความอ่ืนท่ีมีความหมายในท านองเดียวกนัท่ีฉลาก หรือได้แสดงปริมาณของวตัถเุจือปน
อาหารเป็นร้อยละท่ีฉลาก ทัง้นีใ้ห้แสดงรายละเอียดเป็นภาษาไทยท่ีครบถ้วนตัง้แตข้่อ 10 (1) ถึง (10) เห็นได้
ชดัเจนและอา่นได้ง่ายไว้ในคูมื่อหรือเอกสารประกอบการจ าหน่าย (8) 

ความในวรรคหนึง่เฉพาะการแสดงฉลากของวตัถเุจือปนอาหารท่ีมีส่วนประกอบของวตัถเุจือปน
อาหารตัง้แตส่องชนิดขึน้ไปท่ีไมจ่ าหนา่ยโดยตรงตอ่ผู้บริโภค ผู้ปรุงอาหารเพ่ือจ าหน่าย ผู้จ าหน่ายวตัถเุจือปน
อาหาร หรือผู้แบง่บรรจวุตัถเุจือปนอาหารเพ่ือจ าหน่าย ใน 2 กรณีดงัตอ่ไปนี ้อาจไม่ต้องแสดงปริมาณร้อยละ
ของวตัถเุจือปนอาหารตามข้อ 10 (7.1)  ไว้ท่ีฉลากหรือคูมื่อหรือเอกสารประกอบการจ าหน่าย  

(1) ผู้ผลิตหรือผู้น าเข้าวตัถเุจือปนอาหารเพ่ือใช้ในการผลิตผลิตภณัฑ์อาหารของตนเอง หรือ 
(2) ผู้ผลิตหรือผู้น าเข้าวตัถเุจือปนอาหารจ าหน่ายให้แก่ผู้แปรรูปอาหาร โดยมีข้อตกลงการให้

ข้อมลูตามข้อ 10(7.1) ของวตัถเุจือปนอาหารดงักลา่ว 
ข้อ 10/2 ฉลากของวตัถเุจือปนอาหารท่ีผลิตเพ่ือส่งออกจะแสดงข้อความเป็นภาษาใดก็ได้ แต่

อยา่งน้อยต้องระบ ุ(9) 
(1) ประเทศผู้ผลิต   
(2) เลขสารบบอาหาร หรือเลขสถานท่ีผลิตอาหาร หรือช่ือและท่ีตัง้ของสถานท่ีผลิตอย่างหนึ่ง

อยา่งใดก็ได้ 
(3) รุ่นท่ีผลิตโดยมีค าว่า “รุ่นท่ีผลิต” ก ากบัไว้ด้วย หรืออาจแสดงข้อความอ่ืนท่ีสามารถตรวจสอบ

ย้อนกลบัได้ 

ข้อ 10/3 ให้ผู้ผลิต ผู้น าเข้า ผลิตภัณฑ์อาหารเพ่ือจ าหน่าย ท่ีได้รับอนุญาตก่อนวนัท่ีประกาศนีใ้ช้
บงัคบั ซึ่งผลิตภณัฑ์อาหารดงักล่าวมีการใช้วตัถุเจือปนอาหารตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัท่ี 418) 
พ.ศ. 2563 ออกตามความในพระราชบญัญัติอาหาร พ.ศ. 2522 เร่ือง ก าหนดหลกัเกณฑ์ เง่ือนไข วิธีการใช้ และ
อตัราส่วนของ วตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัท่ี 2) ให้จ าหน่ายตอ่ไปได้ ทัง้นีต้้องไม่เกินสองปีนบัแตว่นัท่ีประกาศนีใ้ช้
บงัคบั (10) 

                                                           
8
 ความในข้อ 10/1 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 281) พ.ศ.2547  ถกูเพ่ิมเติมโดยข้อ 4 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 

363) พ.ศ.2556 เร่ือง  วตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 2) และถกูยกเลิกโดยข้อ 2  ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 372) พ.ศ. 2558 เร่ือง วตัถุ
เจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 3)   
9
 ความในข้อ 10/2 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 281) พ.ศ.2547  ถกูเพิ่มเติมโดยข้อ  ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 
372) พ.ศ. 2558 เร่ือง วตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 3) 
10

 ข้อความดงักลา่วถกูเพ่ิมเติมโดยข้อ 2 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่  444) พ.ศ. 2566 ออกตามความในพระราชบญัญัติอาหาร 

พ.ศ. 2522 เร่ือง ก าหนดหลกัเกณฑ์ เงื่อนไข วิธีการใช้ และอตัราสว่นของวตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 3) 
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 ข้อ 11 ประกาศฉบบันี ้ ไม่ใช้บงัคบักบัวตัถแุตง่กลิ่นรส (flavoring agents) ตาม
ประกาศกระทรวงสาธารณสขุวา่ด้วย เร่ือง วตัถแุตง่กลิ่นรส 

ข้อ 12  ใบส าคญัการขึน้ทะเบียนต ารับอาหาร ฉลากอาหาร หรือเลขสารบบอาหาร ซึ่ง
ได้ออกไว้แล้วและไม่ขดัหรือแย้งกับประกาศนีใ้ห้คงใช้ต่อไปได้ กรณีท่ีขดัหรือแย้งกับประกาศนีใ้ห้
ใช้ได้ไมเ่กินหนึง่ปี นบัแตว่นัท่ีประกาศนีใ้ช้บงัคบั  

ข้อ 13  ประกาศนี ้ให้ใช้บงัคบัตัง้แตว่นัถดัจากวนัประกาศในราชกิจจานเุบกษาเป็นต้นไป 
ประกาศ ณ วนัท่ี  18  สิงหาคม  พ.ศ.2547 
           นางสดุารัตน์  เกยรุาพนัธุ์ 
    รัฐมนตรีวา่การกระทรวงสาธารณสขุ 

(คดัจากราชกิจจานเุบกษา ฉบบัประกาศทัว่ไป เลม่ 121 ตอนพิเศษ 97 ง. ลงวนัท่ี 6 กนัยายน พ.ศ.2547) 
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