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	ตัวอย่าง คำสั่งแต่งตั้งผู้ควบคุมการผลิตอาหาร (Food process control supervisor)
	แบบฟอร์มรหัสที่ F-QC-01 ตัวอย่าง แบบบันทึกการควบคุมอุณหภูมิผลิตภัณฑ์ในระหว่างการจัดส่ง
	แบบฟอร์มรหัสที่ F-QC-02 ตัวอย่าง บันทึกการควบคุมอุณหภูมิและเวลาการพาสเจอไรส์ กรณีผลิตแบบไม่ต่อเนื่อง
	แบบฟอร์มรหัสที่ F- QC - 03 ตัวอย่าง บันทึกการควบคุมอุณหภูมิการบรรจุและการจัดเก็บผลิตภัณฑ์
	แบบฟอร์มรหัสที่ F-QC-04 ตัวอย่าง บันทึกการตรวจประสิทธิภาพการพาสเจอไรส์
	แบบฟอร์มรหัสที่ F- QC - 05 ตัวอย่าง บันทึกการตรวจสอบอุณหภูมิและเวลาการพาสเจอไรส์ กรณีผลิตแบบต่อเนื่อง
	แบบฟอร์มรหัสที่ F- QC - 06 ตัวอย่าง บันทึกการรับน้ำดิบ
	แบบฟอร์มรหัสที่ F-QC-07 ตัวอย่าง บันทึกการล้างทำความสะอาดเครื่องจักร เครื่องมือและอุปกรณ์ (CIP)

