
( ตัวอย่าง ) 
 

คำสั่ง.............(ชื่อหน่วยงาน).................... 
ที่ ..../.................. 

เร่ือง แต่งตั้งผู้ควบคุมการผลิตอาหาร (Food process control supervisor) 
 

--------------------------------------------------------------------------- 
 

เพื่อให้การผลิตอาหารของ……………..(ชื่อหน่วยงาน)........ เป็นไปอย่างมีคุณภาพและมาตรฐานและ
สอดคล้องตามประกาศกระทรวง สาธารณสุข (ฉบับที่ 420) พ.ศ. 2563 ออกตามความในพระราชบัญญัติอาหาร 
พ.ศ. 2522 เรื่อง วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใช้ในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร ผู้บริหารจึงประกาศแต่งตั้งผู้
ควบคุมการผลิต อาหาร ดังนี้ 

 
1.  ชื่อ-สกุล ........................................... ตำแหน่ง............................................... Certificate No…………… 
2.  ชื่อ-สกุล ........................................... ตำแหน่ง............................................... Certificate No…………… 
 

โดยกำหนด อำนาจ หน้าที่ และความรับผิดชอบ ดังนี้ 
 

1.  ควบคุมการผลิตทุกรุ่นให้เป็นไปตามกฎหมาย และข้อกำหนดของ……………..(ชื่อหน่วยงาน)........ 
2.  ทวนสอบการบันทึกรายงานการผลิตอย่างถูกต้องและครบถ้วนอย่างสม่ำเสมอ 
3. รายงานผลการดำเนินการต่อหัวหน้างานและผู ้บริหาร เพื่อทบทวนและใช้เป็นข้อมูลสำหรับการ  

      ปรับปรุงและพัฒนาอย่างต่อเนื่อง 
4.  ให้คำแนะนำเก่ียวกับการผลิตแก่พนักงานที่เก่ียวข้องกับระบบการผลิต 
5. ประสานงานกับบุคคลหรือหน่วยงานที่เกี่ยวข้องทั้งภายในและภายนอกเพื่อให้การผลิตเป็นไปอย่าง 

      ถูกต้องตามกฏหมายและมีคุณภาพมาตรฐาน และมีความปลอดภัยต่อผู้บริโภค 
 
 
ทั้งนี้มผีลตั้งแต่วันที่ ………………………………….. เป็นต้นไป 
 
 

ประกาศ ณ วันที่ …………………………………………. 
 
 

(…………………..……………………….) 
ตำแหน่ง.............................................. 



แบบฟอร์มรหสัที่ F- P - 01 
 

(ตัวอย่าง) บันทึกการควบคุมกระบวนการฆ่าเชื้อ 

ว/ด/ป ผลิตภณัฑ ์
ขนาด
บรรจ ุ

อุณหภูมิ
ฆ่าเช้ือ 

(C) 

เวลา
ฆ่าเช้ือ 

Bring Up Period (ช่วงไล่อากาศ) Holding Period (ช่วงไล่อากาศ) รวม
เวลา

การฆ่า
เชื้อ 

ช่วงเวลาและ
อุณหภูมคิงที ่

ผู้บันทึก เวลา
เปิดไอ

น้ำ 

เวลาเปดิ
ท่อ 

drain 

อุณหภูม ิ
(C) 

เวลา
ทั้งหมด 

ความ
ดัน 
(psi) 

เวลาเริ่ม 
ฆ่าเช้ือ 

เวลาสิ้นสุด
การฆ่าเชื้อ 

อุณหภูม ิ
(C) 

ความ
ดัน 
(psi) 

เวลา
เริ่มต้น 

เวลา
สิ้นสุด 

                  
                  
                  
                  
                  
                  
                  
                  
                  
                  
                  
                  

 
บันทึกเพ่ิมเติม :  ……………………………………………………………………………………… 

     ………………………………………………………………………………………. 

     ……………………………………………………………………………………….. 

ผู้ตรวจสอบ ……………………………………………………… 

ตำแหน่ง   ………………………………………………………… 

วันที่  ……………………………………………………………… 



แบบฟอร์มรหสัที่ F- P – 02 

บันทึกการตรวจสอบค่าความกรดด่าง (pH) 

ว/ด/ป ผลิตภัณฑ์ ขนาดบรรจุ 
จำนวน 

ชิ้นอาหาร 

น้ำหนัก (กรัม) pH น้ำปรุง pH อาหาร 
ผู้บันทึก การแก้ไข เนื้อ

อาหาร 
น้ำปรุง 1 2 3 1 2 3 

              
              
              
              
              
              
              
              
              
              
              
              
              
              
              

 

บันทึกเพ่ิมเติม :  ………………………………………………………………………………………………………… 

  ………………………………………………………………………………………………………..   ผู้ตรวจสอบ…………………………………………… 

  ………………………………………………….…………………………………………………….   ตำแหน่ง……………………………………………….. 

วันที่………………………..…………………………… 
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