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      - อายุผลวิเคราะห์ ไม่เกิน 1 ปี (นับจากวันท่ีออกเอกสาร ถึง วันท่ีรับค าขอ)

      - แจ้งช่ือและท่ีอยู่ผู้ผลิตตรงตามใบอนุญาตผลิต (กรณีผลิต) หรือ ตรงตามใบรับรองสถานท่ีผลิต (กรณีน าเข้า)

      - ระบุรุ่นท่ีผลิต และลักษณะของบรรจุภัณฑ์

      - ผลวิเคราะห์ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน (อ้างอิงตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 295 พ.ศ. 2558 เร่ือง ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานของภาชนะบรรจุท่ีท าจากพลาสติก)

      - ผลวิเคราะห์ต้องมาจากห้องปฏิบัติการของรัฐหรือหน่วยงานในก ากับของรัฐบาล หรือห้องปฏิบัติการเอกชนท่ีได้รับรองตามระบบ ISO 17025 

      - กรณีวิเคราะห์ซ่อม ต้องส่งวิเคราะห์หน่วยงานเดิมเท่าน้ัน ยกเว้น หน่วยงานเดิมไม่สามารถวิเคราะห์ได้ ผู้ส่งวิเคราะห์ต้องแนบหนังสือช้ีแจงด้วย

      - แนบหนังสือขอใช้และยินยอมให้ใช้ผลวิเคราะห์ร่วมกันหากประสงค์ใช้ผลวิเคราะห์ร่วมส าหรับผลิตภัณฑ์ท่ีมีใช้ภาชนะบรรจุชนิดเดียวกัน
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ช่ืออาหาร (ภาษาไทย) :

5.6.2 แบบตรวจสอบเอกสารประกอบการย่ืนขออนุญาตส าหรับอาหารประเภท วัตถุเจือปนอาหาร (วัตถุท่ีใช้รักษาคุณภาพหรือมาตรฐานของอาหาร)
     □ ค าขอข้ึนทะเบียนต ารับอาหาร (อ.17)

     □ ค าขออนุญาตใช้ฉลากอาหาร

ช่ือสถานท่ีผลิต/น าเข้า :

เลขท่ีใบอนุญาตผลิต/น าเข้า/สถานท่ีผลิต :

        - แจ้งอายุการเก็บรักษาวิธีเก็บรักษาของผลิตภัณฑ์

ช่ืออาหาร (ภาษาอังกฤษ) :

ผู้ย่ืนค าขอต้องจัดเตรียมเอกสารดังน้ี  ก่อนยืนค าขอในระบบ e-submisstion

        - แจ้งช่ือ และรหัสสากลอ่ืนๆของสารส าคัญหรือวัตถุดิบท่ีท าหน้าท่ีปลดปล่อยสาร/วัตถุเจือปนอาหาร

        - แจ้งข้ันตอนการผลิตต้ังแต่เร่ิมต้นจนถึงการบรรจุ

รายละเอียดของเอกสารประกอบการย่ืนค าขอ จ านวน (ฉบับ)

เอกสารแจ้งสูตรส่วนประกอบครบ 100 % จากผู้ผลิต ฉบับจริง หรือส าเนา (รับรองส าเนาถูกต้อง) (PDF.)

เอกสารแจ้งกรรมวิธีการผลิต จากผู้ผลิต ฉบับจริง หรือส าเนา(รับรองส าเนาถูกต้อง) (PDF.)

" วัตถุดูดออกซิเจน ห้ามรับประทาน"

ขนาดของวัตถุเจือปนอาหารประเภทวัตถุท่ีใชัรักษาคุณภาพหรือมาตรฐานของอาหารท่ีใช้ต้องสัมพันธ์กับปริมาณของอาหาร

      - ต้นฉบับ (กรณีใช้ผลวิเคราะห์ร่วม ให้ส่งส าเนาผลวิเคราะห์ และแจ้งเลขสารบบอาหารหรือเลขรับค าขอฯ)

ต้องแสดงข้อความดังน้ี ( เป็นภาษาไทย ขนาดไม่เล็กกว่า 2 มิลลิเมตร และเห็นได้ชัดเจน)

รายงานผลการตรวจวิเคราะห์ภาชนะบรรจุท่ีสัมผัสอาหารจากผู้ผลิต ฉบับจริง (PDF.) 

ฉลากอาหาร (JPG.)

ต้องปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 363 (พ.ศ.2556), 367 (พ.ศ.2557) และ 372 (พ.ศ.2558)

มีการเคลือบหรือป้องกันมิให้ส่ิงท่ีพิมพ์ออกมาปนเป้ือนกับอาหาร

แข็งแรง ไม่เป่ือยยุ่ยและฉีกขาดได้ง่าย (แนบผลทดสอบแรงดึง(ถ้ามี))   

ผลทดสอบประสิทธิภาพในการรักษาคุณภาพหรือมาตรฐานของอาหารจากผู้ผลิต ฉบับจริง หรือส าเนา(รับรองส าเนาถูกต้อง) (PDF.)

ไม่มีโลหะหนักหรือสารเป็นพิษอ่ืนออกมาปนเป้ือนกับอาหารในปริมาณท่ีอาจเป็นอันตรายต่อสุขภาพ

เอกสารแจ้งข้อก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานของวัตถุดิบเฉพาะวัตถุดิบท่ีปลดปล่อยสารออกมาสู่อาหารจากผู้ผลิต ฉบับจริง หรือส าเนา (รับรองรองส าเนาถูกต้อง) (PDF.)

หมายเหตุ : สามารถศึกษารายละเอียดเพ่ิมเติมของแต่ละรายการเอกสารได้ในคู่มือส าหรับประชาชนท่ีเก่ียวข้อง ท่ีเว็บไซด์กองอาหาร > คู่มือส าหรับประชาชน 

        - แจ้งเลขสารบบอาหาร รวมถึงช่ือและปริมาณส่วนประกอบส าหรับวัตถุเจือปนอาหารลักษณะผสม (กรณีแบ่งบรรจุหรือผลิตโดยผสมจากผลิตภัณฑ์ท่ีมีเลขสารบบอาหารแล้ว) 

        - แจ้งช่ือสามัญหรือช่ือท่ัวไปของอาหารหรือวัตถุอ่ืนนอกจากข้างต้น

กรณีผลิตเพ่ือการส่งออก ท่ีผลิตภัณฑ์มีคุณภาพหรือมาตรฐานไม่เป็นไปตามกฎหมาย ให้แนบหลักฐานหนังสือจากผู้ส่ังซ้ือ โดยมีรายละเอียดว่าผลิตภัณฑ์ท่ีมี

ส่วนประกอบท่ีมีคุณภาพหรือมาตรฐานสอดคล้องกับกฎหมายของประเทศผู้ส่ังซ้ือ หรือ กฎหมายของประเทศผู้ส่ังซ้ือ ฉบับจริง หรือ ส าเนา (รับรองส าเนาถูกต้อง) (PDF.)

หรือ " วัตถุกันช้ืน ห้ามรับประทาน "

หรือ " วัตถุ...(ความท่ีเว้นไว้ให้ใส่วัตถุประสงค์ของการรักษาคุณภาพหรือมาตรฐาน)....ห้ามรับประทาน "

- แสดงเคร่ืองหมาย อย. ท่ีถูกตามระเบียบส านักงานคณะกรรมการอาหารและยาว่าด้วยการด าเนินการเก่ียวกับเลขสารบบอาหาร พ.ศ. 2562

ใบรับรองสถานท่ีผลิต (กรณีน าเข้าจากต่างประเทศ) ฉบับจริง หรือส าเนา(รับรองส าเนาถูกต้องตามเง่ือนไขประกาศส านักงาน) (PDF.)

คู่มือประกอบการจ าหน่าย (PDF.) 

การดูดออกซิเจน หรือ การดูดความช้ืน หรือ ประสิทธิภาพตามท่ีย่ืนขอ

        - แจ้งช่ือวัตถุดิบ สารท่ีน ามาผสม (Blend, mix, standardized, etc)

เอกสารแจ้งข้อก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานของผลิตภัณฑ์จากผู้ผลิต ฉบับจริง หรือส าเนา (รับรองส าเนาถูกต้อง) (PDF.)

        - ต้องไม่มีสารปนเป้ือนท่ีเป็นอันตรายต่อสุขภาพ 

        - แนบข้อก าหนดคุณภาพมาตรฐานของวัตถุดิบทีใช้เป็นส่วนประกอบ เช่น วัตถุเจือปนปนอาหาร

ข้อก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานของภาชนะบรรจุท่ีสัมผัสกับอาหารจากผู้ผลิต ฉบับจริง หรือส าเนา (รับรองส าเนาถูกต้อง) (PDF.)


