
                              เอกสารตรวจสอบปริมาณการใช้วัตถุเจือปนอาหาร 

ชื่อผลิตภัณฑ์……………………………………………………………………………………….……………………………ประเภท………………………………………………………………………………………………………………………..      

ล าดับที่ 
ชื่อวัตถุเจือปนอาหาร  

 
INS No. 

หน้าที่ของ 
วัตถุเจือปนอาหาร ปริมาณที่ใช้ในสูตร 

(มก./กก หรือ ppm1) 
(E) 

ปริมาณในสภาพพร้อมบริโภค2  
(มก./กก. หรือ ppm) 

(F) 

ประเภทอาหาร ปริมาณและหน่วยที่
อนุญาตให้ใช้ (ระบุตามแหล่งอ้างอิง) 

ผลการประเมิน 

ประเภท    
   อาหาร3 

ประกาศ สธ. 418 ผ่าน ไม่ผ่าน 

          
          
          
          
          
          
          
          
          
          
          
          
          

1  แปลงหน่วยจากเปอร์เซ็นต์ (%) เป็น มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม (มก./กก.) หรือ parts per million (ppm) คือ เปอร์เซ็นต์ (%) x 10,000 
2  กรณีผลิตภัณฑ์ที่มีลักษณะเป็น ผง / เข้มข้น ให้ค านวณในสภาพพร้อมบริโภค ตามวิธกีารค านวณหน้า 2 
3  ประเภทอาหาร ระบุตามประเภทอาหารตามแหล่งข้อมูลทีอ่้างอิงการใช้วัตถเุจือปนอาหาร เช่น อา้งอิงประกาศ สธ. 418 ให้ระบุประเภทอาหารตามประกาศ สธ. , อา้งอิง CODEX ให้ระบุประเภทอาหารตามหมวดอาหารของ CODEX เป็นต้น 
 
 
 
 
 
 

เลขรับที ่                        . 
วันที่                             . 

ส าหรับผู้ประกอบการ 

ลงช่ือ........................................................ผู้ประเมิน 
       (...........................................................) 
ว/ด/ป 

สรุปผลการประเมิน 
 ผ่าน 
 ไม่ผ่าน 

- มีต่อหน้า 2- 



1.ผลิตภัณฑ์ลักษณะ ผง 
1.1  การค านวณผลิตภัณฑ์ในสภาพพรอ้มบริโภค 
อัตราส่วนในการเจือจาง (วิธีชง)            ผลิตภัณฑ์ ………………..(A) กรัม ต่อน้ าหรือของเหลว…………………..(B) มล.     
สัดส่วนของผลิตภัณฑ์ในสภาพพร้อมบริโภค คือ ……………..…………(A)/……………..……..(D) + …………..……(B)  
              = ……………………(C)  

1.2  การค านวณวัตถุเจือปนอาหารในผลิตภัณฑ์สภาพพร้อมบริโภค  

สูตร   : [………………..(A) x ……….……….(E) ppm ] / ...............................(C) = ............................(F) ppm 
 

2. ผลิตภัณฑ์ลักษณะ เข้มข้น 
2.1 การค านวณผลิตภัณฑ์ในสภาพพร้อมบริโภค 
อัตราส่วนในการเจือจาง ผลิตภัณฑ์ ………………..(G) ส่วน ต่อน้ าหรือของเหลว…………………..(B) ส่วน         
สัดส่วนของผลิตภัณฑ์ในสภาพพร้อมบริโภค คือ ………………..(G) +…………………..(B) = .........................(H) ส่วน   
  

2.2  การค านวณวัตถุเจือปนอาหารในผลิตภัณฑ์สภาพพร้อมบริโภค 

 สูตร    : [.....................(G) x...................... (E) ppm ] /.......................(H) = ............................ (F) ppm  

-2- 

วิธีการค านวณปริมาณวัตถุเจือปนอาหารในสภาพพร้อมบริโภค 

หมายเหต ุ  1) A = น้ าหนักผลิตภัณฑ์ทีเ่ป็นผง หน่วยเป็น กรัม   B = ปริมาณน้ าหรือของเหลว หน่วยเป็น มิลลิลติร    C, H = ปริมาณหลังผสม 
      D = ค่าความหนาแนน่                                  E = ปริมาณวตัถุเจือปนในสตูรของผลิตภัณฑห์น่วยเป็น มก./กก. หรือ ppm  
      F = ปริมาณวตัถุเจือปนอาหารในผลิตภัณฑ์สภาพพร้อมบรโิภค G = ปริมาณผลิตภัณฑ์ทีเ่ข้มข้น                                  

                2) หากปริมาณของวัตถุเจือปนอาหารไม่ถึง 100% ต้องน าปริมาณนัน้มาค านวณด้วย 
 


