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ที่ สธ 1011/ว 5486    สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา 

      กระทรวงสาธารณสุข 

      ถนนติวานนท์ จังหวัดนนทบุรี 11000 



     20 เมษายน 2552 



เรื่อง คำสั่งมอบอำนาจเลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยา ให้กับจังหวัด 

เรียน ผู้ว่าราชการจังหวัดทุกจังหวัด ยกเว้นกรุงเทพมหานคร 

อ้างถึง หนงัสอืสำนกังานคณะกรรมการอาหารและยา ที ่สธ 1011/6280 ลงวนัที ่1 พฤษภาคม 2549 

สิ่งที่ส่งมาด้วย สำเนาคำสั่งสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา ที่ 148 / 2552 

  ลงวันที่ 20 เมษายน 2552   จำนวน  1 ฉบับ 



  ตามหนังสือที่อ้างถึง สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยาได้จัดส่งสำเนาคำสั่ง 

สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา ที่ 217/2549 เรื่อง มอบอำนาจเลขาธิการคณะกรรมการ

อาหารและยาตามกฎหมายเฉพาะ ให้ผู้ว่าราชการจังหวัด (ฉบับที่ 4) ลงวันที่ 1 พฤษภาคม 2549 

เพื่อจังหวัดทราบและดำเนินการ เกี่ยวกับกฎหมายด้านอาหาร ความแจ้งแล้ว นั้น 

 

  เนื่องจากมีการมอบอำนาจเพิ่มเติมเกี่ยวกับ อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท เฉพาะ

หน่อไม้บรรจุปี๊บที่เติมกรดเพื่อปรับสภาพความเป็นกรด-ด่างของอาหารให้มีค่าไม่เกิน 4.6 ให้กับ

จังหวัด จึงได้มีคำสั่งสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา ที่ 148/2552 เรื่อง มอบอำนาจ

เลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยา ตามกฎหมายว่าด้วยอาหารให้ผู้ว่าราชการจังหวัดและนายแพทย์ 

สาธารณสุขจังหวัด รายละเอียดปรากฏตามสำเนาคำสั่งที่ส่งมาด้วยพร้อมนี้ 



  จึงเรียนมาเพื่อโปรดทราบ และแจ้งผู้เกี่ยวข้องเพื่อทราบต่อไป จะเป็นพระคุณ 



     ขอแสดงความนับถือ 



      

     (นายพิพัฒน์  ยิ่งเสรี) 

     เลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยา 



กลุ่มกฎหมายอาหารและยา 

โทร. 0-2590-7091 

โทรสาร 0-2590-7093 



98 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

(สำเนา)

คำสั่งสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

ที่148/2552

เรื่องมอบอำนาจเลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยาตามกฎหมายว่าด้วยอาหาร

ให้ผู้ว่าราชการจังหวัดและนายแพทย์สาธารณสุขจังหวัด

-----------------



  โดยที่สมควรปรับปรุงแก้ไขคำสั่งการมอบอำนาจให้ผู้ว่าราชการจังหวัด และนายแพทย์

สาธารณสุขจังหวัดเป็นผู้อนุญาต ให้มีความเหมาะสม และรวดเร็ว เป็นไปตามพระราชกฤษฎีกาว่าด้วย 

หลักเกณฑ์และวิธีการบริหารกิจการบ้านเมืองที่ดี พ.ศ. 2546 ที่กฎหมายกำหนดให้เป็นอำนาจของ

เลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยา หรือผู้ซึ่งเลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยามอบหมายเป็น 

ผู้อนุญาต หรือผู้มีอำนาจ สำหรับการใช้อำนาจในเขตจังหวัดอื่นใด นอกจากกรุงเทพมหานคร 



  ฉะนั้น อาศัยอำนาจตามความในมาตรา 4 แห่งพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. 2522 

ประกอบมาตรา 36 มาตรา 37 มาตรา 38 และมาตรา 39 แห่งพระราชบัญญัติระเบียบบริหาร 

ราชการแผ่นดิน พ.ศ. 2534 ซึ่งแก้ไขเพิ่มเติมโดยพระราชบัญญัติระเบียบบริหารราชการแผ่นดิน 

(ฉบับที่ 7) พ.ศ. 2550 และมาตรา 22 แห่งพระราชกฤษฎีกาว่าด้วยการมอบอำนาจ พ.ศ. 2550 

เลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยา จึงออกคำสั่งดังต่อไปนี้ 

  ข้อ1 ให้ยกเลิกคำสั่งสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา ที่ 217/2549  

เรื่อง มอบอำนาจเลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยา ตามกฎหมายเฉพาะให้ผู้ว่าราชการจังหวัด 

(ฉบับที่ 4) ลงวันที่ 1 พฤษภาคม 2549 

  ข้อ2 เลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยา มอบอำนาจให้ผู้ว่าราชการจังหวัด และ

มอบหมายให้นายแพทย์สาธารณสุขจังหวัด เป็นผู้มีอำนาจตามพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. 2522 

ภายในเขตจังหวัดที่อยู่ในหน้าที่รับผิดชอบตามที่ระบุไว้ดังต่อไปนี้ 

    2.1 การขออนุญาตและการออกใบอนุญาต 

     2.1.1 การอนุญาตผลิตอาหารเพื่อจำหน่าย ตามมาตรา 14 ดังต่อไปนี้ 

       (1) อาหารควบคุมเฉพาะ ได้แก่ 

         (ก) วัตถุเจือปนอาหาร เฉพาะสีผสมอาหารที่ผลิตโดยวิธี

แบ่งบรรจุ 

         (ข) ไอศกรีมทุกชนิด ยกเว้น ไอศกรีมชนิดผง 

         (ค) เครือ่งดืม่ในภาชนะบรรจทุีป่ดิสนทิและเครือ่งดืม่ชนดิแหง้

เฉพาะ กระเจี๊ยบ เก๊กฮวย หล่อฮังก้วย มะตูม ขิง ข่า บัวบก ตะไคร้ ใบเตย ใบหม่อน มะนาว ลำไย 

ลิ้นจี่ มะขาม มะขามป้อม และเครื่องดื่มที่ทำจากธัญพืช ได้แก่ ข้าวสาลี ข้าวฟ่าง ข้าวโพด ลูกเดือย 

เม็ดบัว ถั่วแดง ถั่วเหลือง ถั่วลิสง ยกเว้น เครื่องดื่มที่มีก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์หรือออกซิเจนผสม 

อยู่ด้วย และเครื่องดื่มชนิดแห้งอื่นที่มิได้มอบอำนาจ 
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         (ง) อาหารในภาชนะบรรจทุีป่ดิสนทิ เฉพาะหนอ่ไมบ้รรจปุีบ๊

ที่เติมกรดเพื่อปรับสภาพความเป็นกรด-ด่างของอาหารให้มีค่าไม่เกิน 4.6 เท่านั้น 

       (2) อาหารที่กำหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน ตามที่กำหนดใน

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ยกเว้น รอยัลเยลลีและผลิตภัณฑ์รอยัลเยลลี และผลิตภัณฑ์เสริมอาหาร 

ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ว่าด้วยเรื่อง รอยัลเยลลีและผลิตภัณฑ์รอยัลเยลลี และประกาศ

กระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่อง ผลิตภัณฑ์เสริมอาหาร 

       (3) อาหารที่ต้องมีฉลาก ตามที่กำหนดในประกาศกระทรวง

สาธารณสุข ยกเว้นประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง อาหารมีวัตถุประสงค์พิเศษ 

       (4) อาหารอื่นที่มิใช่ อาหารควบคุมเฉพาะ อาหารที่กำหนด

คุณภาพหรือมาตรฐาน หรืออาหารที่ต้องมีฉลาก 

     2.1.2 การอนุญาตนำหรือสั่งอาหารเข้าในราชอาณาจักรเพื่อจำหน่าย ตาม

มาตรา 15  

     2.1.3 การอนุญาตให้ย้ายสถานที่ผลิตอาหาร เฉพาะอาหารในข้อ 2.1.1 

และสถานที่นำเข้าหรือสถานที่เก็บอาหาร สำหรับอาหารทุกประเภท ตามมาตรา 21 

     สำหรับการย้ายสถานที่รับอนุญาตในเขตกรุงเทพมหานคร ไปยังจังหวัดอื่น 

หรือระหว่างจังหวัดด้วยกัน ให้จังหวัดผู้อนุญาตเดิมเป็นผู้รับคำขอย้ายสถานที่และหลักฐานประกอบการ

พิจารณา เพื่อส่งมอบให้จังหวัดใหม่เป็นผู้อนุญาต 

     2.1.4 การอนญุาตใหแ้กไ้ขเปลีย่นแปลงรายการในใบอนญุาตทีไ่ดอ้นญุาตไว ้

เช่น 

       (ก) ขยาย ต่อเติม แก้ไขสถานที่ผลิตและสถานที่เก็บอาหาร 

       (ข) ขยาย เปลี่ยนแปลง เคลื่อนย้าย ติดตั้งเครื่องจักร 

       (ค) เปลี่ยนชื่อสถานที่ ชื่อตัว ชื่อสกุล ผู้รับอนุญาตหรือผู้ดำเนิน

กิจการที่มิใช่เป็นการเปลี่ยนแปลงตัวบุคคลหรือนิติบุคคลผู้รับอนุญาต 

       (ง) เปลี่ยน เพิ่มหรือลด ผู้ดำเนินกิจการของนิติบุคคลผู้รับ

อนุญาต 

       (จ) เปลี่ยนนิติบุคคลผู้รับอนุญาตที่แปรสภาพมาเป็นบริษัท

มหาชน ตามกฎหมายว่าด้วยบริษัทมหาชน 

       (ฉ) เปลี่ยนแปลง แก้ไข เพิ่มเติม เลขที่ตั้งของสถานที่ที่ได้รับ

อนุญาต 

       (ช) อนุญาตให้ผลิต เพิ่ม หรือยกเลิกประเภทอาหาร เฉพาะ

อาหารในข้อ 2.1.1 และการเพิ่มหรือยกเลิกประเภทอาหารนำเข้าทุกประเภท ในกรณีสถานที่ผลิตหรือ

สถานที่นำเข้าที่รับอนุญาตตั้งอยู่ในเขตจังหวัด 

     2.1.5 การอนุญาตเลขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน เฉพาะ

อาหารใน ข้อ 2.1.1 (1) (2) (3) ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่อง ฉลาก และระเบียบ 

สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยาเกี่ยวกับเลขสารบบอาหาร 
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     2.1.6 การอนุญาตให้แก้ไขรายละเอียดเกี่ยวกับสถานที่ผลิตอาหาร ใน 

ข้อ 2.1.1(1)(2)(3) ที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน เช่น 

       (ก) ขยาย ต่อเติม แก้ไข สถานที่ผลิตและสถานที่เก็บอาหาร 

       (ข) ย้ายสถานที่ผลิตอาหาร 

       (ค) ขยาย เปลี่ยนแปลง เคลื่อนย้าย ติดตั้งเครื่องจักร 

       (ง) เปลี่ยนชื่อสถานที่ ชื่อตัว ชื่อสกุล ของผู้รับอนุญาตหรือ 

ผู้ดำเนินกิจการที่มิใช่เป็นการเปลี่ยนแปลงตัวบุคคลหรือนิติบุคคลผู้รับอนุญาต 

       (จ) เปลี่ยน เพิ่มหรือลด ผู้ดำเนินกิจการของนิติบุคคลผู้รับ

อนุญาต 

       (ฉ) เปลีย่นนติบิคุคลผูร้บัอนญุาตทีแ่ปรสภาพมาเปน็บรษิทัมหาชน

ตามกฎหมายว่าด้วยบริษัทมหาชน 

       (ช) เปลี่ยนแปลง แก้ไข เพิ่มเติม เลขที่ตั้งของสถานที่ที่ได้รับ

อนุญาต 

       (ซ) อนุญาตให้ผลิต เพิ่มหรือยกเลิกประเภทอาหาร เฉพาะ

อาหารใน ข้อ 2.1.1(1)(2)(3) 

     2.1.7 การต่ออายุใบอนุญาตผลิตและนำเข้าอาหารเพื่อจำหน่ายตาม

มาตรา 18 

     2.1.8 การออกใบแทนใบอนุญาต ตามมาตรา 22 

     2.1.9 การสั่งผ่อนผันให้ผู้ผลิตอาหารก่อนประกาศให้อาหารที่ผลิต เป็น

อาหารควบคุมเฉพาะ ทำการผลิตเป็นการชั่วคราวภายในกำหนดเวลา ตามมาตรา 32 

     2.1.10 การสั่งผ่อนผันขยายระยะเวลานำเข้าอาหาร ก่อนที่ประกาศเป็น

อาหารควบคุมเฉพาะ ต้องมาขอขึ้นทะเบียนตำรับอาหารภายใน 60 วัน ตามมาตรา 33 

     2.1.11 การอนุญาตให้ส่งอาหารออกไปจำหน่ายนอกราชอาณาจักร

เป็นการเฉพาะคราว ตามมาตรา 24 

    2.2 ทะเบียนตำรับอาหารและฉลากอาหาร 

     2.2.1 การอนุญาตขึ้นทะเบียนตำรับอาหาร ตามมาตรา 31 เฉพาะ

อาหารควบคุมเฉพาะในข้อ 2.1.1(1) 

     2.2.2 การอนุญาตให้ใช้ฉลากตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง 

ฉลาก สำหรับอาหารควบคุมเฉพาะอาหารในข้อ 2.1.1(1) เฉพาะกรณีสถานที่ผลิตที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน 

     2.2.3 การออกเลขในการรับจดทะเบียนอาหารหรือแจ้งรายละเอียดอาหาร

ของอาหารในข้อ 2.1.1(2)(3) 

     2.2.4 การอนุญาตให้แก้ไขรายการทะเบียนตำรับอาหาร ตามมาตรา 36 

เฉพาะอาหารควบคุมเฉพาะในข้อ 2.1.1(1) รวมถึงการแก้ไขรายการทะเบียนตำรับอาหาร เนื่องจาก

การย้ายสถานที่รับอนุญาตในเขตกรุงเทพมหานคร ไปยังจังหวัดอื่น หรือระหว่างจังหวัดด้วยกัน ให้

จังหวัดใหม่เป็นผู้อนุญาตให้แก้ไข 
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     2.2.5 การอนุญาตให้แก้ไขรายละเอียดของอาหารที่ได้รับอนุญาตใช้ฉลาก

อาหารของสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน เฉพาะอาหารควบคุมเฉพาะในข้อ 2.1.1(1) รวมถึง

การแก้ไขรายละเอียดของอาหารที่ได้รับอนุญาตใช้ฉลากอาหาร เฉพาะอาหารควบคุมเฉพาะใน 

ข้อ 2.1.1(1) เนื่องจากการย้ายสถานที่ผลิตอาหารในเขตกรุงเทพมหานครไปยังจังหวัดอื่น หรือ

ระหว่างจังหวัดด้วยกัน ให้จังหวัดใหม่เป็นผู้นุญาตให้แก้ไข 

     2.2.6 การรับแจ้งการแก้ไขรายละเอียดของอาหารที่จดทะเบียนอาหาร

หรือแจ้งรายละเอียดอาหาร ของอาหารในข้อ 2.1.1(2)(3) 

     2.2.7 การออกใบแทนใบสำคัญการขึ้นทะเบียนตำรับอาหาร ตาม 

มาตรา 22 เฉพาะอาหารควบคุมเฉพาะในข้อ 2.1.1(1) 

     2.2.8 การอนุญาตให้เพิ่มฉลากเพื่อการส่งออก เฉพาะอาหารควบคุม

เฉพาะในข้อ 2.1.1 (1) 

     2.2.9 การสั่งให้แก้ไขตำรับอาหาร ตามมาตรา 38 เฉพาะอาหารควบคุม 

เฉพาะในข้อ 2.1.1(1) รวมถึงการแก้ไขตำรับอาหาร เนื่องจากการย้ายสถานที่รับอนุญาตในเขต

กรุงเทพมหานคร ไปยังจังหวัดอื่น หรือระหว่างจังหวัดด้วยกัน ให้จังหวัดใหม่เป็นผู้สั่งให้แก้ไข 

    2.3 การโฆษณา เฉพาะในเขตพื้นที่ที่สื่อนั้นตั้งอยู่ในเขตรับผิดชอบ ยกเว้นการ

โฆษณาทางสื่อโทรทัศน์ 

     2.3.1 การอนุญาตให้โฆษณาคุณประโยชน์ คุณภาพ หรือสรรพคุณ

อาหาร ตามมาตรา 41 

     เมื่อมีการอนุญาตให้โฆษณาในข้อ 2.3.1 ถ้าการอนุญาตนั้น เป็นการ

อนุญาต ให้โฆษณาทางวิทยุกระจายเสียง เครื่องขยายเสียง หรือทางสิ่งพิมพ์ อันเป็นที่เห็นได้ว่าสื่อ 

ดังกล่าวมีการกระจายเผยแพร่ข้ามเขตรับผิดชอบได้โดยสภาพ ให้ถือว่าการอนุญาตดังกล่าวเป็นการ

อนุญาตครอบคลุมในเขตพื้นที่สื่อการโฆษณานั้นเผยแพร่ไปถึงด้วย 

     2.3.2 การสั่งให้ระงับการโฆษณาอาหารที่เห็นว่าเป็นการโฆษณา โดย

ฝ่าฝืนมาตรา 42(1) หรือการโฆษณาอาหารที่คณะกรรมการอาหารเห็นว่า อาหารดังกล่าวไม่มี 

คุณประโยชน์ คุณภาพ หรือสรรพคุณ ตามที่โฆษณา มาตรา 42(2) 

    2.4 การควบคุมอาหาร การพักใช้ใบอนุญาต หรือการเพิกถอนใบอนุญาต 

     2.4.1 การสั่งทำลายหรือปฏิบัติอย่างหนึ่งอย่างใดเกี่ยวกับอาหารหรือ

ภาชนะบรรจุ การพักใช้ เพิกถอนใบอนุญาตอาหาร โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการอาหาร ตาม

มาตรา 44 และ มาตรา 46 

     2.4.2 ออกคำสั่งเป็นหนังสือให้ผู้รับอนุญาตผลิตหรือนำเข้าซึ่งอาหาร

ดัดแปลง แก้ไขสถานที่ผลิต สถานที่เก็บอาหาร หรือสั่งให้งดผลิตหรืองดนำเข้าซึ่งอาหารที่ผลิต โดยไม่

ได้รับอนุญาต หรืออาหารที่ปรากฏจากการตรวจพิสูจน์ว่าเป็นอาหารที่ไม่ควรบริโภค ตามมาตรา 

30(1) และมาตรา 30(2) 

     2.4.3 ประกาศผลการตรวจพิสูจน์อาหารให้ประชาชนทราบ ตามมาตรา 

30(3) ในกรณีที่ปรากฏผลจากการตรวจพิสูจน์อาหารรายใดเป็นอาหารไม่บริสุทธิ์ ตามมาตรา 26 
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หรือเป็นอาหาร ปลอมตามมาตรา 27 หรือเป็นอาหารผิดมาตรฐานตามมาตรา 28 หรือเป็นอาหารที่ 

น่าจะเป็นอันตรายต่อสุขภาพหรืออนามัยของประชาชน หรือภาชนะบรรจุรายใดประกอบด้วยวัตถุที่ 

อาจเป็นอันตรายเมื่อใช้บรรจุอาหาร โดยให้ระบุข้อความดังกล่าวต่อไปนี้ด้วย 

      (ก) ในกรณีที่ปรากฏตัวผู้ผลิต โดยแน่ชัด ให้ระบุชื่อผู้ผลิต พร้อมทั้ง

ชนิดและลักษณะของอาหารหรือภาชนะบรรจุนั้น และถ้าอาหารหรือภาชนะบรรจุดังกล่าวมีชื่อทางการ

ค้าหรือลำดับครั้งที่ผลิตหรือนำเข้า ก็ให้ระบุชื่อทางการค้าและลำดับครั้งที่ผลิตหรือนำเข้านั้นด้วย แล้ว

แต่กรณี  

      (ข) ในกรณีที่ไม่ปรากฏตัวผู้ผลิตโดยแน่ชัด แต่ปรากฏตัวผู้จำหน่าย 

ให้ระบุชื่อผู้จำหน่ายและสถานที่จำหน่าย พร้อมทั้งชนิดและลักษณะของอาหารหรือภาชนะบรรจุนั้น 

    2.5 กิจการใดๆ ที่ผู้ได้รับมอบอำนาจหรือผู้ได้รับมอบหมายเป็นผู้อนุญาตตาม

คำสั่งนี้ และต่อมาเมื่อมีการขอแก้ไข ปรับปรุง เปลี่ยนแปลง เพิ่มเติม หรือดำเนินการอื่นใดในกิจการ

นั้นๆ ให้เป็นอำนาจหน้าที่ของผู้ได้รับมอบอำนาจหรือผู้ได้รับมอบหมายที่จะเป็นผู้ดำเนินการ  

    2.6 ให้มีอำนาจถอนการอายัด ในกรณีที่เจ้าหน้าที่ด่านอาหารและยา ได้สั่ง

อายัดรายการอาหารนำเข้าตามพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. 2522 แต่วัตถุที่อายัดมีการเก็บรักษาใน

จังหวัดอื่นที่มิใช่ด่านอาหารและยาที่นำเข้ามา เมื่อจังหวัดที่เป็นที่ตั้งของสถานที่เก็บรักษาวัตถุที่ต้อง

อายัดไว้ ได้ตรวจสอบแล้วพบว่าผู้นำเข้าได้มีการแก้ไขข้อบกพร่อง เหตุแห่งการสั่งอายัดเรียบร้อยแล้ว 

    เมื่อมีการสั่งถอนการอายัดแล้ว ให้จังหวัดที่สั่งถอนอายวัดแจ้งผลการดำเนินการ 

ไปยังด่านอาหารและยาของจังหวัดที่มีการนำเข้าวัตถุดังกล่าวนั้น 

    2.7 ให้มีอำนาจถอนการยึด หรือถอนการอายัด ที่พนักงานเจ้าหน้าที่ในเขต

จังหวัด สั่งยึดหรืออายัดโดยจะอนุมัติให้ถอนการยึดหรืออายัดได้ต่อเมื่อสาเหตุแห่งการถูกยึดหรือถูก

อายัดนั้น เป็นเรื่องไม่ร้ายแรงและไม่น่าจะกระทบกระเทือนส่งผลร้ายต่อประชาชน ทั้งสาเหตุแห่งการนั้น

ได้รับการแก้ไขให้ถูกต้องตามกฎหมายแล้ว 

  ข้อ3อำนาจการเปรียบเทียบปรับตามพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 ให้เป็นไป

ตามระเบียบสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยาว่าด้วยการเปรียบเทียบปรับ 

  ข้อ4การพิจารณาดำเนินการอนุญาตและดำเนินการตามที่ได้รับมอบหมายตามคำสั่งนี้

ให้ปฏิบัติตามข้อกำหนด หลักเกณฑ์ และเงื่อนไขที่บัญญัติไว้ตามกฎหมายในเรื่องนั้นๆ ด้วย 

  ข้อ5 ในกรณีที่เลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยาออกระเบียบ ข้อกำหนด หรือ

แนวทางการปฏิบัติงานไว้เป็นการเฉพาะกรณี การพิจารณาดำเนินการอนุญาตและดำเนินการตามที่ได้

รับมอบหมายตามคำสั่งนี้ต้องปฏิบัติให้เป็นไปตามระเบียบ ข้อกำหนด หรือแนวทางการปฏิบัติงาน 

นั้นด้วย 

  ข้อ6 กรณีผู้รับมอบอำนาจได้พิจารณาดำเนินการอนุญาตและดำเนินการตามที่ได้รับ

มอบอำนาจใดๆ ไปแล้ว ต่อมาเลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยา พิจารณาเห็นว่าไม่ถูกต้อง หรือ

ไม่เหมาะสม สามารถสั่งให้ผู้รับมอบอำนาจแก้ไขให้ถูกต้องและเหมาะสมได้ 

  ข้อ7เลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยา หรือเจ้าหน้าที่สำนักงานคณะกรรมการ

อาหารและยาผู้รับมอบอำนาจ มีอำนาจ แนะนำ ติดตาม ประเมินผลการใช้อำนาจของผู้รับมอบอำนาจ 
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  ข้อ8ให้ผู้รับมอบอำนาจจัดเก็บข้อมูลรายการการดำเนินงานตามคำสั่งฉบับนี้ทุก 

สิ้นเดือน เก็บไว้ที่สำนักงาน โดยขอให้รวบรวมรายงานต่อสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา ทุก 6 

เดือน ดังนี้ 

  (1) การดำเนินการระหว่างวันที่ 1 ตุลาคม-31 มีนาคม ของปีถัดไป ให้รายงาน

ภายในวันที่ 30 เมษายน  

  (2) การดำเนินการระหว่างวันที่ 1 เมษายน-30 กันยายน ให้รายงานภายในวันที่ 31 

ตุลาคม  



  ทั้งนี้ ตั้งแต่บัดนี้เป็นต้นไป 



          สั่ง ณ วันที่ 20 เมษายน พ.ศ.2552 





           (นายพิพัฒน์  ยิ่งเสรี) 

         เลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยา 
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3.  GMP
 GMP 

 3 

3.1
-

-
-

-

3.2

-

-
–  (pH) 

3.3
 80 

-
-
-

-
-



110 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย 106

4.  GMP - 
 GMP 

 (  193) . .2543
  24 . .2544 

 6 
1.

:
2.

:

3.
:

4.
:

5.
:

6.
:

 6  (Hardware) 

 (Software) 
 (Peopleware) 

 GMP 1



111กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

107

1  GMP 

GMP

 (Hardware) (Software) (Peopleware)

 3 

 4 

 5 

 6 

 2 

 1  



112 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย 108

(Critical Control Point) 
2

2

1.

( )

-
 (pH) 

4.6
-

(pH)
4.0–4.2

-

-

2.

-  (pH)
 4.6 

 (

 12 
)

3.

(
)

-
 (pH) 

4.6
-

 (pH) 
 4.0–4.2 

–  (pH) 
-
-

-  (pH) 

-

-

–
 (pH) 

-
–

(pH)



113กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา 109

2 ( )

4.

 75 oC

  5 

-

-

5. -

 (
 75 

)
-

-  - 

-

6.

 0.2–0.5 

 GMP 

 1:

(Cross contaminate) 



114 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย 110

1.1
(1)

(2)

(3)

1.2

 3 

(1)

.

2 3
 (Cross contamination) 



115กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา
111

2

3

 :



116 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย 112

•
•

•
•
•
•
•
•
•
•

•
•

–  (pH) 
•

1.

2.



117กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา 113

.

4- 5

1.

2.

3.

4- 5

:  1  5 



118 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย 114

(2)

.

 ( 6- 7)    

( . . .)  1:200  (   200 
  1 )

 4 

 (  1:100 )
 (U)    

:

6 7



119กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา 115

.

8

20  40 % 
9

8  1  1 



120 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย 116

9  2  80 
-

.

10- 11



121กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา
117

10

11

.



122 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย 118

.

12



123กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา 119

1 : 1

12
 20 .  200 

 :   1. . .

 2.  10×15  800,000 
 3. 

GMP

16

14

15

9

8

7 4 3 2

6 5

10

13

10 .

5 .

5 . 5 .

3 m

11

1

12

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.

8.
9.
10.

11.
12.
13.
14.  LAB 
15.
16.

:
       = 
       = 
       = 



124 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย 120

 2:

2.1

(1)

.

.

.

(2)

.
 319/2548 

 (  193) . .2543

3 4



125กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา
121

3

 319/2548 
1.
2.

 (Flexible container)

3. 

4.
 (Cooker) 

5.
-  (pH)  

6.
(Container closure) 

 ( )

7.  ( )

8.  (
)

9.
10.
11.

( )



126 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

2

4 31
9/2

54
8

(
)

1.

 20
 

 60
 

 20
 

 60
 

 12
 - 1

3
/  20
 

/

 (
 1 

 2 
)

1. 2.
 2  (

)
-

 (p
H)

1



127กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

4  
(

)

(
)

2.
-

:

 3 
 3,

 4 
 6

3.

 
10

0  

1. 2.



128 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

2

4 (
)

(
)

-
 (p

H m
ete

r)
 2 

1. 2.

pH
 4

 pH
 7 

-

-

4.

-
(pH

 m
ete

r)
-

(pH
)

 1-
14

2 pH
4

 pH
7 

-
–

 (
)

–
 (p

H)
 

 2 1
2



129กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

2

4 (
)

(
)

5.
 

    
(

)

0.5
 4 

/

 60
–1

00
 

 0
.5

 
-

1. 2.

6.
-

 0.
2-0

.5 
 (p

pm
) 

-

 0.
2-0

.5 
 2 

 1  2

1



130 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

4 (
)

 (
)

7.

 1
 

8.



131กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

127

•  (Pallet)  3 
-

13
14

   

13            14

-
15

15



132 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

128

-
( ) 16

16

:
 30 

•
•
•
•

.

.

.



133กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

129

(3)

 3:

 3 

2

1.  ( ):
-  (pH)  4.6 

-  (pH)  4.0–4.2 
2. : -

(pH)  4.6 
 12 

 12 
3. : -

(pH)  4.0–4.2 -  (pH)  4.6 

4. :  75  5 

5. :
 75  75 



134 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

130

6. :

 0.2–0.5 

3.1

 ( )
-  (pH)  (  4.6) 

 ( )
 (Codex Standard for Canned Bamboo Shoots: Codex 

STAN 241-2003) 

25 26

(1)

 1-2 

 (4) 



135กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

131

(2)  ( )

6
5

 ( )

5

1.
2.  (  2 )    

 2 
  - 
-

3.  Double seam 
4.

6

/
1. -

-

-

2.

3.

4.

    



136 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

132

(3) ( )

17

17

(4)

-  (pH)  4.6

 1  2 



137กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

133

 1  2 

 20  20 

 30 

:
-  (pH) 

 2
18

19

! –  (pH)

1918



138 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

134

(5)

(Codex Standard for Canned Bamboo Shoots: Codex STAN 241-2003) 
( ) -
(pH)  ( )

-  (pH) 
 4.0–4.2 

 2  12  8 

 0.65 %  3 

 3  100  100 
 650 

 0.65 %

: –  (pH) 
4.0–4.2

–  (Equilibrium pH) –  (pH) 
  4.6 –  (pH) 



139กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

135

(6) -  (pH) 

-  (pH) 
-  (pH) 

 12   8   120   80
-

(pH) -  (pH meter) –
(pH)  3  pH 

1.  pH  4.0 

 pH  pH 4.0-4.2
 pH  4.2  pH  pH 

 4.0-4.2
2. -  (pH) 

3.  pH meter -  (pH) 
 pH meter



140 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

136

(7)

 60  20 
12

20

                              

20

-  (pH) 



141กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

137

(8)

 2  3 

 75  5 
21

22

:

21 22

1.
 75 

23
2. -  (pH) 

-  (pH) 
 (4.6) 



142 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

138

23

!

(9)
24      

 75 

 75 

!  1) 

2)
 75 

3)



143กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

139

     

24

(10)

 (
 4)  2  3 

 40-45 

 0.2–0.5  (ppm)  

(11)

 (Pallet) 



144 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

140

(12) -  (pH) 

 24 
-  (pH) -  (pH) 

 4.6 
 12  8  120  80 



145กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

141

25

1.

2.

4.

(  12 .)

6.  2  3

8.
1  (

 75  5 
)

3.

5. ( )
 0.65 % 

7.

9.

10.

11.

61

3

4

5

9

10

8

11
:  1.    = 
 2.  2 

 12 
3.

- (pH)  4.6 



146 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

142

11.

2.

4.

 (  12 .) 

6.

8.

3.

5.

7.

9.

10.

1.

   (100 , 30 )
2.

1.
2.

1.
2.  pH 

pH  4.6

1.

 75 

2.

75

5

 2  3 

1.

 0.2 -0.5
 (ppm) 

2.

 40-45 -

1. -
 (pH) 

 24 
2.

 37 C  14 

-
 ( )

0.65 % 

1.
(  2 )

26

:  1.    = 
2.    2 

 12 
3.

-  (pH)  4.6 

 = 



147กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

143

3.2
(1)

(2)

3.3

(1)
(2)
(3) -  (pH) 
(4)
(5)
(6)
(7)

 2 



148 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

144

 4:

4.1
(1)

 0.2-0.5 
 (ppm)

(2)

 (
: NaOCl)  10

 (NaOCl)  10 % 
 NaOCL  = 23(Na) + 16(O) + 35.5(Cl) = 74.5 

 74.5  35.5 

 10 %  =   35.5 x 10 %
               74.5 
      =    4.8 % 

 100   =    4.8  
 1,000,000   =    4.8 x 1,000,000

        100  
      =     48,000 



149กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

145

 10 %    =  x 
                    

 1 
 3  (ppm)  1,000 

:

 10 %    =  x 
                   
             =   3 x 1,000 ( )
        48,000 
          =  0.0625       (  62.5 . .)  

 3  (ppm)  1,000 

 10 % ( )  62.5 . .

 4  10 %  ( )
7



150 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

146

7

 ( . .)
 ( ) 1 ppm 2 ppm 3 ppm 5 ppm 

10  0.21 0.42 0.63 1.04 
50  1.04 2.08 3.13 521 
100  2.09 4.17 6.25 10.42 
1000  20.84 41.67 62.5 104.17 

:

20

 2 

 200  (ppm) 
100

:

 10 %    =  x 
                     
         =   200 x 100 ( )
       48000 
           =  0.4167   (  41.67 . .)  

 200  (ppm)  100 
 10 % ( )  41.67 . .



151กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

147

4.2
(1)

(2)

4.3
(1)

(2)

27

4.4

28

                    28

27



152 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

148

4.5

29

29

4.6

 5:

5.1



153กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

149

5.2
(1) 

(2)

(3) -
(pH meter) 

5.3
 4 

 1 
 2 
 3 
 4 

 4 



154 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

150

 6:

6.1
(1)

(2)
(3)



155กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

151

6.2

 ( 30)
(1)
(2)
(3)

(4)

(5)

30

6.3

( 31)
(1)
(2)
(3) /
(4)
(5)

(6)



156 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

152

6.4

6.5

31



157กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา 153



158 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย



159กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

154

1

( )
1.
2.
3.

4.
5.

 8 
 144

( . . 2535) 

(
)

1.
2.
3.

4.

5.
-  250  1 
-  100  1 
-  20  1 
-  1  1 

-  2  1 
-  0.5  1 

 4 
 144

( . .2535) 



160 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย 155

1 ( )

 5.  

6. ( )  60 
 20 

 12 
-

 40 
20
8

7.
37  55 

 7.1  1,000  1 
7.2  100 

1
7.3

 3 
 1 

(Most Probable Number) 

8.  –  4.6 

 5 
 144 

( . .2535)  

 144 ( . .2535)  

 7 
 144 

( . .2535) 
   

 1 
  (  301) 

. . 2549 

(  4) 



161กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา
156

1 ( )

 -  

-

-
-

-
   (1) 
   (2) 
   (3) 
   (4) 
   (5) 
   (6) 
   (7)  ( )

(  194) . . 2543 

 GMP  6 
1.
2.
3.
4.
5.
6.

-
(  193) . .2543

-
 319/2548 

(  193) . .2543



162 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย 157

1 ( )

1.
2.
3.
4. -
(pH-meter)
5.
6.
7.
8.

-
(  193) . .2543

- -

 319/2548 

 (  193) 
. .2543



163กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา
158

 ( )

 144 ( . .2535)

------------------------------------------

 5  6(1)(2)(4)(5)(6)(7)(9)  (10) 
. .2522

 1  69 ( . .2525)
 4 . .2525

 2 
 3 

(1)

(2)  (laminate) 

 4  2 
(1)
(2)
(3)
(4)

(4.1)
 250  1 
 100  1 
 20  1 
 1  1 



164 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

159

 2  1 
 0.5  1 

 0.02  1 
(4.2)

 1  1 

 2  1 
 0.5  1 

 0.02  1 
 5  3(1) 

 4 

 (cured meat product) 
 6  3(1) -  4.5 

 4  5 

 7  3(1)  -  4.5  3(2) 
 4  5 

(1)  37  55 
(1.1)  1,000  1  3(1) 
(1.2)  10,000  1  3(2) 

(2)  100  1 
(3)  3 

 1  (Most Probable Number) 



165กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

160

 8  2 
(1)
(2)
(3) -

(4)
(5)

 9  2  (drained weight) 

 (Association of 
Official Analytical Chemists)  13 

 10 

 11  3(2) 

 12 
 69 ( . .2525)

  4  . .2525

 2 . .2535

(109 . .9713  112  8 . .2535)



166 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย
161

1.  60 
2.  40 

1.  60 
2.  50 
3.  40 
4.  65 
5.  60 
6.  50 
1.  60 

2.  50 
3.  50 
1.  50 
2.  65 
3.  60 
4.  90 
5.  80 
6.  75 
7. /  55 



167กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา
162

( )

(  179) . .2540
 (  2) 

------------------------------------------

  5   6(1)(2)(4)(5)(6)(7)(9)  (10) 
. .2522

 11  144 ( . .2535)
 2 . .2535

                 “  11
11.1
11.2  3(2) 

”

 12 . .2540

(  114  102 .  23 . .2540)



168 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย
163

( )

(  253) . .2545
 (  3) 

-----------------------------------------

 5  6(10) . .2522

 29  35  48  50 

 1  10  144 ( . .2535)
 2 . .2535

“  10 

 3(5)  (  194) . .2543
19 . .2543  (  252) . .2545           

 (  2)  30 . .2545
”

 2 

 30 . .2545

                                  
                  ( )

(  119  54 .  18 . .2545)



169กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

164

( )

(  301) . . 2549 
 (  4) 

-------------------------

 5  6(1)(2)(4)(5)(6)(7)(9)  (10) 
. .2522

 29  35  48  50 

 1  6  7  144 
( . .2535)  2 . .2535

“  6  3(1) -
4.6  (Water activity)  0.85 

 4  5 

 7  3(1) -  4.6  3(2) 
 4  5 

(1)  37  55 
(1.1)  1,000  1  3(1) 
(1.2)  10,000  1  3(2) 

(2)  100  1 
(3)  3

 1  (Most Probable Number)” 



170 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย
165

 2  7/1  144 
( . .2535)  2 . .2535
     “  7/1  3(1) -

 4.6  (Water activity)  0.85 

(1)  (Scheduled 
process)  F0 (Sterilizing value)  3 

 (Clostridium botulinum)
 (Heat distribution) 

  (Heat penetration) 

(2) -  4.6 
-  (Equilibrium pH) 

”
 3  9/1  144 

( . .2535)  2 . .2535
“  9/1 

”
 4 

 28 . .2549

                       
                      ( )
                                    
             

(  123  111  18 . .2549)

  ( )
 3 



171กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา
166

( )

(  193) . .2543

-----------------------------------------

 5  6(7) . .2522

 29  35  48  50 

 1

                          (1)
                          (2)
                          (3)
                          (4)
                          (5)
                          (6)
                          (7)
                          (8)
                          (9)
                          (10)
                          (11)
                          (12)
                          (13)
                          (14)
                          (15)
                          (16)
                          (17)
                          (18)
                          (19)
                          (20)



172 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

167

                        (21)
                        (22)
                        (23)
                        (24)
                        (25)
                        (26)
                        (27)
                        (28)
                        (29)
                        (30)
                        (31)
                        (32)
                        (33)
                        (34)
                        (35)
                        (36)
                        (37)  (

)
                        (38)
                        (39)
                        (40)
                        (41)
                        (42)
                        (43)
                         (44)   ( )
                        (45)
                        (46)
                        (47)
                        (48)
                        (49)
                        (50)
                        (51)
                            (52)
                        (53)
                        (54)



173กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา
168

                        (55)
                        (56)
                        (57)

 2  1 

 3  1 

 4
 1  2 

 3 

 5

  19 . .2543

             ( )

(  118  6 .  24 . .2544)



174 คู่มือกำกับดูแลหน่อไม้ปี๊บให้ปลอดภัย

169

 (  193) . .2543

1.  1.1 

      1.1.1 

      1.1.2 

1.1.3
      1.1.4 

1.1.1-1.1.4

1.2

1.2.1

1.2.2

1.2.3



175กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

170

         1.2.4 

      1.2.5 

      1.2.6 

2. 2.1

2.2

2.3

2.4
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3. 3.1

       3.1.1 

       3.1.2 

       3.1.3 
-

       3.1.4 

       3.1.5 

       3.1.6 



177กองควบคุมอาหาร สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

172

  3.2 
      3.2.1 
      3.2.2 

 2 
4.  4.1 

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

5. 5.1

5.2

5.3
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173

  5.4 

5.5

6. 6.1

6.2

      6.2.1 

      6.2.2 

      6.2.3 

      6.2.4 

      6.2.5 
6.3

6.4  6.1-6.2 
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( )

(  239) . .2544
 (  193) . .2543

---------------------------------------------------

 5  6(7) . .2522

29  35  48  50 

 1  1(21) (52)  (56)  (
193) . .2543  19 

. .2543
 2  1(57)  (  193) . .2543

 19 . .2543

“(57)  (prepared)  (processed)” 
 3

 11 . .2544

(  118  90 .  14 . .2544)
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( )
 319/2548 

 (  193) . .2543
------------------------------------------------

 1

(1)  3(1) 
144 ( . .2535) -  (pH)  (aw)  3 

(1.1)  (Low-acid food) -
 4.5  0.85 

(1.2)  (Acidified low-acid food) 
-  4.5 

-  4.5  0.85 
(1.3)  (Acid food) -

4.5  0.85 
(2)  3(2) 

144 ( . .2535)  (aw)  2 
(2.1)  (Low water activity food) 

 0.85 
(2.2)  0.85 

 2  2.2.1  3.6 
 1  840/2545 

(  193) . .2543  (  239) 
. .2544  27 . .2545

(1)
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175

( )
 319/2548 

 (  193) . .2543
------------------------------------------------

 1

(1)  3(1) 
144 ( . .2535) -  (pH)  (aw)  3 

(1.1)  (Low-acid food) -
 4.5  0.85 

(1.2)  (Acidified low-acid food) 
-  4.5 

-  4.5  0.85 
(1.3)  (Acid food) -

4.5  0.85 
(2)  3(2) 

144 ( . .2535)  (aw)  2 
(2.1)  (Low water activity food) 

 0.85 
(2.2)  0.85 

 2  2.2.1  3.6 
 1  840/2545 

(  193) . .2543  (  239) 
. .2544  27 . .2545

(1)

176

(2)

    (2.1)  
 (Heat distribution) 

 (Heat penetration) 
 (Scheduled process) 

(2.2)

-
 3  2(1) 

 2(2)  (Major Defect)  3.2  2 
840/2545  (  193) 

. .2543  (  239) . .2544  27 . .2545

 27 . . 2548 

( )
 8 
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177

 319/2548 

 (  193) . .2543

1.
2.

 (Flexible container) 
3.

4.  (Boiler) 
5.  (Retort) 
6.

 ( )
7.

(Container closure) 
8.

9.  (Initial 
temperature)  (Sterilization temperature)

 (Mercury in glass thermometer) 

10.
(Temperature/time recording device) 

11.  (Pressure gauge) 
12.
13.

1.
 3(1) 

 144 
( . .2535)

14.
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178

1.
2. -

 (Flexible container) 
3.

4.
(Cooker)

5. -
6.

(Container closure) 
7.

8.  (Initial 
temperature)  (Sterilization temperature) 

 (Mercury in glass thermometer) 

9.
10.

 (Batch sterilization) 

2.
 3(1) 

144 ( . .2535)

11.
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179

1.
2.

 (Flexible container)
3.

4.
(Cooker)

5. -
6.

(Container closure) 
7.

8.
(Initial temperature) (Sterilization
temperature)

 (Mercury in glass 
thermometer)

9.
10.

 (Batch sterilization) 

3.
 3(1) 

144 ( . .2535)

11.
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180

1.
2.

3.
(Container closure) 

4.

5.

4. 
 3(2) 

144 ( . .2535)
 0.85 

6.

1.
2.

3.
(Container integrity)

5.
 3(2) 

144( . .2535)
 0.85

4.

 3(2)  144 
( . .2535)  0.85 

-  4.5 
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181

( )

 204/2550 

(  193) . .2543
-----------------------------------------------

 1  840/2545 
 (  193) . .2543  (  239) 

. .2544  27 . .2545
 2  (  193) 

. .2543  19 

. .2543  (  239) . .2544  11 
. .2544

2.1 .1(50)
2.2 .2(50)

 3 
 180 

 2.2 

 30 . . 2550 

( )
 8 
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182

            .1(50)

-------------------------------------------
 ………………….…… ……………… , , .......……………..……

………………………………………………………………………………….…………………..……........
 43 . .2522

……………………………….………..……………………………………..
/  …………….…………………...…………………………….………... 
…………….…………………………………………….……………………………....

………………………………………………………………………………………………..........................
/ ……………………………………….……………..…

/ …………………………………………………………….…..
…………………………………………………………………………………………….…………………..

  : ………...…HP  ... ….....….
( ) ……..……………………………………..….

  : …………….………… 

2 1 0
1.

1.1
1.1.1  

1.1.1(1)–1.1.1(6)

.2(50)
0.25 (1)       
0.75 (2)        
0.5 (3)             
0.5 (4)        
0.5 (5)        
0.5 (6)        
0.5 (7)       

( ) …………………………………….. (……………………………………..) / /
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183

2 1 0
 1.2       

1.0 1.2.1

0.5 1.2.2
0.5 1.2.3

0.5 1.2.4

 1.2.5      

0.5  (1)  

0.5  (2)  

0.5  (3)  

0.25 1.2.6

0.25 1.2.7

1.0 1.2.8

0.5 1.2.9

 1       = 19
                = 

(…………%)

( ) …………………………………….. (……………………………………..) / /
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184

2 1 0
2.

 2.1       
1.0 2.1.1       

0.5 2.1.2       

0.5 2.1.3        
 2.2       

0.5 2.2.1       

0.5 2.2.2       

0.5 2.3       

0.5 2.4        
 2       = 8

              = 
(…………%)

3.
 3.1       

0.5 3.1.1        
0.5 3.1.2       

0.5 3.1.3        
2.0 3.2       

( ) …………………………………….. (……………………………………..) / /
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185

2 1 0
 3.3      

1.0 3.3.1       

0.5 3.3.2       

 3.4      

0.5 3.4.1       

0.5 3.4.2       

 3.5       
1.0
(M)

3.5.1      

1.0 3.5.2       

2.0 3.6        
 3.7       

1.5 3.7.1  
 2 

     

0.5 3.7.2       

0.5 3.7.3        
1.0 3.7.4       

1.5 3.8  
 2 

     

 3       = 30
              = 

(………….%)

( ) …………………………………….. (……………………………………..) / /
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186

2 1 0
4.    

1.0 4.1       
1.0 4.2       

0.5 4.3        
0.5 4.4        

 4.5       
0.5 4.5.1       

0.25 4.5.2       

0.25 4.5.3       

0.5 4.5.4       

0.25 4.5.5       

0.25 4.5.6       

 4.6       
0.5 4.6.1       
0.5 4.6.2        
0.25 4.6.3        
0.25 4.6.4        
1.0  4.7       

 4       = 15
                = 

(………….%)

( ) …………………………………….. (……………………………………..) / /
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187

2 1 0
5.    

1.0 5.1       

1.0 5.2       

1.0 5.3       

1.0 5.4       

0.5 5.5       

1.0 5.6       

1.0 5.7       

 5       = 13
              = 

(…………%)
6.       

1.5 6.1       

 6.2      

0.5 6.2.1       

0.5 6.2.2       

0.5 6.2.3        
0.75 6.2.4        

( ) …………………………………….. (……………………………………..) / /
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188

2 1 0
1.0 6.2.5       

0.75 6.2.6       

0.5 6.2.7       

1.0 6.3       

0.5 6.4       

 6        = 15
               = 

(………….%)

( ) …………………………………….. (……………………………………..) / /
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189

1.  ( ) = 100 
 ( ) =……………..  (……………..%) 

2.

 1  2  3
 4  5  6

 (  3.5.1) 
..............................................................................

………………………………………………………………………………………………………………...
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..

3.
.................................………………………..…………….

………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..

 ………………………………………………..…….. 
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..

 ( )…………………….. (……………………………………) / /
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190

/
 ( )…………………………………...

………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..

 ( ) ………..……
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..

......................................................................................................................
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..

............................................................................
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..

 ( )/ /  ( )
 ( ) .......................................................................................………........

………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..

( )………………………….. (……………………………………) / /
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191

………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..

4. /

 ...............................................

( )………………………………………….. / /
                        (…………………………………….…..) 

( ) …………………………..   ( ) ………...……..…..

( ) …………………………..   ( ) ………...……..…..
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191

………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..
………………………………………………………………………………………………………….……..

4. /

 ...............................................

( )………………………………………….. / /
                        (…………………………………….…..) 

( ) …………………………..   ( ) ………...……..…..

( ) …………………………..   ( ) ………...……..…..

192

.2(50)

-------------------------------------------
1.  3 

 (  193) . .2543
2

 (  193) . .2543
1

 (  193) . .2543
0

2.
2.1

  =   x 

 =  

2.2

2.3  (Checklist) 
 “ ”  “ ”    

 6 

x100
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193

2 1 0
3.

 3.1  
0.5 3.1.1  /   1
0.5 3.1.2   /  0.5

0.5 3.1.3   /  0.5
2.0 3.2   /  2.0

 3.3  

1.0  3.3.1     -

0.5  3.3.2     -

 3.4  

0.5  3.4.1     -

0.5  3.4.2     -

 3.5  
1.0
(M)

 3.5.1 /   2

1.0 3.5.2  /   2

2.0 3.6   /  2
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194

2 1 0
 3.7     
1.5  3.7.1  

 2 
 /  1.5 

0.5  3.7.2   /  0.5 

0.5  3.7.3   /   1 
1.0  3.7.4   /  1.0 

1.5 3.8  
 2 

 /  1.5 

 3   = 30-5 
          = 15.5  (62%)** 

**  = (15.5 x 100) / 25 = 62% 

3.  (Major Defect) 

3.1
.1(50)  3.5.1 

3.2

4.
 60 
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195

( )

(  194) . .2543

-----------------------------------------

 5  6(10) . .2522

 29  35  48  50 

 1 
(1)  68 ( . .2525)  29 

. .2525
(2)  95 ( . .2528)  (  2) 

30 . .2528
 2 

(1)
(2)
(3)
(4)  (1) (2)  (3) 

 3 

(1)
(2)
(3)
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196

(4)
(4.1)
(4.2)
(4.3)

(4.4)

 (drained weight) 

(5)

(6)  “ ”
(7)  “ ”  “ ”
(8)  “  …….. ” (

)
(9)  “  … ” (

)  2 

(10)  “ ” “ ” “ ”
“ ”  “ ”

(11)
 “ ” “ ” “

”
(11.1)  90 
(11.2)

 90 
(11.3)

 (11.1) (11.2)  (11.3) 

(12)  ( )
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197

(13)  ( )
(14)

(15)

 2(4)  (1)(3)(4) (11)
 4 

 3  3(5) 
3(10)  3(12)  3(15)  3(1)  3(4) 3(11)

 5  3 
 4 

(1)
(2)
(3)
(4)

 6 
6.1
6.2  ( )

 7 

(1)
(2)

 8  2(1)  2(2)  2(3) 

 9 

 10 
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198

 11 

(1)

(2)

(3)

 12
 3(1)  3(4)  3(11) 

 3(11) 

 13 

(1)
(2)  3(15) 

 14 
 “ ”  “ ”

 15  3(1) 

(1)
(2)
(3)  

 (Packing media) 
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199

 16  68            
( . . 2525)  29 . .2525

 95 ( . .2528)  (  2)  30 . .2528

 17

 18

 19 . .2543

(  118  6 .  24 . .2544)
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200

200
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201

 ( )

............... .......................... . . ................ 

( )
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       

..........................................
.....................................................
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202

    :  
    :  

   :  
    :  
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203

( )

............... .......................... . . ................ 

 –  (pH) 

( ) ( ) ( ) ( )
pH   

1      
2      

   

3      
1      
2      

   

3      
1      
2      

   

3      
1      
2      

   

3      
1      
2      

   

3      

..........................................
.....................................................
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204

 –  (pH) 
 –  (pH) 

 (4.6) 
       :  

       :  
      :  

       :  
 –  :   –  3 
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205

( )

............... .......................... . . ................ 

(1) ( .) (2) ( .)
(1 – 2)
( .)

       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       

..........................................
.....................................................
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 – 
    :  

    :  
   :  

    :   1 
                            :
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207

( )

............... .......................... . . ................ 

 (  75 
) (  0.2 

(ppm) ) 
           
           
           
           
           
           
           
           
           
           
           
           
           
           
           
           

..........................................
.....................................................
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    :  
    :  

   :  
    :  

                            :

 –  3 
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209

( )

............... .......................... . . ................ 
 (

)
 pH 

.

(1) (2) (1 – 2) 
pH

1    
2    

      

3    
1    
2    

      

3    
1    
2    

      

3    
1    
2    

      

3    
1    
2    

      

3    
1    
2    

      

3    

..........................................
.....................................................
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    :  
    :  

   :  
    :  

                            :  24 

 - 
 - 
 - 
 - -  (pH) 
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4

1.  2 
 500 

 02-629-1910 
02-282-5111

2.  1 .  02-629-1910 
02-282-5111

 02-629-1910 
02-282-5111

 02-940-7600  
 02-428-9512  

 ( )  02-717-5091  
 02-515-8999  
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 02-285-4101  

 02-332-7960  
02-887-2277  

 02-615-2929  
-  02-939-5711  
 ( )  02-860-8055  

 02-570-8640  
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 02-434-0130  
 02-433-8331  

 02-274-2456  
 02-246-3175  

 02-618-4140  
 02-938-3303  

3.
-  (pH) 

 02-519-5565  
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4 ( )
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6.  /
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10.
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1.

02-324-0600-1
02-323-9033-4
02-323-9201-2

 02-629-1910 
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2.

 02-280-920-1  
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1.

 (  92) . .2548

 (  144) . .2535

- (pH)  4.6

2.
(1)

 (Tin plate) 

 2.8 g/m2    5 g/m2

 2.8 g/m2  5 g/m2

 2.8 g/m2
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230

(2)
-  (Minimum Film Weight) 

. 735-2550 

-

(3)  (welding) 
 (seam weld)  spot 

weld
 (  92) . .

2548

(4)  (seaming) 
 %Overlap  double seam 

 45 

  (5)  (Compound)
(5.1)  (Compound)

 US-FDA approved: 21 CFR 177.2600 

- Silicone(VMQ)  -70  260 
- Perfluoroelastomer (FFPM/FFKM)  Isolast Plus  J9515: 

 -10  250 
-  Fluoroelastomer (FPM/FKM):  -30  250 

(5.2)  (food grade)  (COA) 

(6) :

 7-8 
 14 
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231

3.
3.1

(1)  (  92) . .2548

( )  “
”

( )
( )
( )

(2)  (  144) . .2535

3.2
 ( .)

(1) .30-2530
(2) .735-2550

4.
1) .  (  92) . .2548

2) .  (  144) . .2535

3)  ( .). .  30-2530 

4)  ( .). .  735-2550 

5) U.S. Food and Drug Administration. 21 Code of Federal Regulations (CFR), Title 
177.2600: Rubber articles intended for repeated use.
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