
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 442) พ.ศ. 2566

ออกตามความในพระราชบญัญตัอิาหาร พ.ศ. 2522

เรือ่ง ผลิตภณัฑท์ี่ไดจ้ากเมล็ดโกโก ้

ฉบบัประกาศในราชกิจจานุเบกษา



ไขมนัโกโก้

Cocoa butter

เน้ือโกโกบ้ด

Cocoa mass/
โกโกข้น้เหลว

Cocoa liquor

คาเคาผง

Cacao powder

ผลิตภณัฑภ์ายใตป้ระกาศฯ 

โกโกผ้ง

Cocoa powder
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ก าหนดสถานะ

ก ำหนดใหผ้ลิตภณัฑท่ี์ไดจ้ำกเมล็ดโกโก ้เป็นอำหำรท่ีก ำหนดคุณภำพ

หรือมำตรฐำน

ขอ้ 4 อาหารที่ตอ้งขอรบัเลขสารบบอาหาร  ไดแ้ก่ 

กลุ่มที่ 1 : อาหารควบคุมเฉพาะ 

กลุ่มที่ 2 : อาหารที่ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน 

กลุ่มท่ี 3 : อาหารที่รฐัมนตรีประกาศใหเ้ป็นอาหารที่ตอ้งมีฉลาก 

กลุ่มที่ 4 : อาหารนอกเหนือจากอาหารกลุ่มที่ 1 ถึง อาหารกลุ่ม

ที่ 3 ที่ผ่าน การตรวจสอบมาตรฐานสถานที่ผลิตหรือสถานที่

น าเขา้ ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าดว้ยเร่ือง วิธีการ

ผลิต เคร่ืองมือเคร่ืองใชใ้นการผลิตและการเก็บรักษาอาหารที่

ก าหนดไวเ้ป็นการเฉพาะส าหรบั อาหารนั้น ๆ และประสงคจ์ะ

แสดงเลขสารบบอาหาร
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นิยาม

“ไขมนัโกโก ้(Cocoa butter)” หมำยควำมวำ่ ไขมนัท่ีไดจ้ำกเมล็ดโกโก้

“เน้ือโกโกบ้ด (Cocoa mass)” หรือ “โกโกข้น้เหลว (Cocoa liquor)” 

หมำยควำมว่ำ ผลิตภัณฑ์ท่ีไดจ้ำกกำรกำรทุบหรือบดเมล็ดโกโกก้ะเทำะ

เปลือก (Cocoa nibs) ท่ีผ่ำนกำรคัว่หรือไมค่ัว่ก็ได้
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ไขมัน
โกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปราศจาก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้
ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

ธาตุน ้านม
ไม่รวมมัน
เนย
(Total Milk 
solid)

ไขมัน
ทัง้หมด

น ้าตาล

ช็อกโกแลต
ชนิดไม่หวาน

50-58 ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ข ข ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ห้ามใส่

ข อาจใส่องค์ประกอบอย่างใดอย่างหน่ึงหรือหลายอย่างของนมผงธรรมดา ในปริมาณไม่เกินร้อยละ 5 ของน  าหนัก 
ค านวณในสภาพที่ปราศจากน  าตามข้อ 9(2)

เน้ือโกโกบ้ด (Cocoa mass)/โกโกข้น้เหลว (Cocoa liquor)

 ปสธ. ฉบบัที่ 83 (พ.ศ. 2527) เรือ่ง ช็อกโกแลต

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 442) พ.ศ. 2566

ออกตามความในพระราชบญัญตัอิาหาร พ.ศ. 2522

เรื่อง ผลิตภณัฑท์ี่ไดจ้ากเมล็ดโกโก้
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“โกโกผ้ง (Cocoa powder)” หมำยควำมว่ำผลิตภณัฑท่ี์ไดจ้ำกเมล็ดโกโก้

กะเทำะเปลือกท่ีผ่ำนกำรคัว่แลว้น ำไปบด จำกน้ันกำรน ำเน้ือโกโกบ้ด 

(Cocoa mass) หรือโกโกข้น้เหลว (Cocoa liquor) ไปผ่ำนกระบวนกำร

สกดัไขมนัโดยวิธีบีบอดั อำจมีลกัษณะเป็นกอ้น (Cocoa press cake) แลว้

น ำไปบดเป็นโกโกผ้ง ซ่ึงอำจมีกำรใชด่้ำงในกระบวนกำรผลิตเพื่อปรบัปรุง

กล่ิน รส และสี ทั้งน้ีใหห้มำยควำมรวมถึงโกโกผ้งไขมนัต ำ่ (Fat-reduced 

cocoa powder) โกโกผ้งไขมนัต ำ่มำก (Highly Fat-reduced cocoa 

powder) และโกโกผ้งท่ีมีคำเคำผงผสมอยูด่ว้ย
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“คาเคาผง (Cacao powder)” หมำยควำมวำ่ 

ผลิตภณัฑท่ี์ไดจ้ำกเมล็ดโกโกก้ะเทำะเปลือกท่ี

ไม่ผ่ำนกำรคัว่แต่อำจมีกำรอบท่ีอุณหภูมิต ำ่

แลว้น ำไปบด จำกน้ันน ำไปผ่ำนกระบวนกำร

แปรรูปแบบบีบเย็น (Cold-Pressed) เท่ำน้ัน 

ทั้งน้ีใหห้มำยควำมรวมถึงคำเคำผงไขมันต ำ่ 

(Fat-reduced cacao powder) และคำเคำผง

ไขมนัต ำ่มำก (Highly Fat-reduced cacao 

powder)
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ไขมนัโกโก ้

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 

(ฉบบัที่ 421) พ.ศ. 2564

ออกตามความในพระราชบญัญตัิ

อาหาร พ.ศ. 2522

เรื่อง น ้ามนัและไขมนั

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 

(ฉบบัที่ 442) พ.ศ. 2566

ออกตามความในพระราชบญัญตัิ

อาหาร พ.ศ. 2522

เรื่อง ผลิตภณัฑท์ี่ไดจ้ากเมล็ดโกโก ้

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 

(ฉบบัที่ 356) พ.ศ. 2556

เรื่อง เครื่องดื่มในภาชนะบรรจุที่

ปิดสนิท

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 

(ฉบบัที่ 442) พ.ศ. 2566

ออกตามความในพระราชบญัญตัิ

อาหาร พ.ศ. 2522

เรื่อง ผลิตภณัฑท์ี่ไดจ้ากเมล็ดโกโก ้

โกโกผ้ง/คาเคาผง 
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ขอ้ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานเฉพาะ

ผลิตภณัฑท่ี์ไดจ้ำกเมล็ดโกโก ้จะตอ้งมีคุณภำพหรือมำตรฐำนเฉพำะ 

แลว้แต่กรณี ดงัต่อไปน้ี

ไขมนัโกโก ้(Cocoa butter)

กรดไขมนัอิสระ 

(ค านวณเป็นกรดโอเลอิก 

(Oleic acid))

สารท่ีแซพอนิไฟดไ์ม่ได ้

(Unsaponifiable matter)

ไม่เกินรอ้ยละ 1.75 ไม่เกินรอ้ยละ 0.7

ไม่เกินรอ้ยละ 0.35

(กรณีไขมนัโกโกท่ี้ไดจ้ำกกำร

บีบอดั (press cocoa butter))
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เน้ือโกโกบ้ด (Cocoa mass) หรือ โกโกข้น้เหลว (Cocoa liquor)

ไขมนัโกโก ้

(Cocoa butter)

เปลือกเมล็ด

โกโกแ้ละคพัภะ (germ)

ไม่เกินรอ้ยละ 47-60

ไม่เกินรอ้ยละ 5

ค ำนวณจำกส่วนแหง้ท่ี

ปรำศจำกไขมนั

ไม่เกินรอ้ยละ 1.75

ค ำนวณโดยปรำศจำกอลัคำไลน์

(ส ำหรบัเปลือกโกโกเ้ท่ำน้ัน)
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โกโกผ้ง (Cocoa powder)

โกโกผ้ง 

(Cocoa powder)

โกโกผ้งไขมนัต า่ 

(Fat-reduced cocoa 

powder)

โกโกผ้งไขมนัต า่มาก 

(Highly Fat-reduced 

cocoa powder)

ไขมนัโกโก ้

(Cocoa butter)

ไม่นอ้ยกว่า

รอ้ยละ 20

โดยน ้ำหนักแหง้

ตั้งแตร่อ้ยละ 10

แตน่อ้ยกว่ารอ้ยละ 20

โดยน ้ำหนักแหง้

นอ้ยกว่ารอ้ยละ 10

โดยน ้ำหนักแหง้

ความช้ืน
ไม่เกินรอ้ยละ 7

โดยน ้ำหนัก

ไม่เกินรอ้ยละ 7

โดยน ้ำหนัก

ไม่เกินรอ้ยละ 7

โดยน ้ำหนัก
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คาเคาผง (Cacao powder)

คาเคาผง 

(Cocoa powder)

คาเคาผงไขมนัต า่ 

(Fat-reduced cocoa 

powder)

คาเคาผงไขมนัต า่มาก 

(Highly Fat-reduced 

cocoa powder)

ไขมนัโกโก ้

(Cocoa butter)

ไม่นอ้ยกว่า

รอ้ยละ 20

โดยน ้ำหนักแหง้

ตั้งแตร่อ้ยละ 10

แตน่อ้ยกว่ารอ้ยละ 20

โดยน ้ำหนักแหง้

นอ้ยกว่ารอ้ยละ 10

โดยน ้ำหนักแหง้

ความช้ืน
ไม่เกินรอ้ยละ 7

โดยน ้ำหนัก

ไม่เกินรอ้ยละ 7

โดยน ้ำหนัก

ไม่เกินรอ้ยละ 7

โดยน ้ำหนัก
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ผลิตภัณฑ์ท่ีไดจ้ำกเมล็ดโกโกจ้ะตอ้งมีคุณภำพหรือมำตรฐำนเฉพำะแลว้

จะตอ้งมีคุณภำพหรือมำตรฐำน ดงัต่อไปน้ีดว้ย

(1) ตรวจพบสำรปนเป้ือนไม่เกินปริมำณสูงสุดท่ีก ำหนดตำมประกำศ

กระทรวงสำธำรณสุขวำ่ดว้ย มำตรฐำนอำหำรท่ีมีสำรปนเป้ือน

ขอ้ก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐานอื่นๆ

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 414) พ.ศ. 2563 ออกตามความใน

พระราชบญัญตัอิาหาร พ.ศ. 2522 เรื่อง มาตรฐานอาหารท่ีมีสารปนเป้ือน

อาจพิจารณาภายใต ้“อาหารอ่ืน”
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ขอ้มูล ณ มิถุนายน 2566

ทั้งน้ีอาจไม่จ  าเป็นตอ้งตรวจวิเคราะหทุ์กรายการข้ึนอยู่

กบัความเส่ียงของการปนเป้ือน

กรณีท่ีสถานท่ีผลิตหรือใช้วัตถุดิบจากแหล่งท่ีอยู่ ในเขตพ้ืนท่ี

อุบตัเิหตทุางนิวเคลียร ์หรือภยัพิบตัิทางนิวเคลียร์ สารกมัมนัตรงัสี

ท่ีตรวจพบจะตอ้งไม่เกินขอ้ก าหนดท่ีระบุไวใ้นประกาศกระทรวง

สาธารณสุขว่าดว้ยมาตรฐานอาหารท่ีมีสารปนเป้ือน

https://thfda.cc/NMPH414

https://thfda.cc/NMPH414


(2) ชนิดและปริมำณของจุลินทรีย์ท่ีท ำใหเ้กิดโรค ใหป้ฏิบัติตำมประกำศ

กระทรวงสำธำรณสุขวำ่ดว้ย ก ำหนดคุณภำพหรือมำตรฐำน หลกัเกณฑเ์งื่อนไข 

และวิธีกำรในกำรตรวจวิเครำะหข์องอำหำรดำ้นจุลินทรียท่ี์ท ำใหเ้กิดโรค

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 416) พ.ศ. 2563 ออกตามความใน

พระราชบญัญตัิอาหาร พ.ศ. 2522 เรือ่ง ก าหนดคุณภาพหรอืมาตรฐาน หลกัเกณฑ์

เง่ือนไข และวิธีการในการตรวจวิเคราะหข์องอาหารดา้นจลุินทรียท์ี่ท  าใหเ้กิดโรค

แซลโมเนลลา

(Salmonella spp.)

สแตฟิโลค็อกคสั ออเรียส

(Staphylococcus aureus) 

แบซิลลสั ซีเรียส

(Bacillus cereus)

ไขมนัโกโก ้และ

เน้ือโกโกบ้ด หรือ 

โกโกข้น้เหลว

ไม่มีขอ้ก าหนด* ไม่มีขอ้ก าหนด* ไม่มีขอ้ก าหนด*

โกโกผ้งและ

คาเคาผง

ไม่พบใน 25 กรมั 

(g) 

ไม่เกิน 100 ใน 1 กรมั 

(CFU/g)  

ไม่เกิน 100 ใน 1 กรมั

(CFU/g)  

* ยงัมีลักษณะเป็นวัตถุดิบ ไม่อยู่ในสภาพพรอ้มบรโิภค จึงไม่มีความจ าเป็นท่ีจะตอ้งมีขอ้ก าหนดจุลินทรยี์
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(3) ตรวจพบยีสตแ์ละรำไดน้อ้ยกว่า 100 ใน 1 กรมั ส ำหรบัโกโกผ้ง

และคำเคำผง

ยสีตแ์ละรา

ไขมนัโกโก ้และ

เน้ือโกโกบ้ด หรอื โกโกข้น้เหลว

ไม่มีขอ้ก าหนด*

โกโกผ้งและคาเคาผง นอ้ยกว่า 100 ใน 1 กรมั 

* ยงัมีลักษณะเป็นวตัถดุิบ ไม่อยู่ในสภาพพรอ้มบรโิภค จึงไม่มีความจ าเป็นท่ีจะตอ้งมีขอ้ก าหนดยีสตแ์ละรา
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กำรใชว้ตัถุเจือปนอำหำรและสำรช่วยในกำรผลิต ใหป้ฏิบติัตำมประกำศ

กระทรวงสำธำรณสุขวำ่ดว้ยวตัถุเจือปนอำหำร

การใชว้ตัถุเจอืปนอาหารและสารช่วยในการผลิต 

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 381) พ.ศ. 2559

เรื่อง วตัถุเจอืปนอาหาร (ฉบบัที่ 4)

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 418) พ.ศ. 2563 ออกตามความใน

พระราชบญัญตัอิาหาร พ.ศ. 2522 เร่ือง ก าหนดหลกัเกณฑ์ เง่ือนไข 

วิธีการใช ้และอตัราส่วนของวตัถุเจือปนอาหาร (ฉบบัท่ี 2)

ขอ้มูล ณ มิถุนายน 2566

พิจารณาภายใตห้มวดอาหาร

• เน้ือโกโกบ้ดหรือโกโกข้น้เหลว >> “05.1.1 โกโกผ้ง โกโกแ้มส หรอืโกโกเ้คก้”

• โกโกผ้งและคาเคาผง >> “05.1.1 โกโกผ้ง โกโกแ้มส หรือโกโกเ้คก้”

• ไขมนัโกโก ้>> “05.1.3 ผลิตภณัฑโ์กโกท่ี้ใชส้ าหรบัทาหรือป้าย หรือเป็นไสข้นม หรือเป็นวตัถุดิบ”
17
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https://thfda.cc/NMPH418
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ส ำหรบักำรใช ้ เฮกเซน (Hexane) ซ่ึงมีจุดเดือดท่ีอุณหภูมิ 62-82 

องศำเซลเซียส เป็นสำรช่วยในกระบวนกำรผลิตจะตอ้งตกคา้งไม่เกิน

1 มิลลิกรมัตอ่กิโลกรมั (ค ำนวณจำกส่วนท่ีเป็นไขมนั)
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การใชว้ตัถุแตง่กลิ่นรส 

กำรใช้วัตถุแต่งกล่ินรสในโกโกผ้ง (Cocoa powder) คำเคำผง (Cacoa

powder) เน้ือโกโกบ้ด (Cocoa mass) หรือ โกโกข้น้เหลว (Cocoa liquor)

ใหป้ฏิบติัตำมประกำศกระทรวงสำธำรณสุขว่ำดว้ยวตัถุแต่งกล่ินรส โดยใช้

ในปริมำณท่ีเหมำะสมและเพียงพอท่ีจะใหก้ล่ินรสเท่ำน้ัน ทั้งน้ี ไม่อนุญาต

ใหใ้ชว้ตัถุแตง่กลิ่นรสช็อกโกแลตและนม

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 223) พ.ศ. 2543

เรือ่ง วตัถุแตง่กลิ่นรส

• ไม่อนุญาตใหใ้ชว้ตัถุแตง่กลิ่นรสช็อกโกแลตและนม

กรณไีขมันโกโกไ้ม่อนุญาตให้ใช้วัตถุแต่งกลิ่นรส

19ขอ้มูล ณ มิถุนายน 2566
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GMP

ผูผ้ลิตหรือน ำเขำ้ผลิตภณัฑท่ี์ไดจ้ำกเมล็ดโกโกเ้พ่ือจ ำหน่ำย ใหป้ฏิบติัตำม

ประกำศกระทรวงสำธำรณสุขวำ่ดว้ยวิธีกำรผลิต เคร่ืองมือเคร่ืองใชใ้น

กำรผลิต และกำรเก็บรกัษำอำหำร

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 420) พ.ศ. 2563 ออกตามความใน

พระราชบญัญตัอิาหาร พ.ศ. 2522 เรื่อง วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใชใ้น

การผลิต และการเก็บรกัษาอาหาร

20
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ภาชนะบรรจุ

ภำชนะบรรจุท่ีใช้บรรจุผลิตภัณฑ์ท่ีได้จำกเมล็ดโกโก้ ให้ปฏิบัติตำม

ประกำศกระทรวงสำธำรณสุขวำ่ดว้ยภำชนะบรรจุ

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบบัที่ 92 (พ.ศ.2528) เรื่อง ก าหนด

คณุภาพหรือมาตรฐานของภาชนะบรรจ ุการใชภ้าชนะบรรจแุละการหา้มใช้

วตัถุใดเป็นภาชนะบรรจอุาหาร

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบบัที่ 435 พ.ศ. 2565 ออกตามความใน

พระราชบญัญตัอิาหาร พ.ศ. 2522 เรื่อง ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน

ของภาชนะบรรจุที่ท  าจากพลาสติก

21
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การแสดงฉลาก

กำรแสดงฉลำกของผลิตภัณฑ์ท่ีได้จำกเมล็ดโกโก้ ให้ปฏิบัติตำม

ประกำศกระทรวงสำธำรณสุขว่ำดว้ยกำรแสดงฉลำกของอำหำรใน

ภำชนะบรรจุ

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 367) พ.ศ. 2557

เรื่อง การแสดงฉลากของอาหารในภาชนะบรรจุ

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 383) พ.ศ. 2560

เรื่อง การแสดงฉลากของอาหารในภาชนะบรรจ ุ(ฉบบัที่ 2)

22
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และใหแ้สดงขอ้ควำมเพิ่มเติม ดงัน้ี

(1) กำรใชช่ื้ออำหำร หำกใชช่ื้อทำงกำรคำ้ ใหมี้ขอ้ควำมก ำกับช่ืออำหำร แล้วแต่กรณี 

ดงัต่อไปน้ี

(ก) ผลิตภณัฑท่ี์ไดจ้ำกเมล็ดโกโกต้ำมขอ้ 3 (1) ใหแ้สดงชื่อ “ไขมนัโกโก”้ หรืออำจแสดง

ช่ือ “ไขมนัโกโกท่ี้ไดจ้ากการบีบอัด” หำกมีคุณภำพหรือมำตรฐำนเป็นไปตำมท่ีไดก้ ำหนด

(ข) ผลิตภัณฑ์ท่ีไดจ้ำกเมล็ดโกโกต้ำมขอ้ 3 (2) ใหแ้สดงชื่อ “เน้ือโกโกบ้ด” หรือ 

“โกโกข้น้เหลว”

(ค) ผลิตภณัฑท่ี์ไดจ้ำกเมล็ดโกโกต้ำมขอ้ 3 (3) ใหแ้สดงช่ือ “โกโกผ้ง” หรือ “โกโก้

ผงไขมนัต า่” หรือ “โกโกผ้งไขมนัต า่มาก” ท่ีสอดคลอ้งตำมชนิดของโกโกผ้งน้ัน ๆ

(ง) ผลิตภณัฑท่ี์ไดจ้ำกเมล็ดโกโกต้ำมขอ้ 3 (4) ใหแ้สดงชื่อ “คาเคาผง” หรือ “คาเคา

ผงไขมนัต า่” หรือ “คาเคาผงไขมนัต า่มาก” ท่ีสอดคลอ้งตำมชนิดของคำเคำผงน้ัน ๆ

ทั้งน้ี ผลิตภัณฑท่ี์ไดจ้ากเมล็ดโกโกต้ามขอ้ 3(3) ผสม 3(4) ใหแ้สดงช่ือตาม 

(ค) โดยอาจระบุชนิดและรอ้ยละของปริมาณคาเคาผงก ากบัไวใ้กลก้บัช่ือ
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การแสดงช่ืออาหาร

ผลิตภณัฑโ์กโกผ้งผสมคาเคาผง

▪ใหแ้สดงช่ือ “โกโกผ้ง” หรือ “โกโกผ้งไขมนัต า่” หรือ “โกโกผ้งไขมนัต า่มาก”  

ท่ีสอดคลอ้งตามชนิดของโกโกผ้งนั้น ๆ โดยอาจระบุชนิดและรอ้ยละของ

ปรมิาณคาเคาผงก ากบัไวใ้กลก้บัช่ือ

ตวัอย่างเช่น

 โกโกผ้ง

 โกโกผ้ง (ผสมคาเคาผง 10%)
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การผ่อนผนั

ใหผู้ผ้ลิตหรือผูน้ ำเขำ้ผลิตภณัฑท่ี์ไดจ้ำกเมล็ดโกโกเ้พื่อจ ำหน่ำยซ่ึง

ไดร้บัอนุญำตก่อนวนัท่ีประกำศน้ีใชบ้งัคบั ยงัคงผลิตหรือน ำเขำ้

เพื่อจ ำหน่ำยต่อไปได้ รวมถึงผูจ้ ำหน่ำยยังคงจ ำหน่ำยต่อไปได ้ 

ทั้งน้ีไม่เกินสองปีนบัแตว่นัท่ีประกาศน้ีใชบ้งัคบั

วนับงัคบัใช้

ประกำศน้ี ใหใ้ชบ้งัคบัตั้งแต่วนัถดัจำกวนัประกำศใน

รำชกิจจำนุเบกษำเป็นตน้ไป 

25



26

30 มิถุนายน 2566

ประกาศน้ีใหใ้ชบ้งัคบัตัง้แต่

วนัถดัจากวนัประกาศใน

ราชกิจจานุเบกษา เป็นตน้ไป

ส้ินสุดระยะเวลาผ่อนผนั

30 มิถุนายน 2568
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