
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 441) พ.ศ. 2566

ออกตามความในพระราชบญัญตัอิาหาร พ.ศ. 2522

เรือ่ง ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต

ฉบบัประกาศในราชกิจจานุเบกษา



ยกเลิกประกาศฯ ฉบบัเดิม

(1) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 

ฉบบัท่ี 83 (พ.ศ. 2527) 

เร่ือง ช็อกโกแลต 

ลงวนัท่ี 15 พฤศจิกายน 2527

(2) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 

เร่ือง ช็อกโกแลต (ฉบบัท่ี 2) 

ลงวนัท่ี 3 มีนาคม พ.ศ. 2554
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ก าหนดสถานะของผลิตภณัฑ์

ก าหนดใหช็้อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต เป็น

อาหารท่ีก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน

ขอ้ 4 อาหารที่ตอ้งขอรบัเลขสารบบอาหาร  ไดแ้ก่ 

กลุ่มที่ 1 : อาหารควบคุมเฉพาะ 

กลุ่มที่ 2 : อาหารที่ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน 

กลุ่มท่ี 3 : อาหารที่รฐัมนตรีประกาศใหเ้ป็นอาหารที่ตอ้งมีฉลาก 

กลุ่มที่ 4 : อาหารนอกเหนือจากอาหารกลุ่มที่ 1 ถึง อาหารกลุ่ม

ที่ 3 ที่ผ่าน การตรวจสอบมาตรฐานสถานที่ผลิตหรือสถานที่

น าเขา้ ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าดว้ยเร่ือง วิธีการ

ผลิต เคร่ืองมือเคร่ืองใชใ้นการผลิตและการเก็บรักษาอาหารที่

ก าหนดไวเ้ป็นการเฉพาะส าหรบั อาหารนั้น ๆ และประสงคจ์ะ

แสดงเลขสารบบอาหาร
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ก าหนดนิยาม

“ช็อกโกแลต” หมายความว่า ผลิตภณัฑท่ี์มีลกัษณะเป็นเน้ือเดียวกนั ผลิตขึ้ นจาก

การน าเมล็ดโกโกห้รือวตัถุดิบท่ีไดจ้ากเมล็ดโกโกม้าผ่านกรรมวิธีท่ีเหมาะสม อาจมี

การผสม องคป์ระกอบของนม น ้าตาล วตัถุเจือปนอาหาร วตัถุแต่งกล่ินรส ไขมนัพืช

อ่ืนนอกจากไขมนัโกโก ้(cocoa butter)
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ก าหนดนิยาม (ตอ่)

“ผลิตภัณฑ์ช็อกโกแลต” หมายความว่า ช็อกโกแลตที่มีการเติม

สว่นประกอบอื่นที่เป็นอาหารและไม่เป็นอนัตรายตอ่สุขภาพ นอกเหนือจาก

องคป์ระกอบของนม น ้าตาล วตัถุเจือปนอาหาร วตัถุแต่งกล่ินรส ไขมันพืชอ่ืน

นอกจากไขมนัโกโก ้(cocoa butter)
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ชนิดและขอ้ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานเฉพาะ

ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต ดังต่อไปน้ี ตอ้งมีคุณภาพหรือ

มาตรฐานเฉพาะตามบญัชีแนบทา้ยประกาศน้ี

(1) ช็อกโกแลต (10) ช็อกโกแลตจอิานดจูา

(2) ช็อกโกแลต ชนิดหวาน (11) ช็อกโกแลตนมจอิานดูจา

(3) ช็อกโกแลตอะลาทาซา (12) ช็อกโกแลตพารามีซา

(4) ช็อกโกแลตอะลาทาซา ชนิดหวาน (13) ช็อกโกแลตพารามีซา ชนิดขมเล็กนอ้ย

(5) ช็อกโกแลตคเูวอรเ์จอร์ (14) ช็อกโกแลตพารามีซา ชนิดขม

(6) ช็อกโกแลตนม (15) ช็อกโกแลตชนิดเสน้หรือชนิดเกล็ด

(7) ช็อกโกแลตนม ชนิดเพ่ิมเน้ือนม (16) ช็อกโกแลตนมชนิดเสน้หรือชนิดเกล็ด

(8) ช็อกโกแลตนมคเูวอรเ์จอร์ (17) ช็อกโกแลตสอดไส้

(9) ช็อกโกแลตขาวหรือไวทช็์อกโกแลต (18) พราลีน 6



ปสธ. ฉบบัที่ 83 (พ.ศ. 2527) เรื่อง ช็อกโกแลต

2(1)(ก) ช็อกโกแลตชนิดไม่หวาน

ช็อกโกแลตท่ีไม่ใส่น ้าตาลและมีคุณภาพหรือมาตรฐานตาม (1) ของตารางในขอ้ 4

ปสธ. (ฉบบัที่ 441) พ.ศ. 2566 เรื่อง ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต

• ไม่มีช็อกโกแลตประเภทน้ี

• ใหจ้ดัเป็น “เน้ือโกโกบ้ด (Cocoa mass) หรอื โกโกข้น้เหลว (Cocoa liquor)” ตาม

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 442) พ.ศ. 2566 ออกตามความใน

พระราชบญัญตัอิาหาร พ.ศ. 2522 เร่ือง ผลิตภณัฑท่ี์ไดจ้ากเมล็ดโกโก ้ 

ร้อยละของ
น ้ำหนัก
ค ำนวณใน
สภำพที่
ปรำศจำกน ้ำ

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

ธำตุน ้ำนมไม่
รวมมันเนย
(Fat-free 
Milk solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

น ้ำตำล

ช็อกโกแลต
ชนิดไม่หวาน

50-58 ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ข ข ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ห้ามใส่

ข อาจใส่องค์ประกอบอย่างใดอย่างหน่ึงหรือหลายอย่างของนมผงธรรมดา ในปริมาณไม่เกินร้อยละ 5 ของน  าหนัก 
ค านวณในสภาพที่ปราศจากน  าตามข้อ 9(2)
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ช็อกโกแลต

(1) ช็อกโกแลต หมายความว่า ผลิตภัณฑ์ที่ มีข ้อก าหนดคุณภาพหรือ

มาตรฐานตาม (1) ของตารางแนบทา้ย 

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่น้อยกว่า 
18

ไม่น้อยกว่า 
14

ไม่น้อยกว่า 
35

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ทั้งน้ีใหค้วามหมายรวมถึง บิตเตอรส์วีท ช็อกโกแลต (bittersweet chocolate), 

เซมิสวีท ช็อกโกแลต (semi-sweet chocolate) และ ดารค์ ช็อกโกแลต (dark chocolate)

หรือ ช็อกโกแลตฟองดองต์ (chocolate fondant) 8

(3) ไม่ก าหนดปรมิาณ ทั้งน้ีปรมิาณตอ้งสอดคลอ้งตามนิยามและขอ้ก าหนดคุณภาพหรอืมาตรฐานของ 

“ช็อกโกแลต” และ “ผลิตภณัฑช็์อกโกแลต”

(4) เฮเซลนทับดละเอียด (finely ground hazelnuts) 



ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

ธำตุน ้ำนมไม่
รวมมันเนย
(Fat-free 
Milk solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

น ้ำตำล

ไม่น้อยกว่า 
18

ไม่น้อยกว่า 
14

ไม่น้อยกว่า 
35

ข ข ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ปริมาณที่
เหมาะสม

 ปสธ. ฉบบัที่ 83 (พ.ศ. 2527) เรือ่ง ช็อกโกแลต

 ปสธ. (ฉบบัที่ 441) พ.ศ. 2566 เรือ่ง ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่น้อยกว่า 
18

ไม่น้อยกว่า 
14

ไม่น้อยกว่า 
35

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ข อาจใส่องค์ประกอบอย่างใดอย่างหน่ึงหรือหลายอย่างของนมผงธรรมดา ในปริมาณไม่เกินร้อยละ 5 ของน  าหนัก 
ค านวณในสภาพที่ปราศจากน  าตามข้อ 9(2)
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ช็อกโกแลตชนิดหวาน

(2) ช็อกโกแลตชนิดหวาน (Sweet Chocolate) หมายความว่า ผลิตภณัฑท์ี่มี

ขอ้ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานตาม (2) ของตารางแนบทา้ย 

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่น้อยกว่า 
18

ไม่น้อยกว่า 
12

ไม่น้อยกว่า 
30

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

10

(3) ไม่ก าหนดปรมิาณ ทั้งน้ีปรมิาณตอ้งสอดคลอ้งตามนิยามและขอ้ก าหนดคุณภาพหรอืมาตรฐานของ 

“ช็อกโกแลต” และ “ผลิตภณัฑช็์อกโกแลต”

(4) เฮเซลนทับดละเอียด (finely ground hazelnuts) 



ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

ธำตุน ้ำนมไม่
รวมมันเนย
(Fat-free 
Milk solids)

ไขมันทัง้หมด
(Total fat) 

น ้ำตำล

ไม่น้อยกว่า 
18

ไม่น้อยกว่า 
12

ไม่น้อยกว่า 
30

ข ข ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ปริมาณที่
เหมาะสม

 ปสธ. ฉบบัที่ 83 (พ.ศ. 2527) เรือ่ง ช็อกโกแลต

 ปสธ. (ฉบบัที่ 441) พ.ศ. 2566 เรือ่ง ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่น้อยกว่า 
18

ไม่น้อยกว่า 
12

ไม่น้อยกว่า 
30

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ข อาจใส่องค์ประกอบอย่างใดอย่างหน่ึงหรือหลายอย่างของนมผงธรรมดา 
ในปริมาณไม่เกินร้อยละ 5 ของน  าหนัก ค านวณในสภาพที่ปราศจากน  าตามข้อ 9(2)
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ช็อกโกแลตอะลาทาซา

(3) ช็อกโกแลตอะลาทาซา (Chocolate a la taza) หมายความว่า ผลิตภณัฑต์าม (1) 

ท่ีมีส่วนประกอบของแป้งหรือสตารช์ท่ีไดจ้ากขา้วสาลี ขา้วโพด หรือ ขา้ว และมี

ขอ้ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานตาม (3) ของตารางแนบทา้ย

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่น้อยกว่า 
18

ไม่น้อยกว่า 
14

ไม่น้อยกว่า 
35

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่มากกว่า 
8(1)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

(1) แป้งหรอืสตารช์ที่ไดจ้ากขา้วสาลี ขา้วโพด หรอืขา้ว ส  าหรบัช็อกโกแลตอะลาทาซา (Chocolate a la taza) 

และช็อกโกแลตอะลาทาซา ชนิดหวาน (Chocolate familiar a la taza) เท่านั้น 

(3) ไม่ก าหนดปรมิาณ ทั้งน้ีปรมิาณตอ้งสอดคลอ้งตามนิยามและขอ้ก าหนดคุณภาพหรอืมาตรฐานของ 

“ช็อกโกแลต” และ “ผลิตภณัฑช็์อกโกแลต”

(4) เฮเซลนทับดละเอียด (finely ground hazelnuts) 

หมายเหต:ุ ปสธ. ฉบบัที่ 83 (พ.ศ. 2527) เรื่อง ช็อกโกแลต 

ไม่มีช็อกโกแลตประเภทน้ีเน่ืองจากนิยามไม่อนุญาตใหเ้ตมิแป้ง 12



ช็อกโกแลตอะลาทาซา ชนิดหวาน

(4) ช็อกโกแลตอะลาทาซา ชนิดหวาน (Chocolate familiar a la taza) หมายความว่า

ผลิตภณัฑต์าม (3) ท่ีมีส่วนประกอบของแป้งหรือสตารช์ท่ีไดจ้ากขา้วสาลี ขา้วโพด 

หรือขา้ว และมีขอ้ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานตาม (4) ของตารางแนบทา้ย 

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์

(Starch/
Flour)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่น้อยกว่า 
18

ไม่น้อยกว่า 
12

ไม่น้อยกว่า 
30

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่มากกว่า 
18(1)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

หมายเหต:ุ ปสธ. ฉบบัที่ 83 (พ.ศ. 2527) เรื่อง ช็อกโกแลต 

ไม่มีช็อกโกแลตประเภทน้ีเน่ืองจากนิยามไม่อนุญาตใหเ้ตมิแป้ง 13

(1) แป้งหรอืสตารช์ที่ไดจ้ากขา้วสาลี ขา้วโพด หรอืขา้ว ส  าหรบัช็อกโกแลตอะลาทาซา (Chocolate a la taza) 

และช็อกโกแลตอะลาทาซา ชนิดหวาน (Chocolate familiar a la taza) เท่านั้น 

(3) ไม่ก าหนดปรมิาณ ทั้งน้ีปรมิาณตอ้งสอดคลอ้งตามนิยามและขอ้ก าหนดคุณภาพหรอืมาตรฐานของ 

“ช็อกโกแลต” และ “ผลิตภณัฑช็์อกโกแลต”

(4) เฮเซลนทับดละเอียด (finely ground hazelnuts) 



14



ช็อกโกแลตคูเวอรเ์จอร์

(5) ช็อกโกแลตคูเวอรเ์จอร์ (Couverture Chocolate) หมายความว่า ผลิตภณัฑท่ี์มี

ขอ้ก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐานตาม (5) ของตารางแนบทา้ย 

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่น้อยกว่า 
31

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
35

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

(3) ไม่ก าหนดปรมิาณ ทั้งน้ีปรมิาณตอ้งสอดคลอ้งตามนิยามและขอ้ก าหนดคุณภาพหรอืมาตรฐานของ 

“ช็อกโกแลต” และ “ผลิตภณัฑช็์อกโกแลต”

(4) เฮเซลนทับดละเอียด (finely ground hazelnuts) 

Couverture Chocolate is used by professionals 
for dipping, coating, molding and garnishing.

15



ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

ธำตุน ้ำนมไม่
รวมมันเนย
(Fat-free 
Milk solids)

ไขมันทัง้หมด
(Total fat) 

น ้ำตำล

ไม่น้อยกว่า 
31

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
35

ข ข ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ปริมาณที่
เหมาะสม

 ปสธ. ฉบบัที่ 83 (พ.ศ. 2527) เรือ่ง ช็อกโกแลต

 ปสธ. (ฉบบัที่ 441) พ.ศ. 2566 เรือ่ง ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต

ข อาจใส่องค์ประกอบอย่างใดอย่างหน่ึงหรือหลายอย่างของนมผงธรรมดา ในปริมาณไม่เกินร้อยละ 5 ของน  าหนัก 
ค านวณในสภาพที่ปราศจากน  าตามข้อ 9(2)

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts) (4)

ไม่น้อยกว่า 
31

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
35

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

16



ช็อกโกแลตนม

(6) ช็อกโกแลตนม (Milk Chocolate) หมายความว่า ผลิตภณัฑท่ี์มีขอ้ก าหนดคุณภาพ

หรือมาตรฐาน รวมทั้งปริมาณเน้ือนม (total milk solids) และมนัเนย (milk fat) 

ตาม (6) ของตารางแนบทา้ย

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
25

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
12(2)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

(2) ปรมิาณเน้ือนม (Total Milk Solids) ใหพ้ิจารณาจากนม รวมถึงนมที่มีการปรบัปรมิาณไขมนันมหรอืมนัเนย (milk fat) และ

องคป์ระกอบตามธรรมชาตขิองนม 

(3) ไม่ก าหนดปรมิาณ ทั้งน้ีปรมิาณตอ้งสอดคลอ้งตามนิยามและขอ้ก าหนดคุณภาพหรอืมาตรฐานของ

ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต

(4) เฮเซลนทับดละเอียด (finely ground hazelnuts) 

17



ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

ธำตุน ้ำนมไม่
รวมมันเนย
(Fat-free 
Milk solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

น ้ำตำล

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
25

ไม่น้อยกว่า 
3.5

ไม่น้อยกว่า 
10.5

ไม่น้อยกว่า 
25

ไม่เกิน 
55

 ปสธ. ฉบบัที่ 83 (พ.ศ. 2527) เรือ่ง ช็อกโกแลต

 ปสธ. (ฉบบัที่ 441) พ.ศ. 2566 เรือ่ง ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
25

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
12(2)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

18



ช็อกโกแลตนม ชนิดเพ่ิมเน้ือนม

(7) ช็อกโกแลตนมชนิดเพ่ิมเน้ือนม (Family Milk Chocolate) หมายความว่า 

ผลิตภัณฑท่ี์มีขอ้ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน รวมทั้งปริมาณเน้ือนม (total 

milk solids) และมนัเนย (milk fat) ตาม (7) ของตารางแนบทา้ย 

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
20

ไม่น้อยกว่า 
5

ไม่น้อยกว่า 
20(2)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

(2) ปรมิาณเน้ือนม (Total Milk Solids) ใหพ้ิจารณาจากนม รวมถึงนมที่มีการปรบัปรมิาณไขมนันมหรอืมนัเนย (milk fat) และ

องคป์ระกอบตามธรรมชาตขิองนม 

(3) ไม่ก าหนดปรมิาณ ทั้งน้ีปรมิาณตอ้งสอดคลอ้งตามนิยามและขอ้ก าหนดคุณภาพหรอืมาตรฐานของ

“ช็อกโกแลต” และ “ผลิตภณัฑช็์อกโกแลต”

(4) เฮเซลนทับดละเอียด (finely ground hazelnuts) 

19



ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

ธำตุน ้ำนมไม่
รวมมันเนย
(Fat-free 
Milk solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

น ้ำตำล

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
20

ไม่น้อยกว่า 
5

ไม่น้อยกว่า 
15

ไม่น้อยกว่า 
25

ไม่เกิน 
55

 ปสธ. ฉบบัที่ 83 (พ.ศ. 2527) เรือ่ง ช็อกโกแลต

 ปสธ. (ฉบบัที่ 441) พ.ศ. 2566 เรือ่ง ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts) (4)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
20

ไม่น้อยกว่า 
5

ไม่น้อยกว่า 
20(2)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

20



ช็อกโกแลตนมคูเวอรเ์จอร์

(8) ช็อกโกแลตนมคูเวอรเ์จอร์ (Milk Chocolate Couverture) หมายความว่า 

ผลิตภัณฑท่ี์มีขอ้ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน รวมทั้งปริมาณเน้ือนม (total 

milk solids) และมนัเนย (milk fat) ตาม (8) ของตารางแนบทา้ย 

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
25

ไม่น้อยกว่า 
3.5

ไม่น้อยกว่า 
14(2)

ไม่น้อยกว่า 
31

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

Couverture Chocolate is used by professionals 
for dipping, coating, molding and garnishing.

(2) ปรมิาณเน้ือนม (Total Milk Solids) ใหพ้ิจารณาจากนม รวมถึงนมที่มีการปรบัปรมิาณไขมนันมหรอืมนัเนย (milk fat) และ

องคป์ระกอบตามธรรมชาตขิองนม 

(3) ไม่ก าหนดปรมิาณ ทั้งน้ีปรมิาณตอ้งสอดคลอ้งตามนิยามและขอ้ก าหนดคุณภาพหรอืมาตรฐานของ

“ช็อกโกแลต” และ “ผลิตภณัฑช็์อกโกแลต”

(4) เฮเซลนทับดละเอียด (finely ground hazelnuts) 

21



ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

ธำตุน ้ำนมไม่
รวมมันเนย
(Fat-free 
Milk solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

น ้ำตำล

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
25

ไม่น้อยกว่า 
3.5

ไม่น้อยกว่า 
10.5

ไม่น้อยกว่า 
31

ไม่เกิน 
55

 ปสธ. ฉบบัที่ 83 (พ.ศ. 2527) เรือ่ง ช็อกโกแลต

 ปสธ. (ฉบบัที่ 441) พ.ศ. 2566 เรือ่ง ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
25

ไม่น้อยกว่า 
3.5

ไม่น้อยกว่า 
14(2)

ไม่น้อยกว่า 
31

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)
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ช็อกโกแลตขาว หรือ ไวทช็์อกโกแลต

(9) ช็อกโกแลตขาว หรือ ไวทช็์อกโกแลต (White Chocolate) หมายความว่า 

ผลิตภัณฑ์ท่ีมีขอ้ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน รวมทั้งปริมาณไขมันโกโก ้

(cocoa butter) และเน้ือนม (total milk solids) ตาม (9) ของตารางแนบทา้ย 

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่น้อยกว่า 
20

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
14(2)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

(2) ปรมิาณเน้ือนม (Total Milk Solids) ใหพ้ิจารณาจากนม รวมถึงนมที่มีการปรบัปรมิาณไขมนันมหรอืมนัเนย (milk fat) และ

องคป์ระกอบตามธรรมชาตขิองนม 

(3) ไม่ก าหนดปรมิาณ ทั้งน้ีปรมิาณตอ้งสอดคลอ้งตามนิยามและขอ้ก าหนดคุณภาพหรอืมาตรฐานของ

“ช็อกโกแลต” และ “ผลิตภณัฑช็์อกโกแลต”

(4) เฮเซลนทับดละเอียด (finely ground hazelnuts) 
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ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

ธำตุน ้ำนมไม่
รวมมันเนย
(Fat-free 
Milk solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

น ้ำตำล

ไม่น้อยกว่า 
20

- - ไม่น้อยกว่า 
3.5

ไม่น้อยกว่า 
10.5

- ไม่เกิน 55

 ปสธ. ฉบบัที่ 83 (พ.ศ. 2527) เรือ่ง ช็อกโกแลต

 ปสธ. (ฉบบัที่ 441) พ.ศ. 2566 เรือ่ง ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่น้อยกว่า 
20

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
14(2)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

24



(2) ช็อกโกแลตปรุงแตง่ หมายความว่า

ช็อกโกแลตตาม (1)(ก) ถึง (ญ) ท่ีปรุง

แตง่ดว้ยกล่ินรสท่ีก าหนดใหใ้ชไ้ดใ้นขอ้ 

10 ในปริมาณเพียงพอท่ีจะใหก้ล่ินรส

เฉพาะนั้น ๆ

(3) ช็อกโกแลตผสม (composite 

chocolate) หมายความว่า ผลิตภณัฑ์

ช็อกโกแลตตาม (1)(ก) ถึง (ญ) หรือ (2) 

ท่ีมีส่วนประกอบอ่ืนท่ีไม่เป็นอนัตรายตอ่

สุขภาพผสมอยูด่ว้ย สารที่เป็นส่วนผสมน้ี

จะตอ้งไม่เป็นแป้งและไขมนั เวน้แตแ่ป้ง

และไขมนันั้นจะเป็นส่วนผสมของ

ส่วนประกอบท่ีใชเ้ติมลงไป

(4) ช็อกโกแลตใส่ไส ้(filled chocolate) 

หมายความว่า ผลิตภณัฑซ่ึ์งหุม้ดว้ย

ช็อกโกแลต ตาม (1)(ก) ถึง (ญ) หรือ 

(2) หรือ (3) ทั้งน้ีไม่รวมถึงขนมท่ีมีแป้ง

เป็นส่วนประกอบหลกั

(5) ช็อกโกแลตขาว (white chocolate) 

หมายความว่า ผลิตภณัฑท่ี์ผลิตข้ึนจากไขมนั

โกโก ้(cocoa butter) นมผง และน ้าตาล มา

ผ่านกรรมวิธีท่ีเหมาะสม ท าใหไ้ดผ้ลิตภณัฑ์

ท่ีเป็นเน้ือเดียวกนั อาจใส่กล่ิน รส และ/

หรือส่วนประกอบอ่ืนตามขอ้ 9 ดว้ยก็ได้

ปสธ. ฉบบัที่ 83 (พ.ศ. 2527) เรื่อง ช็อกโกแลต
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ปรุงแตง่              ผสม                ใสไ่ส ้

 ปสธ. (ฉบบัที่ 237) พ.ศ.2544 เรือ่ง การแสดงฉลากของอาหาร

พรอ้มปรุงและอาหารส าเรจ็รูปที่พรอ้มบรโิภคทนัที

ปสธ. (ฉบบัที่ 441) พ.ศ. 2566 เรือ่ง ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต

ขอ้ 4(9) ช็อกโกแลตขาว หรือ ไวทช็์อกโกแลต (White Chocolate) 

26



ช็อกโกแลตจอิานดูจา

(10) ช็อกโกแลตจิอานดูจา (Gianduja Chocolate) หมายความว่า ผลิตภณัฑท่ี์มีขอ้ก าหนด

คุณภาพหรือมาตรฐานตาม (10) ของตารางแนบทา้ย และมีส่วนประกอบของเฮเซลนัท

บดละเอียดในปริมาณรอ้ยละ 20-40 ซ่ึงอาจเติมนมหรือเน้ือนม โดยปริมาณเน้ือนม 

(total milk solids) ในผลิตภณัฑต์อ้งไม่มากกว่ารอ้ยละ 5 หรืออาจเติมนัทชนิดต่าง ๆ 

เช่น อัลมอนด์ เฮเซลนัท ทั้งเมล็ดหรือเมล็ดหัก โดยปริมาณท่ีรวมกับเฮเซลนัท

บดละเอียดแลว้ไม่มากกว่ารอ้ยละ 60 ของปริมาณช็อกโกแลตทั้งหมด

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่น้อยกว่า 
8

ไม่น้อยกว่า 
32

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่มากกว่า 
5(2)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่น้อยกว่า 20
ไม่มากกว่า 40

(2) ปรมิาณเน้ือนม (Total Milk Solids) ใหพ้ิจารณาจากนม รวมถึงนมที่มีการปรบัปรมิาณไขมนันมหรอืมนัเนย (milk fat) และ

องคป์ระกอบตามธรรมชาตขิองนม 

(3) ไม่ก าหนดปรมิาณ ทั้งน้ีปรมิาณตอ้งสอดคลอ้งตามนิยามและขอ้ก าหนดคุณภาพหรอืมาตรฐานของ

“ช็อกโกแลต” และ “ผลิตภณัฑช็์อกโกแลต”

(4) เฮเซลนทับดละเอียด (finely ground hazelnuts) 27
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ช็อกโกแลตนมจอิานดูจา

(11) ช็อกโกแลตนมจิอานดูจา (Gianduja Milk Chocolate) หมายความว่า ผลิตภณัฑท่ี์มีขอ้ก าหนด

คุณภาพหรือมาตรฐาน รวมทั้งปริมาณเน้ือนม (total milk solids) ตาม (11) ของตารางแนบ

ทา้ย และมีส่วนประกอบของเฮเซลนัทบดละเอียด ในปริมาณรอ้ยละ 15-40 ซ่ึงอาจเติมนัท

ชนิดต่างๆ เช่น อลัมอนด ์เฮเซลนัท ทั้งเมล็ดหรือเมล็ดหัก โดยปริมาณท่ีรวมกับเฮเซลนัท

บดละเอียดแลว้ไม่มากกว่ารอ้ยละ 60 ของปริมาณช็อกโกแลตทั้งหมด

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
25

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
10(2)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่น้อยกว่า 15
ไม่มากกว่า 40

(2) ปรมิาณเน้ือนม (Total Milk Solids) ใหพ้ิจารณาจากนม รวมถึงนมที่มีการปรบัปรมิาณไขมนันมหรอืมนัเนย (milk fat) และ

องคป์ระกอบตามธรรมชาตขิองนม 

(3) ไม่ก าหนดปรมิาณ ทั้งน้ีปรมิาณตอ้งสอดคลอ้งตามนิยามและขอ้ก าหนดคุณภาพหรอืมาตรฐานของ

“ช็อกโกแลต” และ “ผลิตภณัฑช็์อกโกแลต”

(4) เฮเซลนทับดละเอียด (finely ground hazelnuts) 29



ช็อกโกแลตพารามีซา

(12) ช็อกโกแลตพารามีซา (Chocolate para mesa) หมายความว่า ผลิตภัณฑท์ี่มี

ขอ้ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานตาม (12) ของตารางแนบทา้ย โดยมีส่วนประกอบ

ของน ้าตาลท่ีมีขนาดใหญก่ว่า 70 ไมครอน

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่น้อยกว่า 
11

ไม่น้อยกว่า 
9

ไม่น้อยกว่า 
20

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

(3) ไม่ก าหนดปรมิาณ ทั้งน้ีปรมิาณตอ้งสอดคลอ้งตามนิยามและขอ้ก าหนดคุณภาพหรอืมาตรฐานของ

“ช็อกโกแลต” และ “ผลิตภณัฑช็์อกโกแลต”

(4) เฮเซลนทับดละเอียด (finely ground hazelnuts) 
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Chocolate para mesa
Mexican chocolate is closer to what chocolate probably tasted like prior to 
the development of the conching process. It’s very gritty with a crumbly 
texture that reveals granules of sugar. A look at the ingredients of Ibarra, the 
most common brand of Mexican chocolate, reveals that there are only 4 
ingredients: sugar, cacao nibs, cinnamon and an emulsifier.
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ช็อกโกแลตพารามีซา ชนิดขมเล็กนอ้ย

(13) ช็อกโกแลตพารามีซา ชนิดขมเล็กนอ้ย (Semi-bitter chocolate para mesa) 

หมายความว่า ผลิตภณัฑท์ี่มีขอ้ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานตาม (13) ของตาราง

แนบทา้ย โดยมีสว่นประกอบของน ้าตาลท่ีมีขนาดใหญก่ว่า 70 ไมครอน

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่น้อยกว่า 
15

ไม่น้อยกว่า 
14

ไม่น้อยกว่า 
30

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

(3) ไม่ก าหนดปรมิาณ ทั้งน้ีปรมิาณตอ้งสอดคลอ้งตามนิยามและขอ้ก าหนดคุณภาพหรอืมาตรฐานของ

“ช็อกโกแลต” และ “ผลิตภณัฑช็์อกโกแลต”

(4) เฮเซลนทับดละเอียด (finely ground hazelnuts) 
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ช็อกโกแลตพารามีซา ชนิดขม

(14) ช็อกโกแลตพารามีซา ชนิดขม (Bitter chocolate para mesa) หมายความว่า 

ผลิตภณัฑท์ี่มีขอ้ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานตาม (14) ของตารางแนบทา้ย โดยมี

สว่นประกอบของน ้าตาลท่ีมีขนาดใหญก่ว่า 70 ไมครอน

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่น้อยกว่า 
22

ไม่น้อยกว่า 
18

ไม่น้อยกว่า 
40

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

(3) ไม่ก าหนดปรมิาณ ทั้งน้ีปรมิาณตอ้งสอดคลอ้งตามนิยามและขอ้ก าหนดคุณภาพหรอืมาตรฐานของ

“ช็อกโกแลต” และ “ผลิตภณัฑช็์อกโกแลต”

(4) เฮเซลนทับดละเอียด (finely ground hazelnuts) 
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ช็อกโกแลตชนิดเสน้หรอืชนิดเกล็ด

(15) ช็อกโกแลตชนิดเสน้หรือชนิดเกล็ด (Chocolate Vermicelli/Chocolate Flakes) 

หมายความว่า ผลิตภณัฑท่ี์มีขอ้ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานตาม (15) ของ

ตารางแนบทา้ย ไดจ้ากเทคนิคการอดัผ่านเกลียว (extrusion) และท าใหแ้ข็งตวั 

(hardening) เพ่ือใหมี้เน้ือสัมผัสแข็งเปราะ มีลักษณะเป็นรูปทรงกระบอกสั้น

หรือเป็นช้ินแบนขนาดเล็ก 

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่น้อยกว่า 
12

ไม่น้อยกว่า 
14

ไม่น้อยกว่า 
32

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

(3) ไม่ก าหนดปรมิาณ ทั้งน้ีปรมิาณตอ้งสอดคลอ้งตามนิยามและขอ้ก าหนดคุณภาพหรอืมาตรฐานของ

“ช็อกโกแลต” และ “ผลิตภณัฑช็์อกโกแลต”

(4) เฮเซลนทับดละเอียด (finely ground hazelnuts) 
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 ปสธ. ฉบบัที่ 83 (พ.ศ. 2527) เรือ่ง ช็อกโกแลต

 ปสธ. (ฉบบัที่ 441) พ.ศ. 2566 เรือ่ง ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือสตาร์ช
(Starch/
Flour)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่น้อยกว่า 
12

ไม่น้อยกว่า 
14

ไม่น้อยกว่า 
32

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

ธำตุน ้ำนมไม่
รวมมันเนย
(Fat-free 
Milk solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

น ้ำตำล

ไม่น้อยกว่า 
12

ไม่น้อยกว่า 
14

ไม่น้อยกว่า 
32

ข ข ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ปริมาณที่
เหมาะสม

ไม่น้อยกว่า 
12

ไม่น้อยกว่า 
14

ไม่น้อยกว่า 
32

ข ข ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ปริมาณที่
เหมาะสม

ข อาจใส่องค์ประกอบอย่างใดอย่างหน่ึงหรือหลายอย่างของนมผงธรรมดา ในปริมาณไม่เกินร้อยละ 5 ของน  าหนัก 
ค านวณในสภาพที่ปราศจากน  าตามข้อ 9(2)

ช็อกโกแลต
ชนิดเส้น

ช็อกโกแลต
ชนิดเกล็ด
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ช็อกโกแลตนมชนิดเสน้หรอืชนิดเกล็ด

(16) ช็อกโกแลตนมชนิดเสน้หรือชนิดเกล็ด (Milk Chocolate Vermicelli / Milk 

Chocolate Flakes) หมายความว่า ผลิตภณัฑท่ี์มีขอ้ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน

ตาม (16) ของตารางแนบทา้ย ไดจ้ากเทคนิคการอดัผ่านเกลียว (extrusion) และ

ท าใหแ้ข็งตวั (hardening) เพ่ือใหมี้เน้ือสมัผสัแข็งเปราะ มีลกัษณะเป็นรูป

ทรงกระบอกสั้นหรือเป็นช้ินแบนขนาดเล็ก

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
20

ไม่น้อยกว่า 
3

ไม่น้อยกว่า 
12

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

(3) ไม่ก าหนดปรมิาณ ทั้งน้ีปรมิาณตอ้งสอดคลอ้งตามนิยามและขอ้ก าหนดคุณภาพหรอืมาตรฐานของ

“ช็อกโกแลต” และ “ผลิตภณัฑช็์อกโกแลต”

(4) เฮเซลนทับดละเอียด (finely ground hazelnuts) 
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 ปสธ. ฉบบัที่ 83 (พ.ศ. 2527) เรือ่ง ช็อกโกแลต

 ปสธ. (ฉบบัที่ 441) พ.ศ. 2566 เรือ่ง ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

เนื อนม 
(Total Milk 
solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

แป้งหรือ
สตำรช์
(Flour/
Starch)

เฮเซลนัท
(Hazelnuts)(4)

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
20

ไม่น้อยกว่า 
3

ไม่น้อยกว่า 
12

ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไม่อนุญาต ไม่ก าหนด
ปริมาณ(3)

ไขมันโกโก้
(Cocoa 
butter)

โกโก้
ปรำศจำก
ไขมัน (Fat-
Free Cocoa 
solids)

โกโก้ทัง้หมด
(Total
Cocoa 
solids)

มันเนย
(Milk fat)

ธำตุน ้ำนมไม่
รวมมันเนย
(Fat-free 
Milk solids)

ไขมัน
ทัง้หมด
(Total fat) 

น ้ำตำล

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
20

ไม่น้อยกว่า 
3.5

ไม่น้อยกว่า 
10.5

ไม่น้อยกว่า 
12

ไม่เกิน 66

ไม่ก าหนด
ปริมาณ

ไม่น้อยกว่า 
2.5

ไม่น้อยกว่า 
20

ไม่น้อยกว่า 
3.5

ไม่น้อยกว่า 
10.5

ไม่น้อยกว่า 
12

ไม่เกิน 66

ช็อกโกแลตนม
ชนิดเส้น

ช็อกโกแลตนม
ชนิดเกล็ด
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ช็อกโกแลตสอดไส้

(17) ช็อกโกแลตสอดไส ้(filled chocolate) หมายความว่า ผลิตภัณฑ์ท่ีหุ ้มดว้ย

ช็อกโกแลตตาม (1)(2)(5)(6)(7)(8)(9)(10) หรือ (11) อย่างใดอย่างหน่ึง

หรือรวมกนั โดยส่วนช็อกโกแลตท่ีใชหุ้ม้ตอ้งมีสดัส่วนอยา่งนอ้ย รอ้ยละ 25 ของ

น ้าหนักรวมของผลิตภัณฑ ์และตอ้งแยกจากส่วนท่ีเป็นไสด้า้นในอย่างชัดเจน

ไสท่ี้ถูกหุม้ดว้ยช็อกโกแลต ตอ้งมีคุณภาพหรือมาตรฐานตามประกาศกระทรวง

สาธารณสุขท่ีเ ก่ียวข้อง หรือตามท่ีได้รับความเห็นชอบจากส านักงาน

คณะกรรมการอาหารและยา ทั้งน้ีผลิตภัณฑ์ตามข้อน้ีไม่รวมถึงไอศกรีม 

ผลิตภณัฑข์นมอบและขนมหวานท่ีมีแป้งเป็นส่วนประกอบหลกั

ส าหรบัผลิตภณัฑท์ี่มีความประสงคจ์ะจ  าหน่ายเป็นช็อกโกแลตสอดไส้

ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าดว้ยช็อกโกแลตและผลิตภัณฑ์

ช็อกโกแลต ไสด้า้นในของผลิตภณัฑอ์าจเป็นไอศกรีม ผลิตภณัฑ์ขนมอบ 

และขนมหวานท่ีมีแป้งเป็นส่วนประกอบหลกัได ้ทั้งน้ีช็อกโกแลตที่ใชหุ้ม้

ดา้นนอกของผลิตภัณฑจ์ะตอ้งมีคุณภาพหรือมาตรฐานตามประกาศฯ

ฉบบัดงักล่าวและตอ้งมีสดัส่วนอยา่งนอ้ยรอ้ยละ 25 ของน ้าหนักรวมของ

ผลิตภณัฑ ์รวมถึงตอ้งแยกจากส่วนที่เป็นไสด้า้นในอยา่งชดัเจน 38



พราลีน

(18) พราลีน (Praline) หมายความว่า ผลิตภัณฑ์ท่ีมีขนาดพอดีค า (a single 

mouthful size) มีส่วนประกอบของช็อกโกแลตตามขอ้ (1)(2)(5)(6)(7) 

(8)(9)(10)(11) หรือ (17) อย่างใดอย่างหน่ึงหรือรวมกัน โดยตอ้งมี

ส่วนประกอบของเน้ือช็อกโกแลตไม่นอ้ยกว่ารอ้ยละ 25 ของน ้าหนักรวมของ

ผลิตภณัฑ์
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ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช์็อกโกแลตนอกจากจะตอ้งมีขอ้ก าหนดคุณภาพ

หรือมาตรฐานเฉพาะแลว้ จะตอ้งมีตอ้งมีคุณภาพหรือมาตรฐาน ดงัต่อไปน้ีดว้ย

(1) มีกล่ินและรสตามลักษณะเฉพาะของช็อกโกแลตหรือผลิตภัณฑ์

ช็อกโกแลตน้ัน

(2) การเติมไขมนัพืชอ่ืนนอกจากไขมนัโกโก ้(cocoa butter) จะตอ้งมี

ปริมาณไม่เกินรอ้ยละ 5 ของน ้ าหนักช็อกโกแลตท่ีไม่รวมส่วนประกอบอ่ืน 

นอกเหนือจากองคป์ระกอบของนม น ้าตาล วตัถุเจือปนอาหาร วตัถุแต่งกล่ินรส 

โดยปริมาณขั้นต า่ของวตัถุดิบท่ีไดจ้ากเมล็ดโกโกต้อ้งเป็นไปตามปริมาณท่ีก าหนด

(3) ไม่อนุญาตใหเ้ติมแป้งหรือสตารช์ และไขมนัสตัวท่ี์มิใช่ไขมนันม

เวน้แต่ ช็อกโกแลตกลุ่มอะลาทาซา (Chocolate a la taza) อนุญาตใหเ้ติมแป้ง

หรือสตารช์ท่ีไดจ้ากขา้วสาลี ขา้วโพด หรือขา้ว ไดไ้ม่เกินปริมาณท่ีก าหนด

ขอ้ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานอื่นๆ
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ปสธ. ฉบบัที่ 83 (พ.ศ. 2527) เรื่อง ช็อกโกแลต 

ขอ้ 2 ช็อกโกแลตตามขอ้ 1 ไดแ้ก่

(1) ช็อกโกแลต ...

(ก)-(ฑ)

…ทั้งน้ีใหห้มายความรวมถึงช็อกโกแลตท่ีใชไ้ขมันอ่ืนแทนไขมันโกโกบ้างส่วนตาม

ปริมาณท่ีไดร้บัความเห็นชอบจากส านกังานคณะกรรมการอาหารและยาดว้ย

ปสธ. (ฉบบัที่ 441) พ.ศ. 2566 เรื่อง ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต

การเติมไขมนัพืชอ่ืนนอกจากไขมนัโกโก ้(cocoa butter) จะตอ้งมีปริมาณ

ไม่เกินรอ้ยละ 5 ของน ้าหนักช็อกโกแลต ซ่ึงไม่รวมส่วนประกอบอ่ืน ท่ีนอกเหนือจาก

องคป์ระกอบของนม น ้าตาล วัตถุเจือปนอาหาร วัตถุแต่งกล่ินรส โดยปริมาณขั้นต  า่

ของวตัถุดิบท่ีไดจ้ากเมล็ดโกโกต้อ้งเป็นไปตามปริมาณท่ีก าหนด

ตอ้งไม่ไปลดทอนปรมิาณวัตถดิุบท่ีไดจ้ากเมล็ดโกโกซ่ึ้งก าหนดไวใ้นตาราง

ขอ้ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานเฉพาะของช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต
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ปสธ. ฉบบัที่ 83 (พ.ศ. 2527) เรื่อง ช็อกโกแลต 

“ช็อกโกแลตผสม (composite chocolate)” หมายความว่า ผลิตภณัฑช็์อกโกแลต 

ตาม (1)(ก) ถึง (ญ) หรือ (2) ที่มีส่วนประกอบอื่นท่ีไม่เป็นอนัตรายต่อสุขภาพผสมอยูด่ว้ย   

สารท่ีเป็นส่วนผสมน้ีจะตอ้งไม่เป็นแป้งและไขมัน เวน้แต่แป้งและไขมันนั้นจะเป็นส่วนผสม

ของสว่นประกอบที่ใชเ้ตมิลงไป

ปสธ. (ฉบบัที่ 441) พ.ศ. 2566 เรื่อง ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต

ไม่อนุญาตให้เติมแป้งหรือสตาร์ช และไขมันสัตว์ที่ มิใช่ไขมันนม เว้นแต่

ช็อกโกแลตกลุ่มอะลาทาซา (Chocolate a la taza) อนุญาตใหเ้ติมแป้งหรือสตารช์ที่ไดจ้าก

ขา้วสาลี ขา้วโพด หรือขา้ว ไดไ้ม่เกินปรมิาณที่ก าหนด

ประเภท

ปริมาณแป้งหรือสตารช์ที่ไดจ้ากขา้วสาลี ขา้วโพด หรือขา้ว*

ที่อนุญาตใหเ้ติมไดใ้นช็อกโกแลตกลุ่มอะลาทาซา

(ค านวณในสภาพท่ีปราศจากความช้ืนเม่ือหกัน ้าหนักของ

ส่วนประกอบอ่ืนที่เป็นอาหาร)

ช็อกโกแลตอะลาทาซา (Chocolate a la taza) ไม่มากกว่ารอ้ยละ 8

ช็อกโกแลตอะลาทาซา ชนิดหวาน 

(Chocolate familiar a la taza)

ไม่มากกว่ารอ้ยละ 18
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การเติมส่วนประกอบอ่ืนท่ีเป็นอาหารและไม่ เป็นอันตรายต่อสุขภาพ 

นอกเหนือจากองค์ประกอบของนม น ้ าตาล วตัถุเจือปนอาหาร วตัถุแต่งกล่ินรส 

ไขมนัพืชอ่ืนนอกจากไขมนัโกโก ้(cocoa butter) ตอ้งมีปริมาณรวมกนัไม่เกิน

รอ้ยละ 40 ของน ้าหนักทั้งหมดของผลิตภณัฑสุ์ดทา้ย เวน้แต่ช็อกโกแลตกลุ่ม   

จิอานดูจา (Gianduja Chocolate) ท่ีอาจเติมนัทชนิดต่าง ๆ เช่น อัลมอนด์

เฮเซลนัท ทั้งเมล็ดหรือเมล็ดหกั ไดใ้นปริมาณท่ีรวมกบัเฮเซลนัทบดละเอียดตามท่ี

ก าหนดแลว้ไม่มากกว่ารอ้ยละ 60 ของน ้าหนกัทั้งหมดของผลิตภณัฑสุ์ดทา้ย

ถัว่ ≤ 40%
เฮเซลนัทบดละเอียด + ถัว่ ≤ 60%
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ขอ้มูล ณ มิถุนายน 2566

ตรวจพบสารปนเป้ือนได้ไม่เกินขอ้ก าหนดตามประกาศกระทรวง

สาธารณสุขวา่ดว้ยมาตรฐานอาหารท่ีมีสารปนเป้ือน 

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 414) พ.ศ. 2563 ออกตามความใน

พระราชบญัญตัอิาหาร พ.ศ. 2522 เรื่อง มาตรฐานอาหารท่ีมีสารปนเป้ือน

แคดเมียม (cadmium)

44
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สารปนเป้ือนอ่ืนๆ >> อาจพิจารณาภายใต ้“อาหารอ่ืน”

ปริมาณสูงสุด

(มิลลิกรมัตอ่กิโลกรมั)

ดีบุก (tin) 250

ตะกัว่ (Lead) 1

ปรอททั้งหมด (mercury) 0.02

สารหนู (arsenic) 2

แอฟลาทอกซินทั้งหมด 

(Aflatoxin B1+ B2+ G1 +G2)

20

45

ทั้งน้ีอาจไม่จ  าเป็นตอ้งตรวจวิเคราะหทุ์กรายการข้ึนอยูก่บัความเสี่ยงของการปนเป้ือน

กรณีท่ีสถานท่ีผลิตหรือใช้วัตถุดิบจากแหล่งท่ีอยู่ ในเขตพ้ืนท่ี

อุบตัเิหตทุางนิวเคลียร ์หรือภยัพิบตัิทางนิวเคลียร์ สารกมัมนัตรงัสี

ท่ีตรวจพบจะตอ้งไม่เกินขอ้ก าหนดท่ีระบุไวใ้นประกาศกระทรวง

สาธารณสุขว่าดว้ยมาตรฐานอาหารท่ีมีสารปนเป้ือน



(6) ชนิดและปริมาณของจุลินทรีย์ท่ีท าใหเ้กิดโรค ให้ปฏิบัติตาม

ประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน

หลกัเกณฑเ์ง่ือนไขและวิธีการในการตรวจวเิคราะหข์องอาหารดา้นจุลินทรียท่ี์

ท าใหเ้กิดโรค ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 416) พ.ศ. 2563 ออกตามความใน

พระราชบญัญตัอิาหาร พ.ศ. 2522 เรื่อง ก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน 

หลกัเกณฑเ์งื่อนไข และวิธีการในการตรวจวิเคราะห ์

ของอาหารดา้นจลิุนทรียท์ี่ท  าใหเ้กิดโรค

ปริมาณท่ีก าหนด

แซลโมเนลลา

(Salmonella spp.)

ไม่พบใน 25 กรมั (g) 

สแตฟิโลค็อกคสั ออเรียส

(Staphylococcus aureus) 

ไม่เกิน 100 ใน 1 กรมั (CFU/g)  
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(7) ตรวจพบยสีตแ์ละราไดน้อ้ยกว่า 100 CFU ในช็อกโกแลตหรือ

ผลิตภณัฑช็์อกโกแลต 1 กรมั
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การใชว้ตัถุเจือปนอาหารและสารช่วยในการผลิต ใหป้ฏิบติัตามประกาศ

กระทรวงสาธารณสุขวา่ดว้ยวตัถุเจือปนอาหาร

การใชว้ตัถุเจอืปนอาหารและสารช่วยในการผลิต 

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 381) พ.ศ. 2559

เรื่อง วตัถุเจอืปนอาหาร (ฉบบัที่ 4)

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 418) พ.ศ. 2563 ออกตามความใน

พระราชบญัญตัอิาหาร พ.ศ. 2522 เรื่อง ก าหนดหลกัเกณฑ ์เงื่อนไข

วิธีการใช ้และอตัราสว่นของวตัถุเจอืปนอาหาร (ฉบบัที่ 2)

พิจารณาภายใตห้มวดอาหาร 

“05.1.4 ผลิตภณัฑโ์กโก ้และผลิตภณัฑช็์อกโกแลต”
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ส าหรบัการใช ้ เฮกเซน (Hexane) ซ่ึงมีจุดเดือดท่ีอุณหภูมิ 62-82 

องศาเซลเซียส เป็นสารช่วยในกระบวนการผลิตจะตอ้งตกคา้งไม่เกิน

1 มิลลิกรมัตอ่กิโลกรมั (ค านวณจากส่วนท่ีเป็นไขมนั)
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การใชว้ตัถุแตง่กลิ่นรส 

การใชว้ตัถุแต่งกล่ินรส ใหป้ฏิบติัตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวา่ดว้ย

วตัถุแต่งกล่ินรส โดยใชใ้นปริมาณท่ีเหมาะสมและเพียงพอท่ีจะใหก้ล่ินรสเท่าน้ัน 

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 223) พ.ศ. 2543

เรือ่ง วตัถุแตง่กลิ่นรส

• ไม่อนุญาตใหใ้ชว้ตัถุแตง่กลิ่นรสช็อกโกแลตและนม

• ส าหรบัการใชว้านิลลิน (vanillin) และเอทิลวานิลลิน (ethyl vanillin) 

เป็นวตัถุแตง่กลิ่นรส เม่ือใชช้นิดเดียวหรือรว่มกนั

จะตอ้งมีปรมิาณสูงสุดไม่เกิน 1,000 มิลลิกรมัตอ่กิโลกรมั
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กรณีท่ีใช้แอลกอฮอล์เพื่อเป็นวัตถุแต่งกลิ่นรส ตอ้งมี

ปริมาณแอลกอฮอลไ์ม่เกินรอ้ยละ 0.5 ของน ้าหนักช็อกโกแลต

หรือผลิตภณัฑช็์อกโกแลต ทั้งน้ีตอ้งไม่ใชเ้มทิลแอลกอฮอล์

การใชว้ตัถุแตง่กลิ่นรส (ตอ่) 
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GMP

ผูผ้ลิตหรือน าเขา้ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลตเพ่ือจ าหน่าย 

ใหป้ฏิบติัตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวา่ดว้ยวิธีการผลิต

เคร่ืองมือเคร่ืองใชใ้นการผลิต และการเก็บรกัษาอาหาร

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 420) พ.ศ. 2563 ออกตามความใน

พระราชบญัญตัอิาหาร พ.ศ. 2522 เรื่อง วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใชใ้น

การผลิต และการเก็บรกัษาอาหาร
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ภาชนะบรรจุ

ภาชนะบรรจุท่ีใชบ้รรจุช็อกโกแลตและผลิตภัณฑ์ช็อกโกแลต ให้ปฏิบัติ

ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวา่ดว้ยภาชนะบรรจุ

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบบัที่ 92 (พ.ศ.2528) เรื่อง ก าหนด

คณุภาพหรือมาตรฐานของภาชนะบรรจ ุการใชภ้าชนะบรรจแุละการหา้มใช้

วตัถุใดเป็นภาชนะบรรจอุาหาร

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบบัที่ 435 พ.ศ. 2565 ออกตามความใน

พระราชบญัญตัอิาหาร พ.ศ. 2522 เรื่อง ก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน

ของภาชนะบรรจุที่ท  าจากพลาสติก
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การแสดงฉลาก

การแสดงฉลากของช็อกโกแลตและผลิตภัณฑช็์อกโกแลต ใหป้ฏิบติัตาม

ประกาศกระทรวงสาธารณสุขวา่ดว้ยการแสดงฉลากอาหารในภาชนะบรรจุ

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 367) พ.ศ. 2557

เรื่อง การแสดงฉลากของอาหารในภาชนะบรรจุ

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที่ 383) พ.ศ. 2560

เรื่อง การแสดงฉลากของอาหารในภาชนะบรรจุ (ฉบบัที่ 2)
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และใหแ้สดงขอ้ความเพ่ิมเติม ดงัน้ี 

(1) การใชช้ื่ออาหาร หากใชช้ื่อทางการคา้ ใหม้ีขอ้ความก ากับชื่ออาหาร 

แลว้แต่กรณี ดงัต่อไปน้ี

(ก) ช็อกโกแลตและผลิตภัณฑ์ช็อกโกแลตตาม ขอ้ 4 ใหแ้สดงช่ือท่ี

สอดคลอ้งตามชนิดของช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลตน้ัน ๆ

(1) ช็อกโกแลต (10) ช็อกโกแลตจอิานดูจา

(2) ช็อกโกแลต ชนิดหวาน (11) ช็อกโกแลตนมจอิานดจูา

(3) ช็อกโกแลตอะลาทาซา (12) ช็อกโกแลตพารามีซา

(4) ช็อกโกแลตอะลาทาซา ชนิดหวาน (13) ช็อกโกแลตพารามีซา ชนิดขมเล็กนอ้ย

(5) ช็อกโกแลตคเูวอรเ์จอร์ (14) ช็อกโกแลตพารามีซา ชนิดขม

(6) ช็อกโกแลตนม (15) ช็อกโกแลตชนิดเสน้หรือชนิดเกล็ด

(7) ช็อกโกแลตนม ชนิดเพ่ิมเน้ือนม (16) ช็อกโกแลตนมชนิดเสน้หรือชนิดเกล็ด

(8) ช็อกโกแลตนมคเูวอรเ์จอร์ (17) ช็อกโกแลตสอดไส้

(9) ช็อกโกแลตขาวหรือไวทช็์อกโกแลต (18) พราลีน 56



ส าหรบัช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต

บางประเภท สามารถแสดงช่ืออ่ืนไดต้ามตาราง ดงัน้ี

ประเภทช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต ช่ืออ่ืนที่สามารถแสดงได้

ช็อกโกแลต (Chocolate)

(ตามขอ้ 4 (1) )

- บิตเตอรส์วีทช็อกโกแลต (bittersweet chocolate), 

- เซมิสวีทช็อกโกแลต (semi-sweet chocolate), 

- ดารค์ช็อกโกแลต (dark chocolate),

- ช็อกโกแลตฟองดองต ์(chocolate fondant)

ช็อกโกแลตพารามีซา ชนิดขมเล็กนอ้ย 

(Semi-bitter Chocolate para mesa)

(ตามขอ้ 4 (13) )

- ช็อกโกแลตพารามีซา ชนิดขมเล็กนอ้ย (เซมิบิตเตอร)์

(Semi-bitter Chocolate para mesa)

- ช็อกโกแลตเซมิบิตเตอรพ์ารามีซา ชนิดขมเล็กนอ้ย 

(Semi-bitter Chocolate para mesa)

ช็อกโกแลตพารามีซา ชนิดขม

(Bitter Chocolate para mesa)

(ตามขอ้ 4 (14) )

- ช็อกโกแลตพารามีซา ชนิดขม (บิตเตอร)์

(Bitter Chocolate para mesa)

- ช็อกโกแลตบิตเตอรพ์ารามีซา ชนิดขม 

(Bitter Chocolate para mesa)
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(ข) ช็อกโกแลตนมชนิดเพ่ิมเน้ือนม (Family Milk Chocolate)

ใหแ้สดงขอ้ความ “ช็อกโกแลตนมชนิดเพ่ิมเน้ือนม” หรือ

“ช็อกโกแลตนม (เน้ือนม...%)” (ความท่ีเวน้ไวใ้หร้ะบุรอ้ยละของเน้ือนม)

ตวัอย่างเช่น

 ช็อกโกแลตนมชนิดเพ่ิมเน้ือนม

 ช็อกโกแลตนม (เน้ือนม 25%)

 ช็อกโกแลตนม (เน้ือนม รอ้ยละ 25)

 ช็อกโกแลตนม (เน้ือนม 25 เปอรเ์ซ็นต)์
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(ค) ช็อกโกแลตสอดไส ้ใหแ้สดงขอ้ความ “ช็อกโกแลตไส้ ….. (ความท่ี

เวน้ไวใ้หร้ะบุชนิดของไส)้” หรอื “ช็อกโกแลตสอดไส้ ….. (ความท่ีเวน้

ไวใ้หร้ะบุชนิดของไส)้” ส าหรบัผลิตภณัฑต์ามขอ้ 4(17) ทั้งน้ีตอ้งระบุ

ชนิดของช็อกโกแลตท่ีใชหุ้ม้ดว้ย

ตวัอย่างเช่น

ช็อกโกแลตไสค้รีม

ช็อกโกแลตนมสอดไสค้าราเมล
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(ง) ช็อกโกแลตท่ีมีการปรุงแตง่กลิ่นรส  ใหแ้สดงขอ้ความ 

1) “..... (ความท่ีเว้นไว้ให้ระบุชนิดของ ช็อกโกแลต ตามขอ้

4(1)-(18)) กล่ิน….. หรือ แต่งกล่ิน...... (ความท่ีเวน้ไวใ้หร้ะบุช่ือกล่ิน

ท่ีใชป้รงุแตง่)”

2) “..... (ความท่ีเว้นไว้ให้ระบุชนิดของ ช็อกโกแลต ตามขอ้

4(1)-(18)) รส….. หรือ แต่งรส...... (ความท่ีเวน้ไวใ้หร้ะบุช่ือรสท่ีใช้

ปรงุแตง่)”

ตวัอย่างเช่น

ช็อกโกแลตรสสตรอเบอรี่

ช็อกโกแลตนมกลิ่นสม้

60



(จ) ช็อกโกแลตชนิดตา่งๆ ที่บรรจุในภาชนะเดียวกนั (assorted chocolates)

ใหแ้สดงขอ้ความ “ช็อกโกแลตชนิดต่าง ๆ” ส ำหรบัผลิตภัณฑห์ลำยชนิด

ตำมขอ้ 4 ไม่รวมขอ้ 4(3) (4) (12) (13) และ (14) ท่ีบรรจุในภำชนะ

เดียวกัน (assorted chocolates) และมีขอ้ควำมแสดงชนิดของช็อกโกแลต

ชนิดต่ำง ๆ ท่ีบรรจุไวบ้นฉลำกดว้ย โดยจะตอ้งระบุสูตรส่วนประกอบของ

ช็อกโกแลตแต่ละชนิดหรือสูตรส่วนประกอบรวมของผลิตภัณฑไ์วด้ว้ย ทัง้น้ี

อาจใชข้อ้ความอ่ืนในท านองเดียวกัน เช่น “ช็อกโกแลตสอดไสช้นิดต่างๆ” 

หรอื “ช็อกโกแลตชนิดเสน้ชนิดตา่งๆ” 

ตวัอย่างเช่น

ช็อกโกแลตชนิดตา่งๆ ประกอบดว้ย

ช็อกโกแลต (ปริมาณโกโกท้ั้งหมด 41%)

ช็อกโกแลตนมไสค้าราเมล (ปริมาณโกโกท้ั้งหมด 32%, 

นม 21%, ซอสคาราเมล 5%)
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(ฉ) ช็อกโกแลตผสม ใหแ้สดงขอ้ความ “ช็อกโกแลต ...... (ความท่ีเวน้ไว้

ใหร้ะบุชนิดของช็อกโกแลต ตามขอ้ 4 (1)-(18)) ผสม..... (ความท่ี

เวน้ไวใ้หร้ะบุชนิดของส่วนประกอบอ่ืนท่ีเตมิ)”

ตวัอย่างเช่น

ช็อกโกแลตขาวผสมถัว่อลัมอนด์

ช็อกโกแลตนมผสมถัว่แมคคาเดเมีย

62



(2) ใหร้ะบุชนิดและปริมาณของไขมันทุกชนิดที่ใช ้และปริมาณโกโก้

ทั้งหมด (Total Cocoa Solid) ในบริเวณแสดงส่วนประกอบที่ส  าคญับน

ฉลากผลิตภณัฑ ์

ตวัอย่างเช่น

น ้ามนัปาลม์ 3%, โกโกท้ั้งหมด 25%

น ้ามนัปาลม์ 1%, น ้ามนัร  าขา้ว 2%, โกโกท้ั้งหมด 25%

น ้ามนัพืช (น ้ามนัปาลม์,น ้ามนัร  าขา้ว) 3%, โกโกท้ั้งหมด 25% 

น ้ามนัปาลม์ รอ้ยละ 3, โกโกท้ั้งหมด รอ้ยละ 25

น ้ามนัปาลม์ 3 เปอรเ์ซ็นต,์ โกโกท้ั้งหมด 25 เปอรเ์ซ็นต์
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(3) หา้มมิใหแ้สดงชื่อวา่ “ช็อกโกแลต” ไวท่ี้ส่วนใดส่วนหน่ึงของฉลาก ส าหรบั

ช็อกโกแลต ผลิตภณัฑช์็อกโกแลต หรือผลิตภณัฑท่ี์มีช็อกโกแลตเป็นส่วนผสม ซึ่ง

ช็อกโกแลตหรือผลิตภัณฑ์ช็อกโกแลตน้ันไม่มีคุณภาพหรือมาตรฐานเป็นไป

ตามท่ีไดก้ าหนดไวใ้นประกาศน้ี

ทัง้น้ีอาจใชค้ าอ่ืนส าหรบัช่ือของช็อกโกแลตหรือผลิตภณัฑช็์อกโกแลตซ่ึงไม่

มีคุณภาพหรือมาตรฐานเป็นไปตามท่ีไดก้ าหนดไวใ้นประกาศน้ี เช่น ขนม

หวานรสช็อกโกแลต ขนมรสช็อกโกแลต ขนมหวานเลียนแบบช็อกโกแลต

ส าหรับผลิตภัณฑอ์าหารอ่ืนท่ีมีส่วนประกอบของโกโกแ้ละน ้ าตาล โดยอาจมีนมเป็น

ส่วนประกอบหรือไม่ก็ได ้และมีความประสงคจ์ะใชค้  าว่า ช็อกโกแลต ในช่ือของผลิตภณัฑเ์พื่อ

สื่อถึงรสชาติ เช่น ไอศกรีมช็อกโกแลต จะสามารถแสดงค าว่า ช็อกโกแลต ไดใ้นกรณีที่

องคป์ระกอบเขา้ข่ายตามนิยาม รวมถึงสดัส่วนและปริมาณของไขมนัโกโก ้(Cocoa Butter), โกโก้

ปราศจากไขมนั (Fat-free Cocoa Solids), โกโกท้ั้งหมด (Total Cocoa Solid), ไขมนันมหรือมนัเนย 

(Milk Fat), เน้ือนม (Total Milk Solids) และไขมนัทั้งหมด (Total fat) เป็นไปตามที่ก  าหนดใน

ประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าดว้ยช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต
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(4) ช็อกโกแลตหรือผลิตภณัฑช์็อกโกแลต ท่ีมีการใชแ้อลกอฮอลเ์พื่อเป็นวตัถุ

แตง่กลิ่นรส ใหแ้สดงขอ้ความดงัต่อไปน้ี 

(ก) “มีแอลกอฮอลไ์ม่เกิน …%” (ความท่ีเวน้ไวใ้หร้ะบุปริมาณแอลกอฮอล ์เป็น

รอ้ยละของน ้าหนัก) ดว้ยตวัอกัษรท่ีอ่านไดช้ดัเจน 

(ข) “เด็กและสตรมีีครรภ ์ไม่ควรรบัประทาน” ดว้ยตวัอกัษรท่ีอ่านไดช้ดัเจน

ส ำหรับแอลกออล์ท่ีใชเ้ป็นตัวท ำละลำย (solvent) เช่น เบนซิลแอลกอฮอล์ (Benzyl 

alcohol) ในกลิ่ นรสอ่ืน ๆ เช่น กลิ่ นสม้ กำรใชจ้ะตอ้งเป็นไปตำมหลกัเกณฑแ์ละแนวทำง

ปฏิบัติกรณีท่ีมีกำรใชว้ตัถุเจือปนอำหำรอ่ืนเพ่ือรกัษำคุณภำพของวตัถุเจือปนอำหำร  

วตัถแุตง่กลิ่ นรส หรอืสำรอำหำรท่ีเป็นองคป์ระกอบส ำคญั (Food additives in Food 

additives/ Food Flavouring Agents/ Nutrients) ซ่ึงหลักเกณฑ์ดังกล่ำวผ่ำนควำม

เห็นชอบจำกคณะอนุกรรมกำรเชิงวชิำกำร ทั้งน้ีกำรใชแ้อลกออลใ์นลกัษณะดงักล่ำว 

ไม่ตอ้งแสดงขอ้ความดงักล่าวขา้งตน้
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นอกจากจะตอ้งแสดงฉลากตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าดว้ยการ

แสดงฉลากของอาหารในภาชนะบรรจุแลว้ ช็อกโกแลตและผลิตภณัฑช็์อกโกแลต

จะตอ้งแสดงฉลากโภชนาการ ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าดว้ยการแสดง

ฉลากโภชนาการ และค่าพลงังาน น ้าตาล ไขมนั และโซเดียมแบบจดีีเอ 

• แสดงไวด้า้นหนา้บรรจุภณัฑ์

• แสดงปริมาณสารอาหาร

ตอ่หน่วยบรรจุภณัฑ ์เช่น ซอง ถุง กล่อง
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ตัวอย่างฉลาก

ช็ อก โกแลตและผลิตภัณฑ์ช็ อก โกแลต



ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง
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ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง
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ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง
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ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง
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ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง
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ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง

ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง ตัวอย่ำง
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การผ่อนผนั

ใหผู้ผ้ลิตหรือผูน้ าเขา้ช็อกโกแลตและผลิตภัณฑช์็อกโกแลตเพื่อ

จ าหน่ายซ่ึงไดร้บัอนุญาตก่อนวนัท่ีประกาศน้ีใชบ้ังคบั ยงัคงผลิต

หรือน าเขา้เพื่อจ าหน่ายต่อไปได ้รวมถึงผูจ้ าหน่ายยงัคงจ าหน่าย

ต่อไปได ้ทั้งน้ีไม่เกินสองปีนบัแตว่นัท่ีประกาศน้ีใชบ้งัคบั 

วนับงัคบัใช้

ประกาศน้ี ใหใ้ชบ้งัคบัตั้งแต่วนัถดัจากวนัประกาศใน

ราชกิจจานุเบกษาเป็นตน้ไป 
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30 มิถุนายน 2566

ประกาศน้ีใหใ้ชบ้งัคบัตัง้แต่

วนัถดัจากวนัประกาศใน

ราชกิจจานุเบกษา เป็นตน้ไป

ส้ินสุดระยะเวลาผ่อนผนั

30 มิถุนายน 2568
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