
 

           หน่วยฝึกอบรม: คณะอตุสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์  
           ด าเนินการจัดอบรมโดย: ศูนย์พัฒนาอุตสาหกรรมเกษตรเพื่อการส่งออก     หน้าท่ี 1 จากท้ังหมด 3 หน้า 

(เอกสารรายละเอยีดหลักสูตร FPCS-F01-19-12-10-2023) 

 
หลักสูตรผู้ควบคุมการผลิตอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท 

ชนิดที่มีความเป็นกรดต่่าและชนิดที่ปรับกรด (Food Process Control Supervisor) 
 

ระหว่างวันที่ 13 – 17 พฤศจิกายน 2566 
ณ อาคารไพบูลย์ ธรรมรัตน์วาสิก คณะอุตสาหกรรมเกษตร  

มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ อ.หาดใหญ่ จ.สงขลา 
 
 

หลักการและเหตุผล 

 ตามท่ีส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา ซึ่งเป็นหน่วยงานก ากับดูแลความปลอดภัยด้านอาหาร  
ได้ก าหนดให้ผู้ผลิตหรือผู้น าเข้าอาหารต้องปฏิบัติตามหลักเกณฑ์ของกฎหมายภายใต้ พรบ. อาหาร พ.ศ. 2522 
เพื่อให้การบังคับใช้กฎหมายดังกล่าวเป็นไปอย่างมีประสิทธิภาพ และเกิดประสิทธิผลในการคุ้มครองผู้บริโภค 
ทุกฝ่ายท่ีเกี่ยวข้องจึงจ าเป็นต้องมีความรู้ความเข้าใจด้านหลักเกณฑ์ของกฎหมายเป็นอย่างดี  โดยท่ีประกาศ
กระทรวงสาธารณสุข  (ฉบับท่ี 420) พ .ศ . 2563 เรื่อง  วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใช้ ในการผลิต และ 
การเก็บรักษาอาหาร ได้ก าหนดให้อาหารในภาชนะบรรจุท่ีปิดสนิทชนิดท่ีมีความเป็นกรดต่ า และชนิดท่ีปรับกรด
เป็นอาหารท่ีก าหนดวิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใช้ในการผลิต และการเก็บรักษาอาหารเป็นการเฉพาะ และต้อง
จัดให้มี “ผู้ควบคุมการผลิต”อาหารในภาชนะบรรจุท่ีปิดสนิทชนิดท่ีมีความเป็นกรดต่ า และชนิดท่ีปรับกรดท่ีผ่าน
การฝึกอบรมตามหลักสูตรท่ีได้รับการรับรองจากส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา และมีหลักสูตรไม่น้อยกว่า
เกณฑ์ท่ีก าหนดไว้ในบัญชีแนบท้ายประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 420) ข้อก าหนดเฉพาะ 3 ส าหรับ 
การผลิตอาหารในภาชนะบรรจุท่ีปิดสนิทชนิดท่ีมีความเป็นกรดต่ าและชนิดท่ีปรับกรดท่ีผ่านกรรมวิธีการฆ่าเชื้อ
ด้วยความร้อนโดยท าให้ปลอดเชื้อเชิงการค้า โดยหลักสูตรนั้นต้องมีระยะเวลาการฝึกอบรมท้ังภาคทฤษฎีและ
ภาคปฏิบัต ิไม่น้อยกว่า 5 วันต่อเนื่อง และผ่านการทดสอบความรู้ท้ังภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ   
 คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ โดยศูนย์พัฒนาอุตสาหกรรมเกษตรเพื่อ 
การส่งออก ได้เล็งเห็นถึงความส าคัญและมีความประสงค์ท่ีจะสร้างความร่วมมือกับส านักงานคณะกรรมการอาหาร
และยา ในการท่ีจะร่วมกันถ่ายทอดความรู้ด้านหลักเกณฑ์ของกฎหมายอาหาร และให้การฝึกอบรมในหลักสูตร 
ผู้ควบคุมการผลิตอาหารในภาชนะบรรจุท่ีปิดสนิทชนิดท่ีมีความเป็นกรดต่ าและชนิดท่ีปรับกรด (Food Process 
Control Supervisor) จึงได้ขอขึ้นทะเบียนเป็นหน่วยฝึกอบรม เพื่อจัดอบรมให้ความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับ
หลักสูตรดังกล่าว เพื่อให้ผู้เข้ารับการอบรมสามารถน าไปประยุกต์ใช้ได้อย่างถูกต้องต่อไป 
 

วัตถุประสงค ์
1. เพื่อให้ผู้ผ่านการอบรมมีความรู้ความเข้าใจ เพิ่มพูนทักษะ เกี่ยวกับการผลิตผลิตภัณฑ์อาหารในภาชนะ

บรรจุท่ีปิดสนิทท่ีมีความเป็นกรดต่ าและชนิดท่ีปรับกรด สามารถสอบผ่านเกณฑ์เพื่อการปฏิบัติงาน 
ของผู้ควบคุมการผลิต (Food Process Control Supervisor) ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
(ฉบับท่ี 420) พ.ศ. 2563 เรื่อง วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใช้ในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร 

2. เพื่อให้เกิดการแลกเปลี่ยนประสบการณ์ และการสร้างเครือข่ายผู้ปฏิบัติงานในการผลิตอาหารในภาชนะ
บรรจุท่ีปิดสนิทชนิดท่ีมีความเป็นกรดต่ าและชนิดท่ีปรับกรด 



 

           หน่วยฝึกอบรม: คณะอตุสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์  
           ด าเนินการจัดอบรมโดย: ศูนย์พัฒนาอุตสาหกรรมเกษตรเพื่อการส่งออก     หน้าท่ี 2 จากท้ังหมด 3 หน้า 

(เอกสารรายละเอยีดหลักสูตร FPCS-F01-19-12-10-2023) 

คุณสมบัติผู้เข้าอบรม 
ผู้ปฏิบัติงานในต าแหน่งผู้ควบคุมการผลิต (Food Process Control Supervisor) หรือผู้ที่ท างาน

เกี่ยวข้อง ในการผลิตอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนิดที่มีความเป็นกรดต่ าและชนิดที่ปรับกรด อาจารย์ 
นักวิชาการ นักวิจัย และผู้สนใจทั่วไป ที่มีความรู้ด้านวิทยาศาสตร์หรือวิศวกรรมอาหาร 

 

ระยะเวลาการอบรม 
 ระยะเวลาการอบรมรวม 5 วันต่อเนื่อง (ตั้งแตว่ันที่ 13 – 17 พฤศจิกายน 2566)  
 

อัตราค่าลงทะเบียน 
 อัตราค่าลงทะเบียน 8,500 บาท ต่อ 1 ท่าน 
 

หลักเกณฑ์วิธีการประเมินวัดผลและประกาศนียบัตร 

 หลักเกณฑ์การประเมินผลผู้เข้าอบรม เพ่ือให้ได้รับประกาศนียบัตร ต้องผ่านการประเมิน ดังนี้ 

(1) “ประกาศนียบัตรการสอบผ่านและส่าเร็จหลักสูตร” 

ต้องมีระยะเวลาการอบรมและเข้าร่วมกิจกรรมไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 ของเวลาตลอดหลักสู ตร

และมีคะแนนสอบรายหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 70 โดยสอบซ่อมได้ 1 ครั้ง 

(2) “ประกาศนียบัตรการเข้าอบรม” 

ต้องมีระยะเวลาการอบรมและเข้าร่วมกิจกรรมไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 ของเวลาตลอดหลักสูตร

และมีคะแนนสอบรายหลักสูตรน้อยกว่าร้อยละ 70 โดยสอบซ่อมได้ 1 ครั้ง หากยังไม่ผ่านให้ผู้นั้น

เข้ารับการฝึกอบรมและทดสอบเฉพาะรายหลักสูตรนั้นใหม่ (“ประกาศนียบัตรการเข้าอบรม”ไม่

สามารถใช้เป็นหลักฐานแสดงคุณสมบัติของผู้ควบคุมการผลิตได้)  
 

สถานที่จัดอบรม 
 ณ อาคารไพบูลย์ ธรรมรัตน์วาสิก คณะอุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครินทร์ 
 

คณะวิทยากร 
1. รองศาสตราจารย์ ดร.วิโรจน์ ยูรวงศ์ คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

2. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.เสาวคนธ์ วัฒนจันทร์  คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

3. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปุณณาณี สัมภวะผล คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

4. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.วรพงษ์ อัศวเกศมณี คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

5. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ดุสิดา หนูทอง  คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

6. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ศุภชัย ภิสัชเพ็ญ คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

7. อาจารย์มณฑิรา เอียดเสน คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
8. วิทยากรส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา 



 

           หน่วยฝึกอบรม: คณะอตุสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์  
           ด าเนินการจัดอบรมโดย: ศูนย์พัฒนาอุตสาหกรรมเกษตรเพื่อการส่งออก     หน้าท่ี 3 จากท้ังหมด 3 หน้า 

(เอกสารรายละเอยีดหลักสูตร FPCS-F01-19-12-10-2023) 

หัวข้ออบรม 
ภาคทฤษฎี: 
1. กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับมาตรฐานระบบการผลิตอาหาร 
2. จุลชีววิทยาของการฆ่าเชื้ออาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท 
3. หลักการใช้ความร้อนในการฆ่าเชื้ออาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท 
4. การจัดการดูแลภาชนะบรรจุ 
5. อาหารปรับกรด และอาหารที่มีการควบคุมค่าวอเตอร์แอคติวิตี้ 
6. บันทึกข้อมลูและการจัดเก็บเอกสาร 
7. อุปกรณ ์เครื่องมือวัดและการด าเนินการของระบบฆ่าเชื้อด้วยความร้อน 
8. เครื่องฆ่าเชื้อแบบนิ่งที่ใช้ไอน้ า 
9. เครื่องฆ่าเชื้อแบบนิ่งที่ใช้ความดันเพิ่ม 
10. ระบบเครื่องฆ่าเชื้อแบบหมุนที่ท างานเป็นชุดและเครื่องฆ่าเชื้อท่ีท างานอย่างต่อเนื่อง 
11. ระบบการผลิตและบรรจุแบบปลอดเชื้อ 
12. ภาชนะบรรจุโลหะและพลาสติกแบบตะเข็บสองชั้น 
13. ภาชนะบรรจุอ่อนตัวและบรรจุภัณฑ์กึ่งคงรูป 
14. ภาชนะบรรจุแก้ว 
15. การแปรผลเอกสารผลการศึกษากระบวนการฆ่าเชื้อด้วยความร้อนและการจัดท ากรรมวิธีการผลิต 

ที่ก าหนด (Scheduled Process) 
 

ภาคปฏิบัติ: 
      กิจกรรม Workshop โดยแบ่งกลุ่มผู้เข้าอบรม เพ่ือศึกษาใน 3 หัวข้อหลัก ได้แก่ 

1) ด้านจุลชีววิทยา  
2) ด้านบรรจุภัณฑ์  
3) ด้านการฆ่าเชื้อ  
จัดกิจกรรม ณ ห้องปฏิบัติการ และอาคารแปรรูปอุตสาหกรรมเกษตร ของคณะอุตสาหกรรมเกษตร 

มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
 

ผู้ด่าเนินการอบรม 

หน่วยฝึกอบรม: คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์  
ด าเนินการจัดอบรมโดย: ศูนย์พัฒนาอุตสาหกรรมเกษตรเพ่ือการส่งออก 
ติดต่อประสานงาน/ข้อมูลเพิ่มเติม:  

โทรศัพท:์ 0-7428-6311 
       อีเมล: thanaporn.pi@psu.ac.th  

เว็บไซต์: http://adcet.psu.ac.th 

mailto:thanaporn.pi@psu.ac.th


 

           หน่วยฝึกอบรม: คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์  
           ดำเนินการจัดอบรมโดย: ศูนย์พัฒนาอุตสาหกรรมเกษตรเพื่อการส่งออก     หน้าท่ี 1 จากท้ังหมด 3 หน้า 

 
(เอกสารก าหนดการ FPCS-F02-19-12-10-2023) 

 
 

ก ำหนดกำรฝึกอบรม  
“หลักสตูรผู้ควบคุมกำรผลิตอำหำรในภำชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนิดที่มีควำมเป็นกรดต่ ำ 

และชนิดที่ปรับกรด (Food Process Control Supervisor) รุ่นที่ 19” 
 
 

ระหว่างวันที่  13 - 17 พฤศจิกายน 2566 
ณ อาคารไพบูลย์ ธรรมรัตน์วาสิก คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

 
 

วันที ่1: 13 พฤศจิกายน 2566 
07.30-08.00 ลงทะเบียน  30 น. 
08.00-08.15 ช้ีแจงหลักสูตรในภาพรวม และหลักเกณฑ์การประเมินผล ผู้จัดการหน่วยฝึกอบรม 15 น. 
08.15-10.00 1.1 กฎหมำยที่เกี่ยวข้องกับกำรผลิตอำหำรในภำชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนิดที่

มีควำมเป็นกรดต่ ำและชนิดท่ีปรับกรด 
1.2 ควำมรู้พ้ืนฐำนในกำรผลิตอำหำรในภำชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนิดที่มี
ควำมเป็นกรดต่ ำและชนิดที่ปรับกรด 

วิทยากรสำนักงาน
คณะกรรมการอาหารและยา 

3 ชม. 

10.00-10.15 พักรับประทานอาหารว่าง  15 น. 
10.15-11.30 1.1 กฎหมำยที่เกี่ยวข้องกับกำรผลิตอำหำรในภำชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนิดที่

มีควำมเป็นกรดต่ ำและชนิดท่ีปรับกรด (ต่อ) 
1.2 ควำมรู้พ้ืนฐำนในกำรผลิตอำหำรในภำชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนิดที่มี
ควำมเป็นกรดต่ ำและชนิดที่ปรับกรด (ต่อ) 

วิทยากรสำนักงาน
คณะกรรมการอาหารและยา 

 

11.30-12.30 ................พกัรับประทานอาหารกลางวัน………………  1 ชม. 
12.30-13.00 สอบความรู้หัวข้อท่ี 1 (หัวข้อละ 20 นาที)  30 น. 
13.00-14.45 2.จุลชีววิทยำของกำรฆ่ำเชื้ออำหำรในภำชนะบรรจุที่ปิดสนิท ผศ.ดร.ปุณณาณี สัมภวะผล  1 ชม. 45 นาที 
14.45-15.00 พักรับประทานอาหารว่าง  15 น. 
15.00-15.30 สอบความรู้หัวข้อท่ี 2 (หัวข้อละ 20 นาที)  30 น. 
15.30-17.15 3.หลักกำรใช้ควำมร้อนในกำรฆ่ำเชื้ออำหำรในภำชนะบรรจุที่ปิดสนิท ผศ.ดร.ดุสิดา หนูทอง 1 ชม. 45 นาที 
17.15-18.15 ติวหัวข้อที่ 1,2 / สอบซ่อม  1 ชม. 
วันที่ 2: 14 พฤศจิกายน 2566 
07.45-08.15 ลงทะเบียน  30 น. 
08.15-08.45 สอบความรู้หัวข้อท่ี 3 (หัวข้อละ 20 นาที)  30 น. 
08.45-09.45 5.กำรจัดกำรดูแลภำชนะบรรจ ุ ผศ.ดร.ศุภชัย ภิสัชเพ็ญ 1 ชม. 
09.45-10.00 พักรับประทานอาหารว่าง  15 น. 
10.00-11.45 4. อำหำรปรับกรด และอำหำรที่มีกำรควบคุมค่ำวอเตอร์แอคติวิต้ี ผศ.ดร.ดุสิดา หนูทอง 1 ชม. 45 นาที 
11.45-12.45 ................พกัรับประทานอาหารกลางวัน………………  1 ชม. 
12.45-13.30 สอบความรู้หัวข้อท่ี 4 และ 5 (หัวข้อละ 20 นาที)  45 น. 



 

           หน่วยฝึกอบรม: คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์  
           ดำเนินการจัดอบรมโดย: ศูนย์พัฒนาอุตสาหกรรมเกษตรเพื่อการส่งออก     หน้าท่ี 2 จากท้ังหมด 3 หน้า 

 
(เอกสารก าหนดการ FPCS-F02-19-12-10-2023) 

ก ำหนดกำรฝึกอบรม (ต่อ)   
“หลักสตูรผู้ควบคุมกำรผลิตอำหำรในภำชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนิดที่มีควำมเป็นกรดต่ ำ 

และชนิดที่ปรับกรด (Food Process Control Supervisor) รุ่นที่ 19” 
 

ระหว่างวันที่  13 - 17 พฤศจิกายน 2566 
ณ อาคารไพบูลย์ ธรรมรัตน์วาสิก คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

 

วันที่ 2: 14 พฤศจิกายน 2566 (ต่อ) 
13.30-14.30 6.บันทึกข้อมูลและกำรจัดเก็บเอกสำร อาจารย์มณฑิรา เอียดเสน 1 ชม. 
14.30-14.45 พักรับประทานอาหารว่าง  15 น. 
14.45-16.45 7.อุปกรณ์ เคร่ืองมือวัดและกำรด ำเนินกำรของระบบฆ่ำเชื้อด้วยควำมร้อน ผศ.ดร.วรพงษ์ อัศวเกศมณี 2 ชม. 
16.45-17.45 ติวหัวข้อที่ 3,4,5 / สอบซ่อม  1 ชม. 
วันที่ 3: 15 พฤศจิกายน 2566 
07.45-08.15 ลงทะเบียน  30 น. 
08.15-09.00 สอบความรู้หัวข้อท่ี 6 และ 7 (หัวข้อละ 20 นาที)  45 น. 
09.00-10.00 8.เคร่ืองฆ่ำเชื้อแบบนิ่งท่ีใช้ไอน้ ำ ผศ.ดร.วรพงษ์ อัศวเกศมณี 1 ชม. 
10.00-10.15 พักรับประทานอาหารว่าง  15 น. 
10.15-11.15 9.เคร่ืองฆ่ำเชื้อแบบนิ่งท่ีใช้ควำมดันเพ่ิม ผศ.ดร.ดุสิดา หนูทอง 1 ชม. 
11.15-12.00 สอบความรู้หัวข้อท่ี 8 และ 9 (หัวข้อละ 20 นาที)  45 น. 
12.00-13.00 ................พกัรับประทานอาหารกลางวัน………………  1 ชม. 
13.00-14.00 10. ระบบเคร่ืองฆ่ำเชื้อแบบหมุนที่ท ำงำนเป็นชุดและเคร่ืองฆ่ำเชือ้ที่ท ำงำน

อย่ำงต่อเนื่อง 
ผศ.ดร.ดุสิดา หนูทอง 1 ชม. 

14.00-14.15 พักรับประทานอาหารว่าง  15 น. 
14.15-16.15 12.ภำชนะบรรจุโลหะและพลำสติกแบบตะเข็บสองชั้น ผศ.ดร.ศุภชัย ภิสัชเพ็ญ 2 ชม. 
16.15-17.15 ติวหัวข้อที่ 6,7,8,9 / สอบซ่อม  1 ชม. 
วันที่ 4: 16 พฤศจิกายน 2566 
08.00-08.30 ลงทะเบียน  30 น. 
08.30-09.15 สอบความรู้หัวข้อท่ี 10 และ 12 (หัวข้อละ 20 นาที)  45 น. 
09.15-09.30 พักรับประทานอาหารว่าง  15 น. 
09.30-11.00 11.ระบบกำรผลิตและบรรจุแบบปลอดเชื้อ รศ.ดร.วิโรจน์ ยูรวงศ์ 1 ชม.30 น. 
11.00-11.30 สอบความรู้หัวข้อท่ี 11 (หัวข้อละ 20 นาที)  30 น. 
11.30-12.30 ................พกัรับประทานอาหารกลางวัน………………  1 ชม. 
12.30-14.00 13.ภำชนะบรรจุอ่อนตัวและบรรจุภัณฑก์ึ่งคงรูป ผศ.ดร.ศุภชัย ภิสัชเพ็ญ 1 ชม. 30 นำท ี
14.00-14.15 พักรับประทานอาหารว่าง  15 น. 
14.15-15.45 14.ภำชนะบรรจุแก้ว ผศ.ดร.ศุภชัย ภิสัชเพ็ญ 1 ชม. 30 นำท ี
15.45-16.45 ติวหัวข้อที่ 10,11,12 / สอบซ่อม  1 ชม. 

 



 

           หน่วยฝึกอบรม: คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์  
           ดำเนินการจัดอบรมโดย: ศูนย์พัฒนาอุตสาหกรรมเกษตรเพื่อการส่งออก     หน้าท่ี 3 จากท้ังหมด 3 หน้า 

 
(เอกสารก าหนดการ FPCS-F02-19-12-10-2023) 

ก ำหนดกำรฝึกอบรม (ต่อ)   
“หลักสตูรผู้ควบคุมกำรผลิตอำหำรในภำชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนิดที่มีควำมเป็นกรดต่ ำ 

และชนิดที่ปรับกรด (Food Process Control Supervisor) รุ่นที่ 19” 
 
 

ระหว่างวันที่  13 - 17 พฤศจิกายน 2566 
ณ อาคารไพบูลย์ ธรรมรัตน์วาสิก คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

 

วันที่ 5: 17 พฤศจิกายน 2566 
07.45-08.00 ลงทะเบียน  30 น. 
08.00-08.45 สอบความรู้หัวข้อท่ี 13 และ 14 (หัวข้อละ 20 นาที)  45 น. 
08.45-09.45 15. กำรอ่ำนรำยงำนผลกำรศึกษำกำรก ำหนดกระบวนกำรฆ่ำเชื้อ

ด้วยควำมร้อน 
ผศ.ดร.วรพงษ์ อัศวเกศมณี 1 ชม. 

09.45-10.00  พักรับประทานอาหารว่าง  15 น. 
10.00 -12.30 กิจกรรม Workshop คณะวิทยากร 

- ผศ.ดร.ปุณณาณี สัมภวะผล 
- ผศ.ดร.ศุภชัย ภิสัชเพ็ญ 
- ผศ.ดร.วรพงษ์ อัศวเกศมณี 

2 ชม. 30 นาที 

12.30-13.30 ................พกัรับประทานอาหารกลางวัน………………  1 ชม. 
13.30-14.30 ปิดงานและรับประกาศนียบัตร (สำหรับผู้ที่ไม่ต้องสอบซ่อม) ผู้จัดการหน่วยฝึกอบรม 1 ชม. 
14.30-15.30 สอบซ่อมหัวข้อท่ียังค้างทั้งหมด  1 ชม. 

 
หมายเหตุ: สำหรับผู้ที่ต้องสอบซ่อมหลังพิธีปิดและมอบประกาศนียบัตร หน่วยฝึกอบรมจะดำเนินการจัดส่งประกาศนียบัตรไป  
   ให้ทางไปรษณีย์ตามท่ีอยู่ท่ีให้ไว้ในใบสมัคร  
 
 
 

 



    หน่วยฝึกอบรม: คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ ด าเนินการจัดอบรมโดย: ศูนย์พัฒนาอุตสาหกรรมเกษตรเพื่อการส่งออก 
ติดต่อ:  โทรศัพท์: 0-7428-6311 อีเมล: thanaporn.pi@psu.ac.th เว็บไซต์: http://adcet.psu.ac.th 

                                                                                                                    (แบบตอบรับการเข้าร่วมอบรม FPCS-F03-19-12-10-2023) 

แบบตอบรับการเข้าร่วมอบรม  
  “หลักสูตรผู้ควบคุมการผลิตอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนดิที่มีความเป็นกรดต่่าและ 

ชนิดที่ปรับกรด (Food Process Control Supervisor) รุ่นที่ 19” 

ระหว่างวันท่ี 13 – 17 พฤศจิกายน 2566 
ณ คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ อ.หาดใหญ่ จ.สงขลา 

ข้อมูลผู้สมัครเข้าอบรม     (โปรดกรอกข้อมูลด้วยการพิมพ์หรือเขียนตัวบรรจง) 

ชื่อ-นามสกุล (นาย/นาง/นางสาว)……………………………………….……………………………………………………………………………………………………………….………….………… 
ต าแหน่งงาน: ....................................................................................บริษัท/หน่วยงาน: ………………………………………………………….…………………….………………... 
ประเภทสินค้า/ผลิตภัณฑ์ของบริษัท/หน่วยงาน: ……………………………………………………………………….…………………………………….…………………………………………. 
ที่อยู่: เลขที่………..……หมู่ที่……….….ซอย............................................ถนน.......................................……………ต าบล/แขวง……………………….…………….......…….…
อ าเภอ/เขต……………………………..….………..……….… จังหวัด..................................................................................รหัสไปรษณีย์................................................... 
วุฒิการศึกษา ป.ตรี: .............................................................. สาขาวิชา: .......................................................สถาบนั: ................................................................. 
วุฒิการศึกษา ป.โท: .............................................................. สาขาวิชา: .......................................................สถาบนั: .................................................................. 
วุฒิการศึกษา ป.เอก: .............................................................สาขาวิชา: .......................................................สถาบนั: .................................................................. 
โทรศัพท์: .........................................มอืถือ: ..................................... โทรสาร: .................................. อีเมล: ................................................................................ 
อาหาร:   อิสลาม   ไทยพุทธ 

ข้อมูลออกใบเสร็จรับเงิน: 
     ออกในนาม: .................................................................................................................................................................................................................. 

เลขประจ าตัวผู้เสียภาษี: ................................................................................................................................................................................................ 
ที่อยู่: เลขที่…………หมู่ที่……….….ซอย..........................................ถนน............................................……… ต าบล/แขวง……………………………..……….....
อ าเภอ/เขต……………………………………..……….….….จังหวัด............................................................................. รหัสไปรษณีย์........................................ 

การช าระเงินค่าลงทะเบียน: 
     อัตราค่าลงทะเบียน 8,500 บาท ต่อ 1 ท่าน 

โอนเงินเข้าบัญชี  ธนาคาร ไทยพาณิชย์  สาขา มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์  
ชื่อบัญชี ศูนย์พัฒนาอุตสาหกรรมเกษตรเพ่ือการส่งออก เลขที่บัญชี 565-2-45271-8 

การส่งหลักฐานการสมัคร: 
เอกสารที่ต้องส่ง: 1. แบบตอบรับการเข้าร่วมอบรม (กรอกข้อมูลให้ครบถ้วน) 2. หลักฐานการช าระเงิน (เขียนชื่อ-ที่อยู่ในใบโอนเงินให้ชัดเจน) 
ก าหนดส่ง:   ภายใน วันที่ 6 พฤศจิกายน 2566 

ส่งมาที่:  อีเมล:  trainingadcet@gmail.com  (ส่งแล้วรบกวนยืนยันอีกครั้งโทร: 0-7428-6311) 

หมายเหต:ุ 
1. ก าหนดยืนยันวันจัดงาน ภายในวันที่ 6 พ.ย.66 ทั้งนี้ หากมีความจ าเป็นต้องเล่ือนวันจัดงานจะแจ้งให้ท่านทราบทันท ีโดยหน่วยฝึกอบรมยินดีคืนเงิน

ค่าลงทะเบียน ไม่รวมค่าเดินทางและทีพ่ัก ที่จองและช าระก่อนวันที่ 6 พ.ย.66 (โทรยืนยันการจัดอบรมก่อนจองตั๋วเดินทางและที่พัก) 
2. หลักฐานที่ต้องน ามายื่นและแสดงในวันฝึกอบรม 

 แบบตอบรับการเข้าร่วมอบรม (ฉบบัจรงิ) 

 รูปถ่ายสี ขนาด 1 นิว้ ถ่ายไว้ไม่เกิน 6 เดือน จ านวน 2 รูป (ติดในแบบตอบรับการเข้าร่วมอบรม 1 รูป และส่งเจ้าหนา้ที่ 1 รูป) 

 บัตรประจ าตัวประชาชน 
3. ค่าลงทะเบียน 8,500 บาท ยังไม่รวมค่าธรรมเนียมการโอนของธนาคาร รับสมัครจ านวนจ ากัด โดยให้สิทธิ์ส าหรับผู้ที่ส่งเอกสารและช าระเงินก่อน 
4. ทางหน่วยฝกึอบรมฯ จะส่งคู่มืออบรมให้แก่ผู้สมัครเข้าอบรมที่ช าระค่าลงทะเบยีนเรียบร้อยแล้ว ก่อนการอบรมอย่างนอ้ย 1 สัปดาห์ 
5. ในรูปแบบอิเล็กทรอนิกส์ไฟล์ ผา่นทางอเีมลที่กรอกในแบบตอบรับการเข้ารว่มอบรม กรุณาศึกษาเอกสารลว่งหน้าอย่างจริงจังก่อนการอบรม 

6. ผู้สมัครสามารถติดตามความคืบหน้าของงานจัดอบรมได้ที่ เว็บไซต์: http://adcet.psu.ac.th 
 

ลงช่ือ .................................................... ผูส้มัคร 
                                                                                                            ............./............./.............. 

 

ติดรูปถ่ายส ี
ขนาด 1 นิว้ 

(เป็นข้อบังคับ) 

mailto:thanaporn.pi@psu.ac.th
http://adcet.psu.ac.th/
mailto:trainingadcet@gmail.com

