
ตัวอย่างที่ 1 ฉลากผลิตภัณฑ์ท าความสะอาดหรือฆ่าเชื้อที่ใช้ส าหรับอาหาร 
ที่ผลิตภายในประเทศ เพ่ือจ าหน่ายโดยตรงต่อผู้บริโภค รวมถึงผู้ปรุง ผู้แบ่งบรรจุ ผู้จ าหน่าย (แสดงภาษาไทยแต่จะมีภาษาอังกฤษก็ได้) 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

วายโอ (ผลิตภัณฑฆ์่าเชื้อผักและผลไม้)  
YO (Vegetables and Fruits Sanitizing Product)  

 

ส่วนประกอบ: กรดเปอร์ออกซิแอซีติก...% 
ไฮโดรเจนเปอร์ออกไซด์...% 
กรดแอซีติก (INS 260)…% 
กรดไฮดรอกซีเอทิลลิดีนไดฟอสฟอนิก...% 
น้้า...% 
วัตถุประสงค์  : ใชฆ้่าเชื้อผักและผลไม ้
วิธีใช้ :  
1. ผสมผลิตภัณฑ์... ส่วน ต่อน้้า...ส่วน  
2.แช่ผักผลไม้ในสารละลาย 5-10 นาที  
การล้างหรือขจัดผลิตภัณฑ์ออกจากอาหาร : การแช่ 
ในสารละลายของผลิตภัณฑ์ตามท่ีระบุในวิธีการใช้ ต้องล้าง 
น้้าสะอาดซ้้าโดยเปลี่ยนน้้ามากกว่า 2 ครั้ง หรือ การล้าง 
ผ่านน้้าสะอาดไหลซ้้าอีกครั้งหน่ึงไม่น้อยกว่า 30 วินาที 
รุ่นที่ผลิต : 
หมดอายุ :  
น้ าหนักสุทธิ : 
 

 

ค าแนะน าในการเก็บรักษา : เก็บในท่ีแห้ง พ้นจากมือเด็ก 
ค าเตือน : ห้ามรับประทาน, ระวังอย่าให้เข้าตา 
ส้าหรับผู้ท่ีผิวหนังแพ้สารเคมีง่ายหรือต้องล้างเป็นเวลานาน
หรือเป็นประจ้า ควรสวมถุงมือยาง 
ห้ามท้ิงผลิตภัณฑ์หรือภาชนะบรรจุที่ใช้หมดแล้วลงใน
แม่น้้า คู คลอง แหล่งน้้าสาธารณะ 
วิธีแก้พิษเบื้องต้น: 
-หากสัมผัสกับผิวหนังให้รีบล้างออกด้วยน้้าสะอาด 
จ้านวนมากๆ หากเปื้อนเสื้อผ้า ให้รีบถอดออกแล้วล้าง
ร่างกายด้วยน้้าและสบู่ทุกครั้ง 
-หากเข้าตาให้รีบล้างออกด้วยน้้าสะอาดจนอาการ 
ระคายเคืองทุเลา หากไม่ทุเลาให้รีบไปพบแพทย์ 
-หากได้รับพิษจากการสูดดม ให้รีบน้าผู้ป่วยออกไปยัง
บริเวณที่มีอากาศบริสุทธิ์ 
-หากกลืนกินผลิตภัณฑ์ ให้ดื่มน้้าปริมาณมากๆ 
เพื่อเจือจาง ห้ามท้าให้อาเจียน รีบน้าผู้ป่วยไปพบแพทย์ 
พร้อมผลิตภัณฑ์ 
 
ผลิตโดย : บริษัท เอเอเอ จ้ากัด 00/00 ถนนติวานนท์ 
ต้าบลตลาดขวัญ อ้าเภอเมือง จังหวัดนนทบุรี 11000 
 

วัตถุประสงค์การใช้, 
ชนิดของอาหารท่ีใช้, 

ปริมาณการใช้, 
วิธีเตรียมหรือวิธีใช,้ 

วิธีการล้างหรือขจัดผลิตภัณฑ์ออกจากอาหาร 
 

ช่ืออาหาร โดยมีคา้ว่า “ผลติภณัฑท์้าความสะอาดที่ใช้ส้าหรับ.......”  “ผลิตภัณฑ์
ล้าง.......”  “ผลติภณัฑ์ฆา่เชื้อที่ใช้ส้าหรับ.......”  “ผลติภณัฑ์ท้าความสะอาดและ

ฆ่าเช้ือท่ีใช้ส้าหรับ.......” (ระบุประเภทหรือชนิดของอาหาร) และอาจมีค้าว่า 
“วัตถุเจือปนอาหาร” ก้ากับไว้ด้วย 

เลขสารบบอาหาร 

ช่ือและที่ตั้งของผู้ผลติตามใบอนุญาต 

รุ่นที่ผลติ 

น้้าหนักสุทธิ 

เดือนและปีท่ีหมดอาย ุ

ส่วนประกอบที่เป็นสารส้าคัญ หรือ    
สารออกฤทธิ์ และวัตถุเจือปนอาหาร 
แสดงช่ือ, INS (ถ้ามี) และแสดงปริมาณ
เป็น % เรียงจากมากไปน้อย ตามด้วย
ส่วนประกอบอ่ืนๆ เรียงจากมากไปน้อย 

ค้าแนะน้าในการเก็บรักษา 

ข้อความค้าเตือนอย่างน้อย             
ต้องแสดงข้อความว่า 
“ห้ามรับประทาน” 

“ระวังอย่าให้เข้าตา” 
“ส้าหรับผู้ท่ีผิวหนังแพ้สารเคมีง่ายหรือ
ต้องล้างเป็นเวลานานหรือเป็นประจ้า 

ควรสวมถุงมือยาง” 
“ห้ามท้ิงผลิตภัณฑ์หรือภาชนะบรรจุท่ีใช้
หมดแล้วลงในแม่น้้า คู คลอง แหล่งน้้า

สาธารณะ” 

วิธีแก้พิษเบื้องต้นตามความเป็น
อันตรายของสารที่ใช้เป็นส่วนประกอบ 

 

จัดท้าโดย กองอาหาร 1 ตุลาคม 2566 



ตัวอย่างที่ 2 ฉลากผลิตภัณฑ์ท าความสะอาดหรือฆ่าเชื้อที่ใช้ส าหรับอาหาร 
ที่ผลิตภายในประเทศ กรณีทีจ่ าหน่ายให้แก่ผู้ผลิตอาหารเพ่ือน าไปใช้เป็นวัตถุดิบในการแปรรูปอาหารเพ่ือจ าหน่าย ทั้งที่เข่าข่ายและไม่เข้าข่ายโรงงาน (แสดงภาษาอังกฤษได้) 

 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*แนบคู่มือหรือเอกสารประกอบการจ้าหน่าย ตามตัวอย่างที่ 2 คู่มือประกอบการจ้าหน่ายผลิตภัณฑ์ท้าความสะอาดหรือฆ่าเชื้อที่ใช้ส้าหรับอาหารที่ผลิตภายในประเทศ 
กรณีท่ีจ้าหน่ายให้แก่ผู้ผลิตอาหารเพื่อน้าไปใช้เป็นวัตถุดิบในการแปรรูปอาหารเพื่อจ้าหน่าย ทั้งท่ีเข่าข่ายและไม่เข้าข่ายโรงงาน 

 

วายโอ (ผลิตภัณฑฆ์่าเชื้อผักและผลไม)้ (วัตถุเจือปนอาหาร) 

YO (Vegetables and Fruits Sanitizing Product) (Food Additive) 

 

“เป็นวัตถุดิบส าหรับแปรรูปอาหารเท่านั้น” 
 
 
Lot no: 
Expiry date:  
 
Net weight: 
 
 

 

 

 
ค าเตือน : ห้ามรับประทาน, ระวังอย่าให้เข้าตา, 
ส้าหรับผู้ทีผ่ิวหนังแพส้ารเคมีง่ายหรือต้องล้าง 
เป็นเวลานานหรือเป็นประจา้ ควรสวมถุงมือยาง, 
ห้ามทิ้งผลิตภัณฑ์หรือภาชนะบรรจุที่ใช้หมดแล้ว 
ลงในแม่น้า้ คู คลอง แหล่งน้า้สาธารณะ 
 
 
ผลิตโดย : บริษัท เอเอเอ จ้ากัด  
00/00 ถนนติวานนท์ ต้าบลตลาดขวัญ  
อ้าเภอเมืองนนทบุรี จังหวัดนนทบุรี 11000 
 

 

ช่ืออาหาร โดยมีคา้ว่า “ผลติภณัฑท์้าความสะอาดที่ใช้ส้าหรับ.......”  “ผลิตภัณฑ์
ล้าง.......”  “ผลติภณัฑ์ฆา่เชื้อที่ใช้ส้าหรับ.......”  “ผลติภณัฑ์ท้าความสะอาดและ

ฆ่าเช้ือท่ีใช้ส้าหรับ.......” (ระบุประเภทหรือชนิดของอาหาร) และอาจมีค้าว่า 
“วัตถุเจือปนอาหาร” ก้ากับไว้ด้วย 

เลขสารบบอาหาร 

ช่ือและที่ตั้งของผู้ผลติตามใบอนุญาต 

รุ่นที่ผลติ 

น้้าหนักสุทธิ 

เดือนและปีท่ีหมดอาย ุ

ข้อความค้าเตือนอย่างน้อย             
ต้องแสดงข้อความว่า 
“ห้ามรับประทาน” 

“ระวังอย่าให้เข้าตา” 
“ส้าหรับผู้ท่ีผิวหนังแพ้สารเคมีง่ายหรือ
ต้องล้างเป็นเวลานานหรือเป็นประจ้า 

ควรสวมถุงมือยาง” 
“ห้ามท้ิงผลิตภัณฑ์หรือภาชนะบรรจุท่ีใช้
หมดแล้วลงในแม่น้้า คู คลอง แหล่งน้้า

สาธารณะ” 

ข้อความว่า  
“เป็นวัตถุดิบส้าหรับแปรรูปอาหารเท่าน้ัน”    
 หรือข้อความอื่นท่ีมีความหมายในท้านอง

เดียวกัน 

จัดท้าโดย กองอาหาร 1 ตุลาคม 2566 



ตัวอย่างที่ 2 คู่มือประกอบการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ท าความสะอาดหรือฆ่าเชื้อที่ใช้ส าหรับอาหาร 
ที่ผลิตภายในประเทศ กรณีที่จ าหน่ายให้แก่ผู้ผลิตอาหารเพื่อน าไปใช้เป็นวัตถุดิบในการแปรรูปอาหาร 

เพื่อจ าหน่าย ทั้งที่เข่าข่ายและไม่เข้าข่ายโรงงาน 
 

เอกสารคู่มือประกอบการจ าหน่าย 

1. ชือ่อาหาร  : วายโอ (ผลิตภัณฑ์ฆ่าเชื้อผักและผลไม้) (วัตถุเจือปนอาหาร) 
2. เลขสารบบอาหาร  : ระบุบนฉลาก 
3. ผลิตโดย              : บริษัท เอเอเอ จ้ากัด 00/00 ถนนติวานนท์ ต้าบลตลาดขวัญ  

    อ้าเภอเมืองนนทบุรี จังหวัดนนทบุรี 11000 
4. รุ่นที่ผลิต (Lot no)    : ระบุบนฉลาก 
5. น้ าหนักสุทธิ          : ระบุบนฉลาก 
6. เดือนปีท่ีหมดอาย ุ          : ระบุบนฉลาก 
7. สูตรส่วนประกอบ : กรดเปอร์ออกซิแอซีติก...%, ไฮโดรเจนเปอร์ออกไซด์...%,  

กรดแอซีติก (INS 260)…%, กรดไฮดรอกซีเอทิลลิดีนไดฟอสฟอนิก...%, น้้า...% 
8. วิธีการใช้: ใช้ฆ่าเชื้อผักและผลไม ้ในกระบวนการผลิตอาหารระดับอุตสาหกรรมเท่านั้น  

โดยผสมผลิตภัณฑ์... ส่วน ต่อน้้า...ส่วน  
การล้างหรือขจัดผลิตภัณฑ์ออกจากอาหาร : ให้เป็นไปตามการควบคุมกระบวนการผลิตอาหารนั้นๆ 
ที่เหมาะสม 

9. ค าแนะน าในการเก็บรักษา : เก็บในที่แห้ง ระบายอากาศได้ดี หลีกเลี่ยงความร้อนและแหล่งก้าเนิด
การจุดติดไฟ 

10. ค าเตือน :  
- ห้ามรับประทาน 
- ระวังอย่าให้เข้าตา 
- ส้าหรับผู้ที่ผิวหนังแพ้สารเคมีง่ายหรือต้องล้างเป็นเวลานานหรือเป็นประจ้า ควรสวมถุงมือยาง 
- ห้ามทิ้งผลิตภัณฑ์หรือภาชนะบรรจุที่ใช้หมดแล้วลงในแม่น้้า คู คลอง แหล่งน้้าสาธารณะ 

11. วิธีแก้พิษเบื้องต้น: 
-หากสัมผัสกับผิวหนังให้รีบล้างออกด้วยน้้าสะอาดจ้านวนมากๆ หากเปื้อนเสื้อผ้า ให้รีบถอดออก 
แล้วล้างร่างกายด้วยน้้าและสบู่ทุกครั้ง 
-หากเข้าตาให้รีบล้างออกด้วยน้้าสะอาดจนอาการระคายเคืองทุเลา หากไม่ทุเลาให้รีบไปพบแพทย์ 
-หากได้รับพิษจากการสูดดม ให้รีบน้าผู้ป่วยออกไปยังบริเวณท่ีมีอากาศบริสุทธิ์ 
-หากกลืนกินผลิตภัณฑ์ ให้ดื่มน้้าหรือนมปริมาณมากๆ เพ่ือเจือจาง ห้ามท้าให้อาเจียน รีบน้าผู้ป่วยไป
พบแพทย ์พร้อมผลิตภัณฑ์ 

จัดท้าโดย กองอาหาร 1 ตุลาคม 2566 



ตัวอย่างที่ 3 ฉลากผลิตภัณฑ์ท าความสะอาดหรือฆ่าเชื้อที่ใช้ส าหรับอาหาร 
ที่น าเข้าจากต่างประเทศ กรณีที่จ าหน่ายให้แก่ผู้ผลิตอาหารเพ่ือน าไปใช้เป็นวัตถุดิบในการแปรรูปอาหารเพ่ือจ าหน่าย ทั้งที่เข่าข่ายและไม่เข้าข่ายโรงงาน (แสดงภาษาอังกฤษได้) 

 
 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
*แนบคู่มือหรือเอกสารประกอบการจ้าหน่าย ตามตัวอย่างที่ 3 คู่มือประกอบการจ้าหน่ายผลิตภัณฑ์ท้าความสะอาดหรือฆ่าเชื้อที่ใช้ส้าหรับอาหารที่น้าเข้าจากต่างประเทศ 
กรณีท่ีจ้าหน่ายให้แก่ผู้ผลิตอาหารเพื่อน้าไปใช้เป็นวัตถุดิบในการแปรรูปอาหารเพื่อจ้าหน่าย ทั้งท่ีเข่าข่ายและไม่เข้าข่ายโรงงาน 

 

Product           : Calcium oxide 

Batch No.         : 

Mfg Date          : 

Exp Date          : 

Net Weight     : 20 Kg. 

Manufacturer: AB Co, Ltd. P.R.China 

 

 

 

 

 

 

ฉลากจัดท า 

Calcium oxide (Vegetables and fruits washing product) 
แคลเซียมออกไซด์ (ผลิตภัณฑ์ลา้งผักและผลไม้) 

 
“เป็นวัตถุดิบส าหรับแปรรูปอาหารเท่านั้น” 

 
 

ผู้น าเข้า 
บริษัท เอเอเอ จ้ากัด 00/00 ถนนติวานนท์ ต้าบลตลาดขวัญ 

อ้าเภอเมืองนนทบุรี จังหวัดนนทบุรี 11000 
 
ค าเตือน : ห้ามรับประทาน, ระวังอย่าให้เข้าตา, 
ส้าหรับผู้ที่ผิวหนังแพ้สารเคมีง่ายหรือต้องล้าง 
เป็นเวลานานหรือเป็นประจ้า ควรสวมถุงมือยาง, 
ห้ามทิ้งผลติภณัฑ์หรือภาชนะบรรจุที่ใช้หมดแล้ว 
ลงในแม่น้้า คู คลอง แหล่งน้้าสาธารณะ 

 

ข้อความว่า  
“เป็นวัตถุดิบส้าหรับแปรรูปอาหารเท่าน้ัน”    
 หรือข้อความอื่นท่ีมีความหมายในท้านอง

เดียวกัน 

ช่ืออาหาร โดยมีคา้ว่า “ผลติภณัฑท์้าความสะอาด
ที่ใช้ส้าหรับ.......”  “ผลิตภณัฑล์้าง.......”  

“ผลิตภัณฑ์ฆ่าเชื้อที่ใช้ส้าหรบั.......”  “ผลติภณัฑ์
ท้าความสะอาดและฆ่าเชื้อที่ใช้ส้าหรับ.......” (ระบุ

ประเภทหรือชนิดของอาหาร) และอาจมีค้าว่า 
“วัตถุเจือปนอาหาร” ก้ากับไว้ด้วย 

เลขสารบบอาหาร 

ช่ือและประเทศผูผ้ลติ 
ตามใบรับรองสถานท่ีผลิต 

รุ่นที่ผลติ 

น้้าหนักสุทธิ 

เดือนและปีท่ีหมดอาย ุ

ข้อความค้าเตือนอย่างน้อย             
ต้องแสดงข้อความว่า 
“ห้ามรับประทาน” 

“ระวังอย่าให้เข้าตา” 
“ส้าหรับผู้ท่ีผิวหนังแพ้สารเคมีง่ายหรือ
ต้องล้างเป็นเวลานานหรือเป็นประจ้า 

ควรสวมถุงมือยาง” 
“ห้ามท้ิงผลิตภัณฑ์หรือภาชนะบรรจุท่ีใช้
หมดแล้วลงในแม่น้้า คู คลอง แหล่งน้้า

สาธารณะ” 

ช่ือและที่ตั้งผู้น้าเข้าตามใบอนุญาต 
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ตัวอย่างที่ 3 คู่มือประกอบการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ท าความสะอาดหรือฆ่าเชื้อที่ใช้ส าหรับอาหาร  
ที่น าเข้าจากต่างประเทศ กรณีที่จ าหน่ายให้แก่ผู้ผลิตอาหารเพื่อน าไปใช้เป็นวัตถุดิบในการแปรรูปอาหาร 

เพื่อจ าหน่าย ทั้งท่ีเข่าข่ายและไม่เข้าข่ายโรงงาน 
 

เอกสารคู่มือประกอบการจ าหน่าย 
ชื่ออาหาร แคลเซียมออกไซด์ (ผลิตภัณฑ์ล้างผักและผลไม้) 
เลขสารบบอาหาร ระบุบนฉลาก 
ผู้ผลิต บริษัท เอบี จ ากัด ประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน 
ผู้น าเข้า บริษัท เอเอเอ จ ากัด 00/00 ถนนติวานนท ์ต าบลตลาดขวัญ 

อ าเภอเมอืงนนทบุรี จังหวัดนนทบุรี 11000 
รุ่นการผลิต ระบุบนฉลาก 
เดือนและปีทีห่มดอาย ุ ระบุบนฉลาก 

น้ าหนกัสุทธ ิ ระบุบนฉลาก 

ส่วนประกอบ แคลเซียมออกไซด์ (INS529) 100% 
วัตถุประสงคก์ารใช ้ ใช้ล้างท าความสะอาดเชื้อผักและผลไม้ ในกระบวนการผลิตอาหารระดับอุตสาหกรรม

เท่านั้น  

วิธีใช ้ ผสมผลิตภัณฑ์ 1 กรัม ต่อน้ า 1 ลิตร แล้วล้างท าความสะอาดผักและผลไม้ 

การล้างหรือขจัดผลติภัณฑ์
ออกจากอาหาร 

ให้เป็นไปตามการควบคุมกระบวนการผลิตอาหารน้ันๆ ที่เหมาะสม 

ค าแนะน าในการเก็บรักษา เก็บในท่ีแหง้และเย็น  

ค าเตอืน 1. ห้ามรับประทาน 
2. ระวังอยา่ใหเ้ขา้ตา 
3. ส าหรับผู้ที่ผิวหนังแพ้สารเคมีงา่ยหรือต้องล้างเป็นเวลานานหรือเปน็ประจ า  
ควรสวมถุงมือยาง 

4. ห้ามทิ้งผลิตภัณฑ์หรือภาชนะบรรจุที่ใช้หมดแล้วลงในแม่น้ า คู คลอง แหล่งน้ า
สาธารณะ 

วิธีแก้พษิเบื้องตน้ 1. หากสัมผัสกับผิวหนังให้รีบล้างออกดว้ยน้ าสะอาดจ านวนมากๆ หากเปื้อนเส้ือผ้า  

ให้รีบถอดออก แล้วล้างรา่งกายดว้ยน้ าและสบู่ทุกครั้ง 

2. หากเขา้ตาให้รีบล้างออกด้วยน้ าสะอาดจนอาการระคายเคืองทุเลา หากไม่ทเุลา 

ให้รีบไปพบแพทย์ 

3. หากกลืนกินผลิตภัณฑ์ ให้ดืม่น้ าหรือนมปริมาณมากๆ เพื่อเจือจาง ห้ามท าให้อาเจยีน 

รีบน าผู้ป่วยไปพบแพทย์ พร้อมผลิตภัณฑ์ 
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ตัวอย่างที่ 4 ฉลากผลิตภัณฑ์ท าความสะอาดหรือฆ่าเชื้อที่ใช้ส าหรับอาหาร 
กรณีผลิตเพื่อการส่งออกเท่านั้น (แสดงภาษาใดก็ได้) 

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Manufactured By: AAA CO., LTD. 

00/00 Tiwanon Road Talardkhwan Mueang Nonthaburi 

THAILAND 

BATCH 
 

 

รุ่นที่ผลติ 

เลขสารบบอาหาร 

อาจระบุเลขสถานท่ีผลิตอาหาร  
หรือชื่อและท่ีตั้งของสถานท่ีผลิต

อย่างหน่ึงอย่างใดก็ได้ 
 ประเทศผู้ผลิต 
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