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ตัวอย่างที่ 1  ผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มแต่งกลิ่นรสที่มีการใช้วัตถุแต่งกลิ่นรสอาหารชนิดกลโูคซิลสตีวิออลไกลโคไซด์ FEMA 
4845 (100%) ปริมาณ 0.005%  

องค์ประกอบของกลูโคซิลสตีวอิอลไกลโคไซด์ FEMA 4845 (100%) 
- Total Steviol Glycosides ไม่น้อยกว่า 95% 
o Glycosylated Steviol Glycosides ไม่น้อยกว่า 90% 
o Rebaudioside A ไม่เกิน 2% 
o Stevioside ไม่เกิน 2% 
o Steviol Glycosides อื่นๆ ไม่เกิน 1% 
- Dextrin ไม่เกิน 5% 

1. ข้อก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน พิจารณาตาม Codex Advisory Specification for the Identity 
and Purity of Food Additives ซึ่งปัจจุบันอ้างอิง Specification Monograph prepared by the meeting of the 
Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives (JECFA), 91 st Meeting 2021  ตาม ANNEX 4: 
Enzyme Modified Glucosylated Steviol Glycosides (INS 906d) ได้จากการน าสตีวิออลไกลโคไซด์ที่ได้จาก           
ใบหญ้าหวานมาเติมกลูโคสในโครงสร้างด้วยกระบวนการทางเอนไซม์ โดยใช้เอนไซม์ไซโคลมอลโทเดกซ์ทรินกลูคาโน
ทรานส์ เฟอเรส  (EC 2.4.1.19) และเอนไซม์ แอลฟ่าอะไมเลส  (EC 3.2.1.1) ที่ ได้ จากจุ ลิ นทรี ย์  Bacillus 
stearothermophilus, Bacillus licheniformis, และ Bacillus subtilis สายพันธุ์ที่ไม่เป็นพิษและไม่ก่อให้เกิดโรค 
ซึ่งเทคนิคดังกล่าวจะช่วยเพ่ิมการผลิต Glucosylated Steviol Glycosides ที่ไม่สามารถเกิดขึ้นได้ตามธรรมชาติ 
[Assay: Not less than 95% of total of steviol glycosides, on the dried, dextrin-free basis, determined as the 
sum of glucosylated steviol glycosides and steviol glycosides] 
 

ดังนั้น การพิจารณา Assay ของวัตถุเจือปนอาหารจะพิจารณาเฉพาะส่วนของ Total steviol glycoside 
   
 
  Assay total steviol glycoside≥95% 
*โดยพิจารณาเฉพาะส่วนที่ไม่มีเด็กซ์ตริน 
ตามข้อก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานที่ JECFA ก าหนด* 

 
     

ตัวอย่างการพิจารณาการใช้สารกลุ่มสตีวิออลไกลโคไซด์เป็นวัตถุแต่งกลิ่นรสในผลิตภัณฑ์อาหาร 



กองอาหาร ส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา (ฉบับเผยแพร่มกราคม 2567)                                               2/8 
 

2. การพิจารณาเงื่อนไขการใช้วัตถุแต่งกลิ่นรสอาหาร จะอนุญาตเฉพาะหมวดอาหารที่มีการอนุญาตการ
ใช้สารกลุ่มสตีวิออลไกลโคไซด์ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วย วัตถุเจือปนอาหาร ทั้งนี้จะอ้างอิงปริมาณสูงสุด
ที่อนุญาตให้ใช้ตามบัญชี FEMA GRAS ฉบับปัจจุบัน  

 จากตัวอย่างผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มแต่งกลิ่นรสมีปริมาณกลูโคซิลสตีวิออลไกลโคไซด์ (FEMA 4845) เท่ากับ 
0.005%*10,000 = 50 มก./กก. ซึ่งจากข้อก าหนดการใช้สารกลุ่มสตีวิออลไกลโคไซด์ กรณีใช้เป็นวัตถุแต่งกลิ่นรส 
กลูโคซิลสตีวิออลไกลโคไซด์ (FEMA 4845) ก าหนดปริมาณสูงสุดที่อนุญาตการใช้ในเครื่องดื่มแต่งกลิ่นรสตาม
หมวด 14.1.4 ไม่เกิน 100 มก./กก. ดังนั้นเมื่อพิจารณาปริมาณการใช้ของผลิตภัณฑ์กับปริมาณสูงสุดที่อนุญาตแล้ว
พบว่าไม่เกินจากปริมาณสูงสุดที่อนุญาต 

 
 
     
  พิจารณาเป็น 1 ผลิตภณัฑโ์ดยไม่ต้องค านวณปริมาณ  
  การใช้แยกส่วน เนื่องจากกลูโคซลิสตีวิออลไกลโคไซด์ 
  อาจมีเดกซ์ทรินเป็นองค์ประกอบเฉพาะ 
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ตัวอย่างที่ 2  ผลิตภัณฑข์นมหวานที่มีนมเป็นสว่นประกอบหลักที่มีการใช้วัตถุแต่งกลิ่นรสอาหารชนิดสตวีิออลไกลโค
ไซด์ FEMA 4772 (100%) ปริมาณ 0.001%  

องค์ประกอบของสตีวิออลไกลโคไซด์ FEMA 4772   
- Steviol glycoside extract, Stevia rebaudiana, Rebaudioside A 80% ร้อยละ 100 

1. ข้อก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน พิจารณาตาม Codex Advisory Specification for the Identity 
and Purity of Food Additives ซึ่งปัจจุบันอ้างอิง Specification Monograph prepared by the meeting of the 
Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives (JECFA), 91st Meeting 2021 ตาม Annex 1: Steviol 
Glycosides from Stevia Rebaudiana Bertoni สตีวิออลไกลโคไซด์ที่ได้จากการน าใบหญ้าหวานน าไปสกัดด้วยน้ า
ร้อนและสารละลายที่ใช้ในการสกัด และน าไปผ่านเรซิน ดูดซับและท าให้สตีวิออลไกลโคไซด์เข้มข้นขึ้น 

[Assay: Not less than 95% of total of steviol glycosides, on the dried basis] 
 

ดังนั้น การพิจารณา Assay ของวัตถุเจือปนอาหารจะพิจารณาเฉพาะส่วนของ Total steviol glycoside 
 
Steviol glycoside extract, Stevia rebaudiana, Rebaudioside A 80% ร้อยละ 100 

 
Assay total steviol glycoside≥95% 

 

2. การพิจารณาเงื่อนไขการใช้วัตถุแต่งกลิ่นรสอาหาร จะอนุญาตเฉพาะหมวดอาหารที่มีการอนุญาตการ
ใช้สารกลุ่มสตีวิออลไกลโคไซด์ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วย วัตถุเจือปนอาหาร ทั้งนี้จะอ้างอิงปริมาณสูงสุด
ที่อนุญาตให้ใช้ตามบัญชี FEMA GRAS ฉบับปัจจุบัน  

 จากตัวอย่างขนมหวานที่มีนมเป็นส่วนประกอบหลักมีปริมาณสตีวิออลไกลโคไซด์ (FEMA 4772) เท่ากับ 
0.001%*10,000 = 10 มก./กก. ซึ่งจากข้อก าหนดการใช้สารกลุ่มสตีวิออลไกลโคไซด์ กรณีใช้เป็นวัตถุแต่งกลิ่นรส 
กลูโคซิลสตีวิออลไกลโคไซด์ (FEMA 4772) ก าหนดปริมาณสูงสุดที่อนุญาตการใช้ในขนมหวานที่มีนมเป็น
ส่วนประกอบหลักตามหมวด 01.7 ไม่เกิน 35 มก./กก. ดังนั้นเมื่อพิจารณาปริมาณการใช้ของผลิตภัณฑ์กับปริมาณ
สูงสุดที่อนุญาตแล้วพบว่าไม่เกินจากปริมาณสูงสุดที่อนุญาต 
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ตัวอย่างที่ 3 ผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มแต่งกลิ่นรสที่มีการใช้วัตถุเจือปนอาหารชนิดผสม A ปริมาณ 0.1% โดยวัตถุเจือปน
อาหารชนิดผสมมีส่วนประกอบของวัตถุแต่งกลิ่นรสอาหารชนิดกลูโคซิลสตีวิออลไกลโคไซด์ FEMA 4728 ปริมาณ 2% 
และสตีวิออลไกลโคไซด์ (FEMA 4772) 1% 

วัตถุเจือปนอาหารชนิดผสม A 
o กลูโคซิลสตีวิออลไกลโคไซด์ (Glucosyl steviol glycoside; FEMA 4728) 
o สตีวิออลไกลโคไซด์ (Steviol glycoside extract, Stevia rebaudiana, 

Rebaudioside A 80%; FEMA 4772)  
o น้ า  
o โพรพิลีนไกลคอล (Propylene glycol; INS 1520) 
o มอลโทเดกซ์ทริน (Tapioca maltodextrin) 

2% 
1% 

 
60% 
20% 
7% 

1. ข้อก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน พิจารณาตาม Codex Advisory Specification for the Identity 
and Purity of Food Additives ซึ่งปัจจุบันอ้างอิง Specification Monograph prepared by the meeting of the 
Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives (JECFA), 91st Meeting 2021  

- กลู โคซิลสตีวิออลไกลโคไซด์  (Glucosyl steviol glycoside; FEMA 4728) พิจารณาตาม 
ANNEX 4: Enzyme Modified Glucosylated Steviol Glycosides (INS 906d) 
[Assay: Not less than 95% of total of steviol glycosides, on the dried, dextrin-free basis, determined as the 
sum of glucosylated steviol glycosides and steviol glycosides] 

- สตี วิ ออลไกลโคไซด์  (Steviol glycoside extract, Stevia rebaudiana, Rebaudioside A 80%; 
FEMA 4772) พิจารณาตาม Annex 1: Steviol Glycosides from Stevia Rebaudiana Bertoni  
[Assay: Not less than 95% of total of steviol glycosides, on the dried basis] 

 
 

ดังนั้น การพิจารณา Assay ของวัตถุเจือปนอาหารจะพิจารณาเฉพาะส่วนของ Total steviol glycoside 
 
 
 
 

Assay total steviol glycoside≥95%                        Assay total steviol glycoside≥95%                
             *โดยพิจารณาเฉพาะส่วนที่ไม่มีเด็กซ์ตริน 
   ตามข้อก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานที่ JECFA ก าหนด* 

 

สตีวิออลไกลโคไซด์ (Steviol glycoside extract, 
Stevia rebaudiana, Rebaudioside A 80%; 

FEMA 4772) 
 

กลูโคซิลสตีวิออลไกลโคไซด์  
(Glucosyl steviol glycoside;  

FEMA 4728) 
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2. การพิจารณาเงื่อนไขการใช้วัตถุแต่งกลิ่นรสอาหาร จะอนุญาตเฉพาะหมวดอาหารที่มีการอนุญาตการ
ใช้สารกลุ่มสตีวิออลไกลโคไซด์ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วย วัตถุเจือปนอาหาร ทั้งนี้จะอ้างอิงปริมาณสูงสุด
ที่อนุญาตให้ใช้ตามบัญชี FEMA GRAS ฉบับปัจจุบัน  
- ผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มแต่งกลิ่นรสที่มีการใช้วัตถุเจือปนอาหารชนิดผสม A ปริมาณ 0.1% ซึ่งมี FEMA 4728 เป็น

ส่วนประกอบปริมาณ 2% ดังนั้นในผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มแต่งกลิ่นรสจะมีปริมาณกลูโคซิลสตีวิออลไกลโคไซด์ 

(Glucosyl steviol glycoside; FEMA 4728)  เท่ากับ 

(
0.1 ∗ 2

100
) ∗ 10000 = 20 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม 

 

- ผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มแต่งกลิ่นรสที่มีการใช้วัตถุเจือปนอาหารชนิดผสม A ปริมาณ 0.1% ซึ่งมี FEMA 4772 เป็น

ส่วนประกอบปริมาณ 1% ดังนั้นในผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มแต่งกลิ่นรส จะมีปริมาณสตีวิออลไกลโคไซด์ 

(Steviol glycoside extract, Stevia rebaudiana, Rebaudioside A 80%; FEMA 4772) เท่ากับ 

(
0.1 ∗ 1

100
) ∗ 10000 = 10 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม 

 

กรณีใช้วัตถุแต่งกลิ่นรสอาหารในกลุ่มสตีวิออลไกลโคไซด์ 2 ชนิดขึ้นไปร่วมกัน จะต้องใช้หลักการค านวณ
สัดส่วนการใช้วัตถุแต่งกลิ่นรสอาหารที่มีการก าหนดปริมาณสูงสุดที่อนุญาตเป็นตัวเลขรวมกันตั้งแต่สองชนิดขึ้นไป 
จะต้องมีผลรวมของสัดส่วนของปริมาณการใช้วัตถุแต่งกลิ่นรสอาหารต่อปริมาณสูงสุดที่อนุญาตของวัตถุแต่งกลิ่น
รสอาหารแต่ละชนิดไม่เกินหนึ่ง 

ปริมาณ FEMA 4728 ในสูตร 
(มก./กก.) 

ปริมาณสูงสดุของ  
FEMA 4728 ที่อนุญาตให้ใช้ 

(มก./กก.) 

ปริมาณ FEMA 4772 ในสูตร 
(มก./กก.) 

ปริมาณสูงสดุของ  
FEMA 4772 ที่อนุญาตให้ใช้ 

(มก./กก.) 
20 175 10 35 

 

สามารถค านวณได้ดังนี้ 1 ≥ 
20

175
+

10

35
  หรือเท่ากับ 0.114+0.286 = 0.4 

 

ดังนั้น เมื่อพิจารณาปริมาณการใช้ของผลิตภัณฑ์กับปริมาณสูงสุดที่อนุญาตแล้วพบว่าไม่เกินจากปริมาณสูงสุดที่อนุญาต 
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ตัวอย่างที่ 4 ผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มแต่งกลิ่นรสที่มีการใช้วัตถุเจือปนอาหารชนิดผสม sweet modulation ปริมาณ 
0.5% (วัตถุเจือปนอาหารชนิดผสมมีส่วนประกอบของสารให้ความหวาน (สตีวิออลไกลโคไซด์) และวัตถุแต่งกลิ่นรส
อาหาร (กลูโคซิลสตีวิออลไกลโคไซด์; FEMA 4728))  

สูตรส่วนประกอบของ sweet modulation 
o มอลโทเดกซ์ทริน      ร้อยละ 80  
o แป้งดัดแปร       ร้อยละ 8  
o โพแทสเซียมคลอไรด ์     ร้อยละ 9 
o สารให้ความหวาน: สตีวิออลไกลโคไซด์ (INS 960a)  ร้อยละ 2  
o วัตถุแต่งกลิ่นรสอาหาร (FEMA 4728)   ร้อยละ 0.1  
o วัตถแุต่งกลิ่นรสสังเคราะห์     ร้อยละ 0.9 

 

1. ข้อก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน พิจารณาตาม Codex Advisory Specification for the Identity 
and Purity of Food Additives ซึ่งปัจจุบันอ้างอิง Specification Monograph prepared by the meeting of the 
Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives (JECFA), 91st Meeting 2021  

- สารให้ความหวาน: สตีวิออลไกลโคไซด์ (INS 960a) พิจารณาตาม Annex 1: Steviol Glycosides 
from Stevia Rebaudiana Bertoni  
[Assay: Not less than 95% of total of steviol glycosides, on the dried basis] 

- วัตถุแต่ งกลิ่ นรสอาหาร  (FEMA 4728)  พิจารณาตาม ANNEX 4: Enzyme Modified 
Glucosylated Steviol Glycosides (INS 906d) 
[Assay: Not less than 95% of total of steviol glycosides, on the dried, dextrin-free basis, determined as the 
sum of glucosylated steviol glycosides and steviol glycosides] 

 
 

ดังนั้น การพิจารณา Assay ของวัตถุเจือปนอาหารจะพิจารณาเฉพาะส่วนของ Total steviol glycoside 
 
 
 
 

      Assay total steviol glycoside≥95%  Assay total steviol glycoside≥95%                
                    *โดยพิจารณาเฉพาะส่วนที่ไม่มีเด็กซ์ตริน 

  ตามข้อก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานที่ JECFA ก าหนด* 
 

กลูโคซิลสตีวิออลไกลโคไซด์ (Glucosyl steviol 
glycoside; FEMA 4728) 

 

สตีวิออลไกลโคไซด์ (INS 960a) 
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2. การพิจารณาเงื่อนไขการใช้ให้พิจารณาตามวัตถุประสงค์ 
2.1  กรณีใช้เป็นสารให้ความหวาน : อ้างอิงข้อก าหนดเงื่อนไขการใช้ตามประกาศกระทรวง

สาธารณสุขว่าด้วยวัตถุเจือปนอาหาร ฉบับปัจจุบัน โดยสตีวิออลไกลโคไซด์อนุญาตการใช้สูงสุดในเครื่องดื่มแต่ง
กลิ่นรสตามหมวด 14.1.4 ไม่เกิน 115 มก./กก. (เมื่อค านวณเป็นสตีวิออล ค านวณในสภาพพร้อมบริโภค และ
ยกเว้นเครื่องดื่มเกลือแรต่ามประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 195) พ.ศ. 2543 เรื่อง เครื่องดื่มเกลือแร่) 

จากตัวอย่างผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มแต่งกลิ่นรสมีปริมาณวัตถุให้ความหวาน : สตีวิออลไกลโคไซด์ 

(INS 960a) เท่ากับ  (2∗0.5

100
) ∗ 10,000 = 100 มิลลกิรัมต่อกิโลกรัม 

 

ตวัอย่าง  การค านวณเป็นสตีวิออล กรณีสตีวิออลไกลโคไซด์ 100 มก./กก. ซึ่งมีส่วนประกอบ 
                สตีวโิอไซด์ ร้อยละ 90 รีบาวดิโอไซด์ เอ ร้อยละ 5 และรบีาวดิโอไซด์ บี ร้อยละ 5  
 

สตีวิออล (ppm) = ∑ ([ความเข้มข้นของสตีวิออลไกลโคไซด์แต่ละชนิด (ppm)] X ค่าการแปลงหน่วย]) 
 

สตีวิออล = ([สตีวิโอไซด]์X0.4)+([รีบาวดิโอไซด์ เอ]X0.33) +([รีบาวดิโอไซด์ บี]X0.4) 
สตีวิออล = (90%X100X0.4)+(5%X100X0.33)+(5%X100X0.4)  
สตีวิออล = (0.9X100X0.33*)+(0.05X100X0.33)+(0.05X100X0.4) = 33.35 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม  

ดังนั้น สตีวิออลไกลโคไซด์ดังกล่าว 100 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม จะค านวณเป็นสตีวิออลได้ 33.35 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม 
 

2.2  กรณีวัตถุแต่งกล่ินรสอาหาร: จะอ้างอิงปริมาณสูงสุดที่อนุญาตให้ใช้ตามบัญชี FEMA GRAS ตาม 
FEMA 4728 อนุญาตการใช้สูงสุดในเครื่องดื่มแต่งกลิ่นรสตามหมวด 14.1.4 ไม่เกิน 175 มก./กก.  

จากตัวอย่างผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มแต่งกลิ่นรสมีวัตถุแต่งกลิ่นรสอาหาร FEMA 4728 เท่ากับ  

(
0.1∗0.5

100
) ∗ 10,000 = 5 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม 

ตวัอย่าง  การค านวณเป็นสตีวิออล กรณีกลูโคซิลสตีวิออลไกลโคไซด์ 5 มก./กก. ซึ่งมีส่วนประกอบ 
                กลูโคซิลสตีวิออลไกลโคไซด์ ร้อยละ 85 รีบาวดิโอไซด์ เอ ร้อยละ 5 และสตีวิโอไซด์ ร้อยละ 5และ

มอลโทเดกซ์ทริน ร้อยละ 5 
สตีวิออล = ([กลูโคซิลสตีวิออลไกลโคไซด์]X0.33*)+([รีบาวดิโอไซด์ เอ]X0.33) +([สตีวิโอไซด์]X0.4) 
สตีวิออล = (85%X5X0.33*)+(5%X5X0.33)+(5%X5X0.4)  
สตีวิออล = (0.85X5X0.33*)+(0.05X5X0.33)+(0.05X5X0.4) = 1.585 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม  

ดังนั้น กลูโคซิลสตีวิออลไกลโคไซด์ดังกล่าว 20 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม จะค านวณเป็นสตีวิออลได้ 1.585 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม 

*ส าหรับกลูโคซิลสตวีิออลไกลโคไซด์ให้ใช้ค่าการแปลงหน่วย (conversion factor) ตามสตีวิออลไกลโคไซด์ชนิดอ่ืน  ๆคือ 0.33 
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กรณีใช้วัตถุแต่งกลิ่นรสอาหารร่วมกับวัตถุเจือปนอาหารในกลุ่มสตีวิออลไกลโคไซด์ (สารให้ความ
หวาน) ปริมาณการใช้ร่วมกันในผลิตภัณฑ์อาหารสุดท้ายจะต้องไม่เกินปริมาณสูงสุดที่อนุญาตให้ใช้ส าหรับวัตถุ
เจือปนอาหาร ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยวัตถุเจือปนอาหาร ทั้งนี้ปริมาณการใช้จะต้องค านวณ
เป็น “สตีวิออล (Steviol)” 

 
 

 

 

 

 

 

**การค านวณตามสูตรดังกล่าวเป็นการค านวณเบื้องต้น ผู้ประกอบการควรตรวจสอบปริมาณวัตถุเจือปนอาหาร     
ที่แท้จริงจากรายงานผลการตรวจวิเคราะห์จากห้องปฏิบัติการ** 

 
 

................................................................................................. 
 

 

 

 

 

 

  

ดังนั้น ปริมาณการใช้กรณีเป็นสารให้ความหวานร่วมกับวัตถุแต่งกลิ่นรสอาหาร 
ปริมาณสูงสุดที่ใช้ในผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มแต่งกลิ่นรส  

เท่ากับ  33.35+1.585= 34.935 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม (ค านวณเป็นสตีวิออล)  
โดยเม่ือพิจารณาปริมาณการใช้ของผลิตภัณฑ์กับปริมาณสูงสุดที่อนุญาตแล้ว 

พบว่าไม่เกินจากปริมาณสูงสุดที่อนุญาต (115 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม (ค านวณเป็นสตีวิออล))  
 


