
ตัวอย่างที่ 1 ฉลากเอนไซม์สำหรับใช้ในการผลิตอาหาร 

ที่ผลิตภายในประเทศ เพ่ือจำหน่ายโดยตรงต่อผู้บริโภค รวมถึงผู้ปรุง ผู้แบ่งบรรจุ ผู้จำหน่าย (แสดงภาษาไทยแต่จะมีภาษาอังกฤษก็ได้) 
                        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 น้ำหนักสุทธิ 

 

เดือนและปีท่ีหมดอาย ุ

 

จัดทำโดย กองอาหาร 2 มกราคม 2567 

รุ่นที่ผลติ 

 

ชื ่ออาหาร โดยมีคำว่า “วัตถุเจือปน
อาหาร” หรือกลุ่มหน้าที่ (functional 
classes) ในอาหารกํากับไว้ด้วย และ
ตรงกับช่ือท่ียื่นคำขอ 

ส่วนประกอบที่เป็นวัตถุเจือปนอาหาร 

แสดงชื่อ, INS (ถ้ามี) และแสดงปริมาณ

เป็น % เรียงจากมากไปน้อย ตามด้วย

ส่วนประกอบอ่ืน ๆ เรียงจากมากไปน้อย 

 

ระบุวัตถุประสงค์การใช้, ชนิดอาหาร 

และปริมาณที่แนะนำ 

คำแนะนำในการเก็บรักษา 

 
ช่ือและที่ตั้งของผู้ผลติตามใบอนุญาต 

 

เลขสารบบอาหาร 

 

อาจแสดงคำว่า “เอนไซมส์ำหรับใช้ใน
การผลิตอาหาร (Food Enzyme)” 
กำกับไว้ด้วยกไ็ด ้
 



ตัวอย่างที่ 2 ฉลากเอนไซม์สำหรับใช้ในการผลิตอาหาร 

ทีน่ำเข้าจากต่างประเทศ เพ่ือจำหน่ายโดยตรงต่อผู้บริโภค รวมถึงผู้ปรุง ผู้แบ่งบรรจุ ผู้จำหน่าย (แสดงภาษาไทยแต่จะมีภาษาอังกฤษก็ได้) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
น้ำหนักสุทธิ 

 

เดือนและปีท่ีหมดอาย ุ

 

รุ่นที่ผลติ 

 

ระบุวัตถุประสงค์การใช้, ชนิดอาหาร 

และปริมาณที่แนะนำ 

คำแนะนำในการเก็บรักษา 

 ช่ือและประเทศของผู้ผลิต 
ตามใบรับรองสถานท่ีผลิต 

 

เลขสารบบอาหาร 

 

ส่วนประกอบที่เป็นวัตถุเจือปนอาหาร 

แสดงชื่อ, INS (ถ้ามี) และแสดงปริมาณ

เป็น % เรียงจากมากไปน้อย ตามด้วย

ส่วนประกอบอ่ืน ๆ เรียงจากมากไปน้อย 

 

*แสดงข้อมูลสำหรับผู้แพ้อาหาร (ถ้ามี) 

ช่ือและที่ตั้งของผู้นำเข้าตามใบอนุญาต 

 

*ข้อความว่า “ข้อมูลสําหรับผู้แพ้อาหาร 
: ม ี..….” กรณีมีการใช้เป็นส่วนประกอบ

ของอาหาร หรือ  
“ข้อมูลสําหรับผู้แพ้อาหาร : อาจมี 

……” กรณีมีการปนเปื้อนใน
กระบวนการผลติ แล้วแต่กรณ ี

จัดทำโดย กองอาหาร 2 มกราคม 2567 

กรณีใช้เกลือบริโภคไมเ่สริมไอโอดนีเป็น
ส่วนประกอบตั้งแต่ร้อยละ 1 หรือมีปริมาณ
คงเหลือในผลิตภณัฑส์ุดท้ายตั้งแตร่้อยละ 1  

ของน้ำหนักอาหาร 

ชื ่ออาหาร โดยมีคำว่า “วัตถุเจ ือปน
อาหาร” หรือกลุ่มหน้าที่ (functional 
classes) ในอาหารกํากับไว้ด้วย และ
ตรงกับช่ือท่ียื่นคำขอ 

อาจแสดงคำว่า “เอนไซมส์ำหรับใช้ในการ
ผลิตอาหาร (Food Enzyme)” กำกับไว้
ด้วยก็ได ้
 



ตัวอย่างที่ 3 ฉลากเอนไซม์สำหรับใช้ในการผลิตอาหาร 

ที่ผลิตภายในประเทศ กรณีทีจ่ำหน่ายให้แก่ผู้ผลิตอาหารเพ่ือนำไปใช้เป็นวัตถุดิบในการแปรรูปอาหารเพ่ือจำหน่าย  

ทั้งที่เข่าข่ายและไม่เข้าข่ายโรงงาน (แสดงภาษาอังกฤษได้) 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

*แนบคู่มือหรือเอกสารประกอบการจำหน่าย ตามตัวอย่างที่ 3 คู่มือประกอบการจำหน่ายเอนไซม์สำหรับ     

ใช้ในการผลิตอาหารที่ผลิตภายในประเทศ กรณีที่จำหน่ายให้แก่ผู ้ผลิตอาหารเพื่อนำไปใช้เป็นวัตถุดิบใน     

การแปรรูปอาหารเพ่ือจำหน่าย ทั้งท่ีเข่าข่ายและไม่เข้าข่ายโรงงาน 
 

จัดทำโดย กองอาหาร 2 มกราคม 2567 

เลขสารบบอาหาร 

 

ข้อความว่า  

“เป็นวัตถุดิบ

สำหรับแปรรูป

อาหารเท่าน้ัน”    

 หรือข้อความอื่นท่ี

มีความหมายใน

ทำนองเดียวกัน 

 

น้ำหนักสุทธิ 

 
เดือนและปีท่ี

หมดอาย ุ

 รุ่นที่ผลติ 

 

ช่ือและที่ตั้งของ

ผู้ผลิตตาม

ใบอนุญาต 

 

ช่ืออาหาร โดยมีคำว่า “วัตถุเจือปนอาหาร” หรือกลุม่หน้าที่ (functional classes) ในอาหารกํากบั
ไว้ด้วย และตรงกับช่ือท่ียื่นคำขอ 

อาจแสดงคำว่า 
“เอนไซมส์ำหรับใช้
ในการผลติอาหาร 
(Food Enzyme)” 
กำกับไว้ด้วยกไ็ด ้
 



ตัวอย่างที่ 3 คู่มือประกอบการจำหน่ายเอนไซม์สำหรับใช้ในการผลิตอาหาร 

ที่ผลิตภายในประเทศ กรณีที่จำหน่ายให้แก่ผู้ผลิตอาหารเพื่อนำไปใช้เป็นวัตถุดิบในการแปรรูปอาหาร 

เพื่อจำหน่าย ทั้งที่เข่าข่ายและไม่เข้าข่ายโรงงาน 

 

เอกสารคู่มือประกอบการจำหน่าย 

1. ชือ่อาหาร  : อีเอ็นแซด123 (วัตถุเจือปนอาหาร) 

2. เลขสารบบอาหาร  : ระบุบนฉลาก 

3. ผลิตโดย              : บริษัท เอเอเอ จำกัด 00/00 ถนนติวานนท์ ตำบลตลาดขวัญ  

    อำเภอเมืองนนทบุรี จังหวัดนนทบุรี 11000 

4. รุ่นที่ผลิต (Lot no)    : ระบุบนฉลาก 

5. น้ำหนักสุทธิ          : ระบุบนฉลาก 

6. เดือนและปีท่ีหมดอายุ     : ระบุบนฉลาก 

7. สูตรส่วนประกอบ          : มอลโทเดกซ์ทริน (CAS 9050-36-6)      ...%  

 ทรานส์กลูตามิเนส  

 จากสเตรปโทเวอร์ทิซิลเลียม มอบารีนส์ วาร์. (EC 2.3.2.13)   ...%  

 โซเดียมเคซิเนต          

   เกลือบริโภคเสริมไอโอดีน         

8. วิธีการใช้:  

วัตถุประสงค์การใช้ ชนิดอาหาร ปริมาณที่แนะนำ 
สารช ่วยในกระบวนการ
ผลิต 

ผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์บดทำให้สุกโดยใช้
ความร้อน เช่น ลูกชิ้น และไส้กรอก 

ร้อยละ 2.0 

 

“การใช้ อีเอ็นแซด123 (วัตถุเจือปนอาหาร) นอกเหนือจากวิธีการใช้ข้างต้นให้ปฏิบัติตามเงื่อนไขท่ีกำหนด

ในประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่องวัตถุเจือปนอาหาร” 

 

9. คำแนะนำในการเก็บรักษา : เก็บในที่แห้งและเย็น 
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อาจแสดงคำว่า “เอนไซม์สำหรับใช้ในการผลิตอาหาร 
(Food Enzyme)” กำกับไว้ด้วยก็ได้ 



ตัวอย่างที่ 4 ฉลากเอนไซม์สำหรับใช้ในการผลิตอาหาร 

ที่นำเข้าจากต่างประเทศ กรณีที่จำหน่ายให้แก่ผู้ผลิตอาหารเพ่ือนำไปใช้เป็นวัตถุดิบในการแปรรูปอาหารเพ่ือจำหน่าย   

ทั้งที่เข่าข่ายและไม่เข้าข่ายโรงงาน (แสดงภาษาอังกฤษได้) 
 

 

       

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ฉลากจัดทำ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

*แนบคู่มือหรือเอกสารประกอบการจำหน่าย ตามตัวอย่างที่ 4 คู่มือประกอบการจำหน่ายเอนไซม์สำหรับใช้ในการผลิตอาหารที่นำเข้าจาก

ต่างประเทศ กรณีที่จำหน่ายให้แก่ผู้ผลิตอาหารเพื่อนำไปใช้เป็นวัตถุดิบในการแปรรูปอาหารเพื่อจำหน่าย ทั้งที่เข่าข่ายและไม่เข้าข่ายโรงงาน 
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Keep cool and dry place 

ENZ123 

Batch No.           : 

Exp Date            : 

Net Weight       : 10 Kg. 

Manufacturer    : AB Co, Ltd. P.R.China 

 

 

 

 

ฉลากจัดทำ 

 
ENZ123 (Food Additive) 

อีเอ็นแซด123 (วัตถุเจือปนอาหาร) 
 

“เป็นวัตถุดิบสำหรับแปรรูปอาหารเท่านั้น” 

 
 

ผู้นำเข้า : บริษัท เอเอเอ จำกัด 00/00 ถนนติวานนท์ ตำบลตลาดขวัญ 

       อำเภอเมืองนนทบุรี จังหวัดนนทบุรี 11000 

 

 
 

รุ่นที่ผลติ 

 

เลขสารบบอาหาร 

 ช่ือและที่ตั้งผู้นำเข้า 
ตามใบอนุญาต 

 

ข้อความว่า  

“เป็นวัตถุดิบสำหรับแปรรูป

อาหารเท่าน้ัน”    

 หรือข้อความอื่นท่ีมี

ความหมายในทำนองเดียวกัน 

 

เดือนและปีท่ี

หมดอาย ุ

 
น้ำหนักสุทธิ 

 

ช่ือและประเทศผูผ้ลติ 
ตามใบรับรองสถานท่ีผลิต 

 

ช่ืออาหาร โดยมีคำว่า 
“วัตถุเจือปนอาหาร” หรือ
กลุ่มหน้าท่ี (functional 
classes) ในอาหารกํากับ
ไว้ด้วย และตรงกับช่ือท่ี
ยื่นคำขอ 

อาจแสดงคำว่า “เอนไซม์
สำหรับใช้ในการผลติอาหาร 
(Food Enzyme)” กำกับไว้
ด้วยก็ได ้



ตัวอย่างที่ 4 คู่มือประกอบการจำหน่ายเอนไซม์สำหรับใช้ในการผลิตอาหาร  

ที่นำเข้าจากต่างประเทศ กรณีที่จำหน่ายให้แก่ผู้ผลิตอาหารเพื่อนำไปใช้เป็นวัตถุดิบในการแปรรูปอาหาร 

เพื่อจำหน่าย ทั้งท่ีเข่าข่ายและไม่เข้าข่ายโรงงาน 

 

เอกสารคู่มือประกอบการจำหน่าย 

1. ชือ่อาหาร  : อีเอ็นแซด123 (วัตถุเจือปนอาหาร) 

2. เลขสารบบอาหาร  : ระบุบนฉลาก 

3. ชื่อและประเทศผู้ผลิต     : บริษัท เอบี จำกัด ประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน 

ชื่อและท่ีอยู่ผู้นำเข้า  : บริษัท เอเอเอ จำกัด 00/00 ถนนติวานนท์ ตำบลตลาดขวัญ  

    อำเภอเมืองนนทบุรี จังหวัดนนทบุรี 11000 

4. รุ่นที่ผลิต     : ระบุบนฉลาก 

5. น้ำหนักสุทธิ          : ระบุบนฉลาก 

6. เดือนและปีท่ีหมดอายุ     : ระบุบนฉลาก 

7. สูตรส่วนประกอบ          : มอลโทเดกซ์ทริน (CAS 9050-36-6)      ...%  

 ทรานส์กลูตามิเนส  

 จากสเตรปโทเวอร์ทิซิลเลียม มอบารีนส์ วาร์. (EC 2.3.2.13)   ...% 

 โซเดียมเคซิเนต          

   เกลือบริโภคเสริมไอโอดีน         

8. วิธีการใช้:  

วัตถุประสงค์การใช้ ชนิดอาหาร ปริมาณที่แนะนำ 
สารช ่วยในกระบวนการ
ผลิต 

ผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์บดทำให้สุกโดยใช้
ความร้อน เช่น ลูกชิ้น และไส้กรอก 

ร้อยละ 2.0 

 

“การใช้ อีเอ็นแซด123 (วัตถุเจือปนอาหาร) นอกเหนือจากวิธีการใช้ข้างต้นให้ปฏิบัติตามเงื่อนไขท่ีกำหนด 

ในประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่องวัตถุเจือปนอาหาร” 

 

9. คำแนะนำในการเก็บรักษา : เก็บในที่แห้งและเย็น 
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อาจแสดงคำว่า “เอนไซม์สำหรับใช้ในการผลิตอาหาร 
(Food Enzyme)” กำกับไว้ด้วยก็ได้ 



ตัวอย่างที่ 5 ฉลากเอนไซม์สำหรับใช้ในการผลิตอาหาร 

กรณีผลิตเพื่อการส่งออกเท่านั้น (แสดงภาษาใดก็ได้) 

 

 

 

 

 
 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Manufactured By: AAA CO., LTD. 

00/00 Tiwanon Road Talardkhwan Mueang Nonthaburi 
Thailand 

 
 Lot no. 

 

 

รุ่นที่ผลติ 

 

เลขสารบบอาหารหรือเลขสถานท่ีผลิตอาหาร 
หรือชื่อและท่ีตั้งของสถานท่ีผลิต 

อย่างหน่ึงอย่างใดก็ได้ 

 

ประเทศผู้ผลิต 
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