
 
        

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
      

 
 
 
 
 
 
 

หลกัสูตรตน้แบบของกองอาหาร ส านกังานคณะกรรมการอาหารและยา 

หลกัสูตร “ผูค้วบคุมการผลติผลติภณัฑน์มพรอ้มบรโิภค
ชนิดเหลวทีผ่่านกรรมวธิฆี่าเชือ้ดว้ยความรอ้น 

โดยวธิพีาสเจอไรซ”์    
วนัที ่8-10 พฤษภาคม 2567 เวลา 09.00-16.30 น. 

โรงแรมมารวยการเ์ดน้ กรุงเทพมหานคร 
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การจดัอาหาร                มุสลมิ          มงัสวริตั ิ          ทั่วไป 

แบบฟอรม์ลงทะเบยีน 

•วิธีการช าระเงิน  โอนเงินเขา้บัญชี สมาคม
วทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีางอาหารแห่งประเทศ
ไทย สาขามหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์ประเภทออม
ทรพัย ์1.ธนาคารกรุงศรอียุธยา เลขที ่374-
1-60907-6 หรือ 2. ธนาคารทหารไทย 
เลขที ่069-2-62661-7  แลว้ส่งหลกัฐานการโอน
เงนิพรอ้ม ชือ่และทีอ่ยู่ส าหรบัการออกเอกสารใบเสรจ็รบัเงนิ
มา ทาง e-mail : seminar@fostat.org 

 กรณีที่ท่านไม่สามารถเขา้รว่มการ
สมัมนาได ้กรุณาแจง้ยกเลกิก่อนวนัจรงิ 
3 วัน  หาก เลยก าหนดดังก ล่าว 
สมาคมฯ ขอสงวนสิทธิ ์ในการคืน
เงินค่าลงทะเบยีนทัง้หมด 
 สมาคมฯไดร้บัการยกเวน้การหกัภาษี ณ ที่
จ่าย 3% ตามค าสัง่กรมสรรพากรที ่ 
ท.ป. ๔/๒๕๒๘    
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สมาคมวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีางอาหารแห่งประเทศไทย  
ตูป้ณ.1037 ปณฝ. เกษตรศาสตร ์จตุจกัร กรุงเทพฯ 10903 
 

หากไม่มผูีร้บั!! กรุณาส่งต่อไปยงัผูจ้ดัการฝ่ายฝึกอบรมหรอืฝ่ายบุคคล 
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ค าอธบิายหลกัสูตร  

หลกัสูตรนี้ออกแบบส าหรบัเพื่อใชฝึ้กอบรมผูค้วบคุมการผลิตผลิตภณัฑน์มพรอ้ม
บรโิภคชนิดเหลวที่ผ่านกรรมวิธีฆ่าเชือ้ดว้ยความรอ้นโดยวิธีพาสเจอไรซ ์ประกาศกระทรวง
สาธารณสุข (ฉบบัที่ 420) พ.ศ. 2563 ออกตามความในพระราชบญัญตัิอาหาร พ.ศ. 2522 
เร ือ่ง วิธีการผลิต เครือ่งมือเครือ่งใชใ้นการผลิตและการเก็บรกัษาอาหาร โดยมีเนื้อหา
ครอบคลุมความรูพ้ืน้ฐานดา้นอนัตรายในอาหาร และกฎหมายทีเ่กีย่วขอ้ง หลกัเกณฑว์ธิกีารทีด่ี
ในการผลตินมพรอ้มบรโิภคชนิดเหลวทีผ่่านกรรมวธิฆี่าเชือ้ดว้ยความรอ้นโดยวธิพีาสเจอไรซ ์
ระบบการฆ่าเชือ้ดว้ยความรอ้นโดยวิธีพาสเจอไรซ ์การท าความสะอาดและฆ่าเชือ้อุปกรณ ์
เครือ่งมือเครือ่งใชใ้นการผลิต โดยใชอุ้ปกรณ์ การลา้งแบบระบบปิด การสุขาภิบาลและ
สุขลกัษณะส่วนบุคคล การปรบัสภาพน ้าใชใ้นโรงงาน รายงานผลการตรวจวเิคราะห ์และการ
แปลผล ตามมาตรฐานกฎหมาย การตรวจประเมินตนเอง (IQA) เพือ่ใหผู้ค้วบคุมกระบวนการ
ผลติ มีความรูค้วามสามารถในการควบคุมกระบวนการผลติผลติภณัฑน์มพาสเจอไรซ ์ตามที่
กฎหมายก าหนด 

 
หลกัเกณฑว์ธิกีารประเมนิวดัผล และประกาศนียบตัร  
หลกัเกณฑก์ารประเมนิผลผูเ้ขา้อบรม เพือ่ใหไ้ดร้บัประกาศนียบตัร ตอ้งผ่านการประเมนิ ดงันี ้
(1)“ประกาศนียบตัรการสอบผ่านและส าเรจ็หลกัสูตร” 
ตอ้งมีระยะเวลาการอบรมและเขา้รว่มกจิกรรมไม่นอ้ยกว่ารอ้ยละ 80 ของเวลาตลอดหลกัสูตร
และมคีะแนนสอบรายหลกัสูตรไม่นอ้ยกว่ารอ้ยละ 70  
(2)“ประกาศนียบตัรการเขา้อบรม” 
ตอ้งมีระยะเวลาการอบรมและเขา้รว่มกจิกรรมไม่นอ้ยกว่ารอ้ยละ 80 ของเวลาตลอดหลกัสูตร
และมีคะแนนสอบรายหลกัสูตรนอ้ยกว่ารอ้ยละ 70 หากยงัไม่ผ่านใหผู้น้ั้นเขา้รบัการฝึกอบรม
และทดสอบเฉพาะรายหลกัสูตรน้ันใหม่ (“ประกาศนียบตัรการเขา้อบรม” ไม่สามารถใชเ้ป็น
หลกัฐานแสดงคุณสมบตัขิองผูค้วบคุมการผลติได)้ 
 
วทิยากร 
(1)  นักวชิาการอาหารและยา กองอาหาร ส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา หรอืบุคคลที่
ไดร้บัการฝึกอบรมจากหลกัสูตรและหน่วยฝึกอบรมทีข่ึน้ทะเบยีนกบัส านักงานหรอืจากหลกัสูตร
ตน้แบบของกองอาหาร และผ่านการทดสอบความรู ้ตามหลกัสูตรทีเ่ป็นวทิยากร 
(2)  เป็นบุคคลทีม่ีความรู ้ประสบการณ ์และด าเนินการในกจิกรรมการเป็นวทิยากรดา้นอาหาร 
หรอืปฏบิตัหินา้ทีท่ีใ่ชก้ฎหมายอาหารในการด าเนินงาน อยู่อย่างต่อเน่ืองอย่างนอ้ย 2 ปี 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

หวัขอ้การอบรม 

วทิยากร : คุณอรสา  จงวรกุล นกัวชิาการอาหารและยาช านาญการพเิศษ  
 และ คุณธดิา  ทวฤีทธิ ์นกัวชิาการอาหารและยาช านาญการ  

ลงทะเบยีนโดย https://goo.gl/3Qq1SJ 

หรอืสง่แบบตอบรบัมายงั ฝ่ายฝึกอบรม 

โทรศพัท ์0 2942 8528 , 083 902 3362 , 083 908 0797  

โทรสาร 0 2942 8527 

Email: training@fostat.org , seminar@fostat.org 
** รบัจ านวนจ ากดั ปิดรบัสมคัรเมือ่ครบจ านวนทีก่ าหนด ** 

• ความรูพ้ืน้ฐานดา้นอนัตรายในอาหาร และกฎหมายทีเ่กีย่วขอ้ง  
• หลกัเกณฑว์ธิกีารทีด่ใีนการผลตินมพรอ้มบรโิภคชนิดเหลวทีผ่่าน

กรรมวธิฆี่าเชือ้ดว้ยความรอ้นโดยวธิพีาสเจอไรซ ์
• ระบบการฆ่าเชือ้ดว้ยความรอ้นโดยวธิพีาสเจอไรซ ์
• การท าความสะอาดและฆ่าเชือ้อุปกรณ ์เครือ่งมอืเครือ่งใชใ้นการผลติ 

โดยใชอุ้ปกรณ ์การลา้งแบบระบบปิด (Cleaning In Place: CIP) 
• การสุขาภบิาลและสุขลกัษณะส่วนบุคคล 
• การปรบัสภาพน ้าใชใ้นโรงงาน 
• รายงานผลการตรวจวเิคราะห ์และการแปลผล ตามมาตรฐานกฎหมาย  
• การตรวจประเมนิตนเอง (IQA) 
• แบ่งกลุ่มระดมสมองท า Case study 
• การทดสอบความรู ้

 

รบัใบประกาศฯทุกท่าน
ตามหลกัเกณฑ ์
การวดัผล! 

 

 

ส านักอาหาร ส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
สมาคมวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีางอาหารแห่งประเทศไทย 
 


