
ภาชนะบรรจุที่เข้าข่ายเป็นอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทตาม ป.355 
ประเภทภาชนะบรรจุ เงื่อนไขเพิ่มเติม ภาพตัวอย่าง

กระป๋องโลหะ ปี๊บโลหะ ถังโลหะ ปิดด้วยฝาโลหะผนึกแบบตะเข็บสองชั้น 
(double seam) หรือ มีฝาที่มีลักษณะ
เดียวกับขวดแก้ว (หน้าถัดไป)

ถ้วยพลาสติก กระปุกพลาสติก ปิดด้วยฝาโลหะ ผนึกแบบตะเข็บสอง
ชั้น (double seam) 

ถุง/ถ้วย/ถาด/ขวด ที่ท าจากพลาสติก 
ปิดผนึกแน่นสนิท (Hermetic seal)
ด้วยฟิล์มพลาสติกหรืออะลูมิเนียมฟอยล์
โดยใช้ความร้อน (Heat Sealing)

เฉพาะกรณีอาหารที่บรรจุปิดผนึกแล้ว
ผ่านการฆ่าเชื้อด้วยความร้อน



ภาชนะบรรจุที่เข้าข่ายเป็นอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทตาม ป.355 (ต่อ) 

ประเภท
ภาชนะบรรจุ

เงื่อนไขเพ่ิมเติม ภาพตัวอย่าง

ขวดแก้ว/ขวดโลหะ ปิดด้วยฝาโลหะหรือพลาสติก ผนึกแน่นสนิทด้วยวัสดุ
ยืดหยุ่นท าหน้าที่กันรั่ว (sealing compound) ทั้งท่ีเป็น
แผ่น (Gasket หรือ Liner) และที่เคลือบหรือหล่อติดกับฝา
โดยตรง (Plastisol)

ปิดด้วยฝาพลาสติก ชนิดที่ไม่มีวัตถุยืดหยุ่นท าหน้าที่กันรั่ว 
แตม่ี Plug Seal เป็นวงรอบฝาเพื่อปิดแน่นกับปากขวด
ด้านในให้พอดี

ปิดด้วยฝาโลหะหรือพลาสติก และมีจุกชั้นในท าจาก
พลาสติกเว้าเข้าด้านในขวด

ปิดผนึกแน่นสนิดด้วยการใช้ฟิล์มพลาสติกหรืออะลูมิเนียม
ฟอยล์ลามิเนต โดยใช้ความร้อนหลอมให้ละลายยึดติดกับ
ปากขวด (Heat Sealing)
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ภาชนะบรรจุที่เข้าข่ายเป็นอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทตาม ป.355 (ต่อ) 

ประเภทภาชนะบรรจุ เงื่อนไขเพ่ิมเติม ภาพตัวอย่าง

ขวด/ถุง/ถุงที่บรรจุในภาชนะคงรูป เช่น Bag-
in-Box, Bag-in-Drum ที่ท าจากพลาสติก

ใช้กับการผลิตด้วยการผลิตและบรรจุแบบ
ปลอดเชื้อ (Aseptic Processing and 
Packaging System)

กล่องกระดาษชนิดลามิเนตด้วยวัสดุหลายชั้น 
ปิดผนึกโดยใช้ความร้อน (Heat Sealing)

ใช้กับการผลิตด้วยการผลิตและบรรจุแบบ
ปลอดเชื้อ (Aseptic Processing and 
Packaging System)

ถุงอะลูมิเนียมฟอยล์ ภาชนะบรรจุที่ท าจากพลาสติกหรือกระดาษ  
ลามิเนตด้วยวัสดุหลายชั้นโดยมีชั้นอะลูมิเนียม
ฟอยล์ ปิดผนึกสนิทแน่นโดยใช้ความร้อน
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ตัวอย่างภาชนะบรรจุที่ไม่เข้าข่ายอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท ตาม ป.355
เว้นแต่มีการให้ความร้อนภายหลังการบรรจุ

ขวดแก้ว ฝาพลาสติกแบบดึง
กระปุก PP ฝาเกลียว PP 

ถุงลามิเนตเมทัลไล์์ ์ิปล็อค 



อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท

ค่า Aw จะบอกว่า เป็นปิดสนิท (1) หรือ (2)
(1) Aw มากกว่า 0.85
(2) Aw น้อยกว่าหรือเท่ากบั 0.85

2 เงื่อนไขน้ีจะท ำให้รู้ว่ำเป็นอำหำรฯ 

ปิดสนิทหรือไม่

ภาชนะบรรจุป้องกันอากาศเข้าออกและ
เก็บรักษาที่อุณหภูมิปกติ
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ผลิตภัณฑ์ทีย่กเว้น ตามประกาศฯ เรื่อง อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ป.355) 

ผลิตภัณฑ์ที่ถูกยกเว้น ตามประกาศฯ
1. อาหารขบเคี้ยวประเภทคุกกี ้เวเฟอร์ แครกเกอร์ บิสกิต อาหารอบกรอบ ชนิดที่ไม่มี การสอดไส้ขา้วเกรียบ เมล็ดธัญพืช

คั่วหรืออบ ถั่วค่ัวหรืออบ นัตคั่วหรืออบ พืชผักผลไม้อบหรอืทอดกรอบ อาหารขบเค้ียวชนิดอบพอง (Extruded 
snack) และเมล็ดพืชอบแห้งหรือทอด

2. ผงเครื่องเทศ ผงเครื่องปรุงต่างๆ เช่น เครื่องเทศผสมเกลือ, พริกป่น, ครีมเทียมผสมน้ าตาล 

3. แป้งประกอบอาหาร
4. อาหารอัดเม็ด เช่น นมเม็ด (นมนิดๆ มอลโตเยอะๆ ที่ไม่เข้าประกาศเฉพาะ)

5. พืชผัก ผลไม้ ที่ท าให้แห้ง เช่น สตรอว์เบอร์รี่ฟรี์ดราย, มะม่วงอบแห้ง, ผักเคลท าแห้งบดผง

6. เนื้อสัตว์ที่ท าให้แห้ง (ไม่รวมส่วนอื่นที่ไม่ใช่เนือ้สัตว์ เช่น แมลง หนอนไหม คางกุ้ง แคปหมูจากหนงัหมู เป็นต้น)

ค่า Aw ต้องต่ ากว่า 0.6 จะสามารถควบคุมการเสื่อมเสยีเนื่องจากจุลินทรียท์ั้ง แบคทีเรีย ยีสต์ และเชื้อราได้ 

จึงเป็นอาหารเสี่ยงต่ า จึงถูกยกเว้นตามประกาศฯ ฉบับนี้

ค่าแอคทิวิตี้ของน้ า (water activity; aw) หมายถึง ค่าปริมาณน้ าอิสระที่จุลินทรีย์สามารถใช้ในกิจกรรมท าให้เกิดการเสื่อมเสียของอาหาร
ไม่ใช่ค่าความชื้น อาจถามจากผู้ผลิต หรือส่งวิเคราะห์เองก็ได้


